UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
FACULTATEA DE AGRONOMIE
SPECIALIZAREA: CONTROLUL $1 EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE

TEMATICA PENTRU EXAMENUL DE DIPLOMA
SESIUNEA IULIE 2022

DISCIPLINA: MICROBIOLOGIE

1. Bacteria si Archaea: Celula procariota — structura si functiei. Cregterea gi nutritia
procariotelor

2. Eukarya: Celula eucariota — structura gi functiei; Fungii — caracteristici; Cresterea
si nutritia. Reproducerea; Clasificarea.

3. Sterilizarea

4. Preparatele microscopice

5. Mediile de cultura

6. Modificari ale alimentelor produse de microorganisme

7. Factorii care influenteaza activitatea microorganismelor prezente in
alimente

8. Caracterizarea generala si importanta unor specii de levuri cu importanta in
industria alimentara.
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DISCIPLINA: INOCUITATEA PRODUSELOR ALIMENTARE

1. Inocuitatea alimentelor
» Alimentul ca factor sanogen
» Alimentul ca factor de risc
» Surse de risc
» Mecanisme de actiune
2. Degradarea salubritatii alimentelor
» Componenti structurali naturali (endogeni) ai alimentelor (componenti cu potential
de risc pentru inocuitate — din ciuperci necomestibile, alcaloizi, glicozizi, substante
vasoactive, substante care-si maresc concentratia in procesul fermentarii/distilarii,
substante potential cancerigene)
3. Factori exogeni
» Contaminanti ai alimentelor (bacterii, riketsii, virusuri, fungi)
> Infestanti ai alimentelor
» Poluanti ambientali (Aluminiul, Dioxinele, Hidrocarburile Aromatice Policiclice, Cd,
Pb, Cu, Zn, Sn, As, Hg)
» Substante chimice introduse intentionat in surse vegetale/animale/alimente
(antibiotice, anabolizanti, aditivi alimentari)
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» Substante incorporate fortuit in alimente pe parcursul procesarii (alcaloizi, mase
plastice, detergenti, substante organice periculoase)

» Contaminanti radioactivi

Degradarea valorii nutritive a alimentelor

Degradarea concomitenta a inocuitatii si a valorii nutritive a alimentelor

> Componenti structurali naturali (structuri proteice, alcaloizi, glucozizi, fenoli, factori
de complexare)
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Factori exogeni

Alterarea alimentelor,

Contaminanti ai alimentelor,

Fertilizanti ai solului — nitriti, nitrati,

Pesticide,

Substante adaugate intentionat sau neoformate

Poluanti ambientali

Substante potential patogene utilizate in operatii de igienizare (detergenti)

Alimente produse prin biotehnologie si inocuitatea lor

Promovarea inocuitatii alimentare prin dezvoltarea unor produse alimentare
ecologice (cadru organizatoric, termeni de specialitate, reguli de productie si
procesare ecologica, etichetarea)
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DISCIPLINA: CONTROLUL CALITATII PRODUSELOR
ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA

. Controlul calitatii carnii, preparatelor din carne, semiconservelor si al
conservelor din carne.

» Controlul calitatii carnii

> Controlul calitatii preparatelor din carne

» Controlul calitatii semiconservelor din carne

> Controlul calitatii conservelor din carne

. Controlul calitatii laptelui si al produselor din lapte
Controlul calitatii laptelui integral

Controlul calitatii laptelui praf

Controlul calitatii produselor acidolactice din lapte
Controlul calitatii branzeturilor

Controlul calitatii untului si smantanii

. Controlul calitatii pestelui, icrelor si al semiconservelor din peste
» Controlul calitatii pestelui si produselor din peste

> Controlul calitatii icrelor
> Controlul calitatii semiconservelor din peste

. Controlul calitatii al oualor si al produselor din oua
> Controlul calitatii oudlor pentru consum

> Controlul calitatii produselor din oua

. Controlul calitatii mierii de albine
> Proprietatile fizico-chimice ale mierii monoflore

> Proprietatile fizico-chimice ale mierii poliflore
> Controlul calitatii sorturilor de miere
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DISCIPLINA: REZIDUURI ANORGANICE S| ORGANICE
IN PRODUSELE AGROALIMENTARE

1. Nitratii si nitritii din produsele agroalimentare (provenienta, limite maxime admise,
masuri de preventie).

2. Contaminarea produselor agroalimentare cu mucegaiuri producatoare de toxine.

3. Contaminarea produselor agroalimentare cu pesticide.

4. Reziduuri de medicamente de uz veterinar in produsele agroalimentare.

5. Produsi toxici care se formeaza in produsele agroalimentare in procesele de

conservare si prelucrare.

6. Contaminarea produselor agroalimentare cu metale grele.

7. Contaminarea produselor agroalimentare cu substante provenite din activitatea
industriala.

8. Toxicitate si metode de analizd a reziduurilor anorganice si organice din
produsele agroalimentare.
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