ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
Universitatea din Craiova
FACULTATEA/DEPARTAMENTUL DE HORTICULTURA, DEPARTAMENTUL
HORTICULTURA SI STIINTA ALIMENTULUI

Craiova, Str. A..I Cuza, nr. 13, 200585,
tel: 0251414541, fax: 0251414541 .e-mail: th_secretariat@yahoo.ro

FISA DISCIPLINEI

ELEMENTE DE TRASARE SI CONSTRUCTII AGROTURISTICE (ETCA)

1. Date despre program

1.1. Institutia de invatdmant superior

Universitatea din Craiova

1.2. Facultatea/Departamentul

Facultatea de Agronomie

1.3. Departamentul

MASURATORI TERESTRE-MANAGEMENT -

MECANIZARE.
1.4. Domeniul de studii Agronomie
1.5. Ciclul de studii MASTER
1.6. Programul de studii/Calificarea M.A.C.PA.

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei ‘ ELEMENTE DE TRASARE SI CONSTRUCTII AGROTURISTICE

2.2. Titularul activitatilor de curs Prof. univ. dr. ing. CALINA AUREL

2.3. Titularul activitdtilor de seminar/ Prof. univ. dr. ing. CALINA AUREL

Laborator

2.4. Anul de studiu l 11 l 2.5. Semestrul

‘ I ‘ 2.6. Tipul de evaluare ‘ E ‘ 2.7. Regimul disciplinei | DOB

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe sdptamana 3 din care: 3.2 curs 1 3.3. seminar/laborator 2
3.4. Total ore din planul de invatamant 42 din care: 3.5 curs 14 3.6. seminar/laborator 28
Distributia fondului de timp

Studiul dupéd manual, suport de curs, bibliografie si notite 20
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 30
Tutoriat 5
Examinari 10
Alte activitati.......ccoeeevereeeeennnne. 15

3.7. Total ore studiu individual 100
3.8. Total ore pe semestru 142
3.9. Numairul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum TOPORAFIE, CADASTRU, CONSTRUCTII

4.2. de competente

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului Acces internet platforme de e-learning
laptop

5.2. de desfasurare a seminarului/laboratorului Acces internet platforme de e-learning
laptop

6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitirii la formarea carora contribuie parcurgerea si

promovarea disciplinei

Competentele asigurate prin programul de studii conform RNCIS:




Cunostinte

Studentul masterand/absolventul identifica si explicd tehnologia modulelor de
productie ale pensiunilor agroturistice si de exploatare a resurselor naturale, a valorilor
si traditiilor cultural-istorice, a imobilelor rurale prin practicarea activitatii de
agroturism.

Studentul masterand/absolventul descrie si interpreteazd impactul activitatii turistice
asupra mediului si comunitatilor locale

Aptitudini
(Abilitati)

Studentul masterand/absolventul evalueaza fluxurile tehnologice din sectorul
agroturistic pentru valorificarea superioara a produselor agroalimentare, resursele
naturale si antropice, in conditiile locale, zonale, regionale specific.

Studentul masterand/absolventul utilizeazd metode si tehnici de evaluare a tipurilor de
impact turistic (economic, socio-cultural, ambiental)

Responsabilitate
si autonomie

Studentul masterand/absolventul identifica produsele consacrate (de marca), ilustrative
ale identitatii locale, regionale, etnografice, care sa acopere nevoile consumatorilor in
materie de primire, alimentatie, activitati recreative, divertisment si servicii diverse.

Studentul masterand/absolventul elaboreazd si aplicdi masuri de minimizare a

impactului ecologic.

7. Continuturi

7.1. Curs

Modalitatea de
desfasurare

Metode de predare

Observatii

1. TRASAREA PE TEREN A ELEMENTELOR
TOPOGRAFICE, TRASAREA PUNCTELOR SI
A LINIILOR IN PLAN, TRASAREA
PUNCTELOR SI LINIILOR IN INALTIME

2. TRASAREA CURBELOR DE RACORDARE

fata in fata/
(s@ptamana I)

Prelegere ,Conversatie,
explicatie, Utilizarea
metodei interactive de
lucru cu studentii;-
Documentarea anticipata
si dezbatere

2 ore

3. NIVELAREA TERENULUI

4. METODE DE TRASARE IN PLAN A
PUNCTELOR CARACTERISTICE ALE
CONSTRUCTIILOR AGROTURISTICE S$I DE
AGREMENT

fata in fata/
(saptamana II)

- II-

2 ore

5. TRANSMITEREA COTELOR PROIECTATE
LA ETAJ SI IN FUNDATII

6. DETERMINAREA INALTIMII SI
VERTICALITATII CONSTRUCTIILOR

fata in fata/
(saptamana III)

- 1I-

2 ore

7. LUCRARI TOPOGRAFICE SPECIFICE
INSTALATIILOR SI CONSTRUCTIILOR
TEHNICO-EDILITARE

8. CARACTERISTICILE FIZICO-GEOGRAFICE
ALE CARPATILOR SI EVOLUTIA LOCUIRII
OMULUI IN ZONELE MONTANE ROMANESTI
SI MATERIALELE DE CONSTRUCTIE
TRADITIONALE SI INFLUENTA LOR ASUPRA
ARHITECTURII LOCALE

fata in fata/
(saptamana IV)

- 1I-

2 ore

9. TIPOLOGIA ASEZARILOR,
GOSPODARIILOR SI ARHITECTURII iN
SPATIUL RURAL ROMANESC SI ANEXELE
GOSPODARESTI — PARTICULARITATI SI
FUNCTIUNI

10. ANALIZE, CRITERII SI STUDII CE
TREBUIE EFECTUATE IN CAZUL
IMPLEMENTARII UNOR PROIECTE
AGROTURISTICE SI ELABORAREA
PLANURILOR DE DEZVOLTARE

fatd in fata/
(saptamana V)

- II-

2 ore




11. ELEMENTELE COMPONENTE ALE UNUI fata in fata/ - 1I- 2 ore
PROIECT COMPLET DE CONSTRUCTII (saptamana VI)
AGROTURISTICE ST AVIZAREA ACESTUIA SI
CONCEPEREA $I DIMENSIONAREA
PRINCIPALELOR FACILITATI
AGROTURISTICE

12. PREZENTAREA S$I ANALIZA
CRITERIILOR MINIME DE CLASIFICARE A
PENSIUNILOR SI FERMELOR
AGROTURISTICE-NATIONALE SI ALE
EUROGITES

13. IMPACTUL INDUSTRIALIZARII SI fatad 1n fata/ - 1I- 2 ore
POLUARII ASUPRA ZONELOR (saptamana VII)
AGROTURISTICE

14. MASURI DE PROTECTIE A CIRCULATIEI
TURISTICE

Bibliografie minimala:

1. Adelaida C. Hontus (2005), Amenajarea agroturistica a teritoriului, Bucuresti

2. Cilina Jenica, Cilina Aurel, 2022. Agroturism si servicii agroturistice, Universitaria Craiova, 269 pag., 1SBN

978-606-14-1882-0

Cilina Aurel (2007), Agroturism si C.G.A.T., Edit. SITECH, Craiova

Cilina Jenica (2008), Agroturism,; Editura Sitech, Craiova

Dumitru M., (1998), Constructii civile, Editura Tehnicd, Bucuresti;

Francois Moinet (2006), Le tourisme rural, Editions France Agricole, Paris

Glavan V., (2002), Agroturism Ecoturism, Editura Alma Mater, Sibiu

Todd Comen (2006), Turism rural — ghid de bund practica pentru proprietarii de pensiuni, Institute for

Integrated Roural Tourism, Vermont, SUA

9. Voiciulescu Constantin (2002), Amenajari, lucrari gospodaresti si constructii montane, Editura Alma Mater,
Sibiu

e

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

e Un procent considerabil de aplicatii provin din modelarea unor fenomene tehnice, economice §i practice
actuale, de interes, care raspund necesitatilor obiective a angajatorilor locali;

e Participarea titularului de curs la conferinte si seminarii de specialitate, asigura adaptarea cursului la cele mai
noi tendinte in domeniu.

9. Evaluare
Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 10.3. Porfl,lit:lz din nota
Raspunsul la  examenul Verificare scrisa sau orala 50%
final
9.1. Curs TeSt,a rea periodica  prin Verificare scrisa 20%
lucrari de control
Testarea  continua  pe | Verificare ,Brainstorming, N
. o . 30%
parcursul semestrului Exercitiu ,Problematizare
- feste _Pe parcursul Verificare, Exercitiu
semestrului - teme de Problematizare ’
9.2. Seminar/laborator control i
Verificare, Exercitiu,
Rezolvarea temelor . ’
Problematizare
9.3. Standard minim de performanta
e Rezolvarea tuturor cerintelor minime impuse la criteriile de evaluare
Data completarii Titular de disciplina,
10.09. 2025 Prof. univ. dr. CALINA Aurel

Semnatura titularului,

TR
Data avizarii in departament Director de departament,
23.09.2025 Conf. univ. dr. PANZARU Radu Lucian

Semnatura directorului de departament,

=
GJ/’ R e




Universitatea din Craiova

ROMANIA

MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII

FACULTATEA/DEPARTAMENTUL DE HORTICULTURA, DEPARTAMENTUL
HORTICULTURA SI STIINTA ALIMENTULUI

Craiova, Str. A..I Cuza, nr. 13, 200585,

tel: 0251414541,

fax: 0251414541 .e-mail: fh_secretariat@yahoo.ro

PROIECT - ELEMENTE DE TRASARE SI CONSTRUCTII AGROTURISTICE

1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de invatdmant superior

Universitatea din Craiova

1.2. Facultatea/Departamentul

Facultatea de Agronomie

1.3. Departamentul

MASURATORI TERESTRE-MANAGEMENT

- MECANIZARE.
1.4. Domeniul de studii Agronomie
1.5. Ciclul de studii MASTER
1.6. Programul de studii/Calificarea M.A.C.PA.

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea
disciplinei

PROIECT - ELEMENTE DE TRASARE SI CONSTRUCTII

AGROTURISTICE

2.2. Titularul activitatilor de curs

Prof. univ. dr. ing. CALINA AUREL

2.3. Titularul activitatilor de seminar/
Laborator

Prof. univ. dr. ing. CALINA AUREL

2.4. Anul de II
studiu

2.5. Semestrul

I | 2.6. Tipul de P
evaluare

2.7. Regimul
disciplinei

DOB

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 2 din care: 3.2 curs - 3.3. seminar/laborator | 2
3.4. Total ore din planul de invatimant | 28 din care: 3.5 curs - 3.6. seminar/laborator | 28
Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 20
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 10
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 10
Tutoriat -
Examinari 15
Alte aCtivitati.......ccovvvervevenennenn. 15

3.7. Total ore studiu individual 70

3.8. Total ore pe semestru 98

3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum

TOPORAFIE, CADASTRU, CONSTRUCTII

4.2. de competente




5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului Acces internet platforme de e-learning
laptop

5.2. de desfasurare a seminarului/laboratorului | Acces internet platforme de e-learning
laptop

6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invatarii la formarea cirora contribuie
parcurgerea si promovarea disciplinei

Competentele asigurate prin programul de studii conform RNCIS:

Cunostinte

Studentul masterand/absolventul identifica si explica tehnologia modulelor de
productie ale pensiunilor agroturistice si de exploatare a resurselor naturale, a valorilor
si traditiilor cultural-istorice, a imobilelor rurale prin practicarea activitatii de
agroturism.

Studentul masterand/absolventul descrie si interpreteaza impactul activitatii turistice
asupra mediului si comunitatilor locale

Aptitudini
(Abilitati)

Studentul masterand/absolventul evalueaza fluxurile tehnologice din sectorul
agroturistic pentru valorificarea superioara a produselor agroalimentare, resursele
naturale si antropice, in conditiile locale, zonale, regionale specific.

Studentul masterand/absolventul utilizeaza metode si tehnici de evaluare a tipurilor de
impact turistic (economic, socio-cultural, ambiental)

Responsabilitate
si autonomie

Studentul masterand/absolventul identificd produsele consacrate (de marca), ilustrative
ale identitatii locale, regionale, etnografice, care sa acopere nevoile consumatorilor in
materie de primire, alimentatie, activitati recreative, divertisment si servicii diverse.

impactului ecologic.

Studentul masterand/absolventul elaboreaza si aplica masuri de minimizare a

7. Continuturi

7.2. PROIECT Modalitatea de | Metode de Observatii
desfasurare predare
1. Executarea planului de ansamblu al unei structuri fata in fata/ Proiectare, 2 ore
agroturistice (sdptdmana I) executie,
trasare
2. Elaborarea si studierea planului de detaliu al unei ferme fata in fatd/ - 1I- 2 ore
sau pensiuni agroturistice (saptdmana II)
3. Conceperea si detalierea elementelor de arhitectura fata in fata/ - 1I- 2 ore
traditionala locala (saptamana I1I)
4. Conceperea si dimensionarea principalelor facilitati ale fatd in fata/ - 1I- 2 ore
structurilor de primire agroturistice (saptamana 1V)
5. Elaborarea si realizarea planurilor de detaliu pentru fata in fata/ 2 ore
principalele anexe din cadrul fermelor si gospodariilor (sdptamana V) - 1I-
agroturistice
6. Determinarea elementelor geometrice ale curbelor de fatd in fata/ 2 ore
racordare; Trasarea pe plan si pe teren a punctelor (s@ptamana VI) - 1I-
principale ale curbelor de racordare pentru amenajari
agroturistice
7. Trasarea pe teren a structurilor de primire agroturistice fata in fata/ - 1I- 2 ore
(saptamana VII)
8. Zonarea turistica a teritoriului fata in fatd/ - 1I- 2 ore
(saptamana VI
1)
9. Amenajarea agroturistica a zonelor montane fatd in fata/ - 1I- 2 ore
(s@ptdmana IX)




10. Amenajarea agroturistica a zonelor rurale fata in fata/ - 1I- 2 ore
(saptdmana X)

11. Excursie de documentare la diferite pensiuni fata in fatad/ - 8 ore

agroturistice (saptamana XI)

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

e Un procent considerabil de aplicatii provin din modelarea unor fenomene tehnice, economice si
practice actuale, de interes, care raspund necesitatilor obiective a angajatorilor locali;

e Participarea titularului de curs la conferinte si seminarii de specialitate, asigura adaptarea cursului la
cele mai noi tendinte in domeniu.

9. Evaluare

. . 10.3. Pondere din not
Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare | 10.2. Metode de evaluare 0.3. Po ﬁcrllealzd o
Réspunsul la examenul . .
Verificare scrisa
final
T iodi i . .
9.1. Curs eStfl rea periodica  prin Verificare scrisa
lucrdri de control
Testarea continua pe | Verificare ,Brainstorming,
parcursul semestrului Exercitiu ,Problematizare
- teste pe  parcursul Verificare, Exercitiu, o
semestrului - teme de Problematizare ’ 40%
9.2. Seminar/laborator | control
rificar Exerciti
Rezolvarea temelor Verifica © xereifiu, 60%
Problematizare

9.3. Standard minim de performanta

e Rezolvarea tuturor cerintelor minime impuse la criteriile de evaluare

Data completarii
10.09. 2025

Data avizarii in departament

23.09.2025

Titular de disciplina,
Prof. univ. dr. CALINA AUREL

Semnatura titularului,

VIR TR =

Director de departament,
Conf. univ. dr. Panzaru Radu Lucian

Semnatura directorului de departament,

2
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ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
FACULTATEA DE AGRONOMIE
DEPARTAMENTUL MASURATORI TERESTRE MANAGEMENT MECANIZARE
Craiova, Str. Libertitii, nr. 19, 200421
tel: 0251418475, fax: 0251418475, e-mail: secretariat.agronomie@ucv.ro
WWW.UCV.ro
https://agronomie.ucv.ro

FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
1.1. Institutia de invatdmant superior Universitatea din Craiova
1.2. Facultatea/Departamentul Facultatea de Agronomie
1.3. Catedra Masurdtori terestre, management, mecanizare
1.4. Domeniul de studii Stiinte agricole si silvice
1.5. Ciclul de studii Master
1.6. Programul de studii/Calificarea Management in agroturism si calitatea produselor
alimentare
2. Date despre disciplina
2.1. Denumirea Surse de finantare si managementul proiectelor
disciplinei/Codul disciplinei D31MAPM312
2.2. Titularul activitatilor de curs Prof. Dr.Habil. VLADU Marius
2.3. Titularul activitatilor de seminar Prof. Dr.Habil. VLADU Marius
2.4. Anul de studiu ‘ II ‘ 2.5. Semestrul ‘ I ‘ 2.6. Tipul de evaluare ‘ E ‘ 2.7. Regimul disciplinei | OB.

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)

3.1. Numadrul de ore pe saptamana 3 din care: 3.2 curs 2 3.3. proiect 1
3.4. Total ore din planul de invatimant | 42 din care: 3.5 curs 28 3.6. proiect 14
Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 20
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20
Pregatire seminarii/laboratoare/proiecte, teme, referate, portofolii si eseuri 20
Tutoriat 13
Examinari 10

Alte actiVitati......ccoceeveeeereeeenennnn.

3.7. Total ore studiu individual 83

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum e Discipline tehnologice, management, marketing, consultanta

4.2. de competente e Consiliere pentru realizarea obiectivelor de dezvoltare rurala durabila

e Elaborarea si managementul proiectelor de investitii in agricultura si
dezvoltare rurala

e Asigurarea consultantei privind functionarea elementelor structurale ale
Politicii Agricole Comune (PAC)si a Politicilor Structurale si de
Coeziune

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a e spatiu de invatamant, tehnica multi-media

cursului

5.2. de desfasurare a e spatiu de invatamant, tehnica multi-media, acces internet, baze de date
seminatului/laboratorului




6. Competente specifice acumulate

Competente profesionale

C1 Conceptii noi privind proiectarea, infiintarea si managementul unei exploatatii /
intreprinderi agro-turistice

C1.1 Identificarea si descrierea particularitatilor ecologice, economice si ale patrimoniului
turistic ce caracterizeaza un  perimetru specific din Romania

C1.3 Realizarea si implementarea unui plan de productie si management agroturistic

C1.4 Evaluarea functionalitatii si a disfunctiilor tehnicilor si masurilor adoptate in cadrul unui
plan de productie si management agroturistic

C1.5 Realizarea unui proiect de infiintare a unei exploatatii / Intreprinderi agro-turistice in
Romania

C3.Implementarea managementul performant in unitatile de productie
agroalimentare/prestari servicii in alimentatie publica si agroturism si a strategiilor si
politicilor de marketing din domeniu.

C3.1 Definirea conceptelor si metodologiilor de baza ale managementului antreprenorial

C3.2 Utilizarea cunostintelor de baza pentru elaborarea si argumentarea unor solutii/
strategii manageriale alternative, in activitatile unitatilor/supervizarea strategiilor si politicilor
de marketing din alimentatie publica si agroturism

C3.4. Utilizarea adecvata a metodologiilor standard in aprecierea calitatii, riscurilor,
oportunitatilor, si limitelor existente in activitatea de conducere a unitatilor/supervizare a
canalelor logistice din alimentatie publica si agroturism.

C3.5 Conceperea unor proiecte de specialitate privind activitatile de management a unitatilor si
strategiile si politicile de marketing din alimentatie publica si agroturism, cu evidentierea
spiritului antreprenorial

C5. Solutii novatore de optimizarea activitatilor privind crearea si comercializarea
produselor turistice si aplicarea principiilor marketingului turistic

C5.1. Identificarea spatiului geografic din punct de vedere al resurselor si destinatiilor turistice;
utilizarea mecanismului de organizare si desfasurare a marketingului turistic

C5.2. Explicarea si interpretarea unor probleme existente, generarea unor solutii si descrierea
efectelor deciziilor din perspectiva promovarii produselor turistice si a controlului aferent
acestora

C5.5. Elaborare de studii ce vizeaza conceperea produselor turistice, stabilirea conditiilor si
strategiilor de comercializare a acestora

C6. Solutii moderne privind proiectarea, implementarea si gestionarea sistemelor de
management al calititii si sigurantei alimentare

C6.1 Descrierea sistemelor de management al calitatii si sigurantei alimentare, a legislatiei
nationale si internationale referitoare la calitatea si siguranta alimentelor

C6.2 Proiectarea sistemelor de management al calitatii si sigurantei alimentare in organizatii
diferite

C6.4 Utilizarea cunostiintelor de management al calitatii si sigurantei alimentelor pentru
realizarea programelor GMP, GLP, HACCP

Competente transversale

CT2 Identificarea rolurilorsi responsabilitatilor intr-o echipa pluridisciplinara si aplicarea de
tehnici de reletionare si munca in cadrul unei echipe.

CT2.1 Realizarea unei lucrari/unui proiect, ca lider intr-o echipa pluridisciplinara si distribuirea cu
responsabilitate de sarcini specifice subordonatilor, cu adoptarea unei atitudini pozitie si respect fata
de membrii echipei

CT 3 Autoevaluarea obiectiva a nevoii de formare profesionala continui in vederea adaptarii
competentelor profesionale la dinamica domeniului agroturistic si exigentele pietei fortei de
munci: insusirea unor metode si tehnici de invitare continua

CT 3.1 Elaborarea unui plan de dezvoltare profesionala personala continua care sa includa utilizarea
resurselor moderne de informare si instruire




7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1. Obiectivul general al disciplinei

e Cunoasterea modului de finantare a activitatilor agricole
ca punct de plecare in parcurgerea tehnologiilor fara de
care nu se poate desfagura activitatea curenta, indiferent
de forma de proprietate, profilul sau dimensiunea
intreprinderii.

e Cunoasterea modului, etapelor si documentelor necesare
pentru accesarea surselor de finantare nerambursabila
prin intocmirea de proiecte adresate
organismelor/organizatiilor care oferd aceasta
oportunitate.

7.2. Obiectivele specifice

* Cunoasterea notiunilor specifice surselor de finantare si
managementului de proiect;

* Congstientizarea beneficiilor pe care le aduce finantarea si
managementul proiectelor;

* Abilitatea de a identifica surse de finantare suficiente si viabile;
» Abilitatea de a concepe proiecte, urmdrirea §i evaluarea
acestora,

* Cunoasterea metodelor folosite in identificarea §i accesarea
unor surse de finantare precum si in managementul proiectelor de
la concepere si pana la faza de evaluare a rezultatelor finale;

+ Intelegerea principiilor generale care directioneaza activititile
de finantare si management al proiectelor;

» Capacitatea de a atrage, de a motiva, si recompensa membrii
echipei de proiect.

* Participarea la luarea unor decizii cu referire la identificarea si
evaluarea resurselor necesare si disponibile finantarii activitatii si
realizérii proiectelor;

* Participarea la identificarea unor solufii pentru problemele
privind finantarea si elaborarea proiectelor.

* Modalitati de accesare a unei surse de finantare;

» Conceperea si Intocmirea unui proiect;

» Utilizarea metodelor de adoptare a deciziilor financiare in
conditii de certitudine, incertitudine si risc;

« Utilizarea metodelor specifice activitatii de planificare a
activitatii financiare pentru activitatea curenta si in cadrul unui
proiect.

8. Continuturi

8.1. Curs Metode de predare Observatii
(Nr. Ore)

Scheme interne de finantare Prezentari power-point, discurs, 2
interactiune

Masuri de sprijinire a agriculturii acordate Prezentari power-point, discurs, 1

de stat interactiune

Planul National Strategic (PNS) Prezentari power-point, discurs, 2

- Pliti Directe (PD) interactiune

- Interventii (IS)

- Dezvoltare Rurald (DR)

Creditul agricol Prezentari power-point, discurs, 1
interactiune

Fonduri de garantare Prezentari power-point, discurs, 1
interactiune




Scheme de finantare ale Uniunii Europene

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Politica Agricola Comuna (PAC)

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Fondul Social European (FSE)

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Fondul European pentru Agricultura si
Dezvoltare Rurald (FEADR)

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Fondul European de Dezvoltare Regionala
(FEDER)

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Instrumentul Financiar pentru Orientarea
Pescuitului (IFOP)

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Asistenta financiara a Uniunii Europene

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Alte surse de finantare

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Definitiile proiectului. Tipuri de proiecte.
Definitia managementului de proiect.

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Functiile managementului de proiect

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Alegerea proiectelor de investitii

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Managementul resurselor logistice,
financiare, umane si de timp in cadrul
proiectelor

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Tehnici utilizate In programarea proiectului

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Identificarea scopului si obiectivelor
proiectului

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Planificarea proiectului

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Stabilirea planului de sarcini si activitati

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Managementul riscurilor, incertitudinilor si
a conflictelor

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Controlul si monitorizarea

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Raportari

Prezentari power-point, discurs,
interactiune

Ciclul de viata al proiectului

Prezentéri power-point, discurs,
interactiune

Bibliografie:

1. McCOLLUM James, BANACU Cristian Silviu - Management de proiect, Editura

Universitara, Bucuresti, 2005.
DINU Toma, STOIAN Elena - Gestiunea proiectului, Editura Ceres, Bucuresti, 2003.
VLADU Marius — Surse de finantare si managementul proiectelor, Editura Beladi,

PMI Institute, A guide to the Project Management body of knowledge, Newtow Square,

2.
3.
Craiova 2017.
4.
Pennsylvania, USA, Edition 2000.
5. www.mapam.ro
6. www.europa.eu
7.

Ordonanta de urgenta 125/21 decembrie 2006 pentru aprobarea schemelor de plati directe
si plati nationale directe complementare, care se acorda in agriculturd incepand cu anul
2007



http://www.mapam.ro/
http://www.europa.eu/

8. Ordin 607/28 august 2006 pentru aprobarea produselor agricole care beneficiaza de plati

nationale directe complementare

9. Ordin 243/14 aprilie 2006 privind stabilirea masurilor finantate din Fondul European
Agricol pentru Dezvoltare Rurala, care vor fi implementate de catre Agentia de Plati
pentru Dezvoltare Rurala si Pescuit si, respectiv, Agentia de Plati si Interventie pentru

Agricultura

10. Ordin 607/28 august 2006 pentru aprobarea produselor agricole care beneficiaza de plati

nationale directe complementare

8.2. Seminar/laborator /proiect Metode de predare Observatii

Criterii de eligibilitate ale solicitantului si Prelegere, prezentari power-point, 1

proiectului exemple/modele din bibliografie

Cererea de finantare si documente Prelegere, prezentari power-point, 1

justificative exemple/modele din bibliografie

Planul de afaceri Prelegere, prezentari power-point, 1
exemple/modele din bibliografie

Criterii de selectie si evaluare a proiectelor | Prelegere, prezentdri power-point, 1

de finantare exemple/modele din bibliografie

Monitorizare si conditii de implementare a | Prelegere, prezentéri power-point, 1

proiectelor de finantare exemple/modele din bibliografie

Redactarea proiectelor Prezentare, exemplificare 1

Stabilirea scopului si obiectivelor Prezentare, exemplificare 1

Alcatuirea echipei (conducerea si Prezentare, exemplificare 1

personalul)

Stabilirea etapelor Prezentare, exemplificare 0,5

Identificarea grupului {inta (beneficiarilor) | Prezentare, exemplificare 1

Implementarea proiectului — planificare Prezentare, exemplificare 1

Planificarea resurselor Prezentare, exemplificare, exercitii 0,5

Controlul si monitorizarea Prezentare, exemplificare 1

Analiza valorii castigate Prezentare, exemplificare, exercitii 1

Anexele proiectului Prezentare, exemplificare 0,5

Sustinere proiect Interactiune, joc de rol 0,5

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii
epistemice, asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent

programului

10. Evaluare

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 10.3. Po?aizz din nota
Tratarea corespunzatoare a
tuturor subiectelor din | Examinare 40
10.4. Curs examen
Testarea cqntmua pe parcursul Evaluare pe parcurs 20
semestrului
Activi — 1
10.5. Cny 1.tate sus‘;}nuta n cadru Evaluare pe parcurs 20
. lucrarilor practice /proiect
Seminar/laborator/ —— -
. Raspunsurile finale la .
proiect - . . Examinare 20
lucrarile practice /proiect

10.6. Standard minim de performanta

e Tratarea unui subiect din examen
e Intocmirea unui proiect pentru dezvoltarea unei ferme agricole.




Data completarii Semnatura titularului Semnatura titularului de seminar

10.09.2025

/
U
Data avizarii In departament Semnétura directorului de departament

23.09.2025 .
%W\

Data avizarii in Consiliul Facultatii
23.09.2025



ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
FACULTATEA DE AGRONOMIE
DEPARTAMENTUL MASURATORI TERESTRE MANAGEMENT MECANIZARE
Craiova, Str. Libertatii, nr. 19, 200421
tel: 0251418475, fax: 0251418475, e-mail: secretariat.agronomie@ucv.ro
WWW.UCV.ro
https://agronomie.ucv.ro

FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
1.1. Institutia de Invatdmant superior UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
1.2. Facultatea FACULTATEA DE AGRONOMIE
1.3. Departamentul MTMM(D31)
1.4. Domeniul de studii AGRONOMIE
1.5. Ciclul de studii MASTER
1.6. Programul de studii/ Calificarea universitara MANAGEMENT IN AGROTURISM SI
CALITATEA PRODUSELOR
AGROALIMENTARE
2. Date despre disciplina
2.1. Denumirea MANAGEMENTUL CONTROLULUI SANITAR VETERINAR SI
disciplinei/cod SIGURANTA ALIMENTELOR/ D31MAPM318
2.2. Titularul activitatilor de curs Conf. dr. ing.Cola Florica
2.3. Titularul activitatilor de seminar | Conf. dr. ing.Cola Florica
2.4. Anul de IT | 2.5. Semestrul | III | 2.6. Tipul de E | 2.7. Regimul OB/A
studiu evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 2 din care: 3.2 curs 2 3.3.

3.4. Total ore din planul de invatimant | 28 din care: 3.5 curs 28 3.6.

Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 20
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 40
Pregitire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 25
Tutoriat 7
Examinari 5
Alte actiVitati......ccoceeveeeereeeenennnn. 0
3.7. Total ore studiu individual 97

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum Toxicologie si inocuitate;Mangementul controlului zoonozelor;Microbiologie

4.2. de competente | Capacitati de analizd, sinteza, gandire divergenta, géndire critica

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a Spatii de invatamant dotate corespunzator;
cursului Tehnica informationala si de proiectare;

5.2. de desfasurare a
seminatului/laboratorului

Spatii de invatamant dotate corespunzator;
Acces la baze de date din domeniu;




6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitirii la formarea carora contribuie

parcurgerea si promovarea disciplinei

Cunostinte

Studentul/Absolventul:
1. Cunoaste elemente de proiectarea sistemelor de management al calitatii si
sigurantei alimentare in organizatii diferite.

2. Cunoaste principiile, conceptele si dinamica tendintelor in asigurarea calitatii
produselor agroalimentare

Aptitudini

Studentul/Absolventul:
1. Aplica metode si principii pentru identificarea si solutionarea problemelor
aparute in filiera agroalimentara.

2. Aplica metode specific pentru evaluarea si controlul pericolelor asociate
productiei agroalimentare

Responsabilitate | Studentul/Absolventul:

alimentare

afaceri durabile

1. Realizeaza expertize de specialitate in domeniul calitatii si sigurantei

2. Contureaza si implementeaza un model de calitate alimentara, in contextul unei

7. Continuturi

7.1. Curs Metode de predare Nr.ore
Obiectul cursului: Definitii, clasificarea , | -Utilizarea metodei interactive de lucru cu 2
nomenclatura toxiinfectiilor si bolilor, | studentii;
care afecteaza calitatea produselor | -Documentarea anticipata a studentilor asupra
alimentare . temelor supuse dezbaterii;,

-Folosirea interogarii, comparatiei,

procentajului, exemplificarii, a metodelor

calitative de intelegere
Legislatie comunitard §i nationala: -//- 6
sanatate animala (boli, identificarea si
inregistrarea animalelor, bunastarea si
protectia animalelor, produse medicinale
veterinare, nutritie animala, reziduuri in
alimente, neutralizarea produselor de
origine animald nedestinate consumului
uman); igiena si sadndtatea publica
veterinard; siguranta alimentelor
Proceduri: generale, operationale, -//- 2
specifice, formulare si ghiduri.
Inspectia fermelor de bovine, porcine, -//- 4
ovine, pasari si a hergheliilor.
Inspectia abatoarelor si unitatilor de -//- 4
procesare
Inspectia  unitagilor de alimentatie -//- 4
publica, depozitelor frigorifice si a
centrelor de colectare si procesare
subproduse.
Inspectia unitatilor de incinerare si -//- 4
neutralizare
Inspectia identificarii §i inregistrarii -//- 2

animalelor




Bibliografie:

1. Apostu S., Naghiu A., 2008, "Analiza senzoriala a alimentelor". Editura RISOPRINT, Cluj-Napoca.

2. Banu C. si colab., 2002, "Calitatea si controlul calitatii produselor alimentare".Editura AGIR,
Bucuresti.

3. Banu C. si colab., 2002, "Manualul inginerului de industrie alimentara". Editura TEHNICA, Bucuresti.

4.Barzoi D., Apostu S., 2002, "Microbiologia produselor alimentare". Editura RISOPRINT, Cluj-Napoca.

5. Bondoc 1., Sindilar E.V., 2002, "Controlul sanitar veterinar al calitatii si salubritatii alimentelor".
Editura ION IONESCU DE LA BRAD, lasi.

6. Bondoc 1., 2015. Bazele legislatiei sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor. Tratat
universitar, Vol. 2, Editia I. Ed. “Ion Ionescu de la Brad”, lasi

7. Cola M., 2014, Controlul sanitar veterinar si sigranta alimentelor.Curs format electronic,

8. Cola Florica., Cola M. - Tehnologii de crestere a animalelor, Editura Sitech Craiova, 2023,

9 Mihaiu M., 2015. Inspectia si controlul alimentelor de origine animald. Manual didactic. Ed.
RISOPRINT, Cluj-Napoca.

10. Nollet L.M.L., Toldra F., 2015. Handbook of Food Analysis. Third Edition. CRC Press,

Taylor & Francis Group, New York

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Obisnuirea auditoriului cu aspectele concrete ale activitatii de control din cadrul unei unitdti de deservire,
privind optimizarea tehnologiilor de supraveghere epidimiologica in strictd concordanta cu legislatia in
vigoare. ldentificarea starilor de toxiinfectie alimentard, boald la animale si controlul periodic al
alimentelor. De asemenea , sunt prelucrate raspunderile si sanctiunile prevazute de legislatia in vigoare,
termenii specifici sanitai-veterinari, legi si norme metodologice de aplicare a controlului specific
sectorului alimentar.

9. Evaluare
Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare 9.2. Metode de 9:3. Ponderevdm
evaluare nota finald
- raspunsurile la examen
9.4. Curs -testarea periodica prin lucrari EXAMEN 100%

de control

9.5. Seminar/laborator | - act1v1ta§1.1e gen teme / referate i i
/ traduceri / proiecte etc.

9.6. Standard minim de performanta - nota 5

- Cunoasterea principiilor si metodelor generale privind clasificarea zoonezolor,tipuri de zoonoze
si nomenclatura acestora.

Nota finala se compune din:Activitatea studentului din timpul semestrului + nota de la examen

Data completarii Semnatura titularului Semnadtura titularului de seminar
Flo Flo
o\ o\
20.09.2025

Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament

23.09.2025 =
e e PR

Data avizarii in Consiliul Facultatii
23.09.2025




ROMANIA

MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
FACULTATEA DE AGRONOMIE
DEPARTAMENTUL MASURATORI TERESTRE MANAGEMENT MECANIZARE

Craiova, Str. Libertitii, nr. 19, 200421
tel: 0251418475, fax: 0251418475, e-mail: secretariat.agronomie@ucv.ro

WWW.UCV.ro
https://agronomie.ucv.ro

1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatdmant superior

UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

1.2. Facultatea

FACULTATEA DE AGRONOMIE

1.3. Departamentul MTMM(D31)
1.4. Domeniul de studii AGRONOMIE
1.5. Ciclul de studii MASTER
1.6. Programul de studii/Calificarea universitara MANAGEMENT IN AGROTURISM SI
CALITATEA PRODUSELOR
AGROALIMENTARE

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea
disciplinei/cod

SIGURANTA ALIMENTELOR /D31MAPM319

MANAGEMENTUL CONTROLULUI SANITAR VETERINAR SI

2.2. Titularul activitatilor de curs

Conf. dr. ing.Cola Florica

2.3. Titularul activitatilor de seminar

Conf. dr. ing.Cola Florica

2.4. Anul de IT | 2.5. Semestrul | III | 2.6. Tipul de P | 2.7. Regimul OB/A
studiu evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 2 din care: 3.2 curs 3.3. proiect 2
3.4. Total ore din planul de invatimant | 28 din care: 3.5 curs 3.6. proiect 28
Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite

Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20
Pregitire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 20
Tutoriat 5
Examinari 2
Alte actiVitati......ccoceeveeeereeeenennnn. 0

3.7. Total ore studiu individual 47

3.8. Total ore pe semestru 75

3.9. Numarul de credite 3

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum

Toxicologie si inocuitate;Mangementul controlului zoonozelor;Microbiologie

4.2. de competente

Capacitati de analizi, sinteza, gandire divergentd, gandire critica

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a
cursului

Spatii de invatamant dotate corespunzator;
Tehnica informationala si de proiectare;

5.2. de desfasurare a

seminatului/laboratorului

Spatii de invatamant dotate corespunzator;
Acces la baze de date din domeniu;




6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitirii la formarea carora contribuie
parcurgerea si promovarea disciplinei

Cunostinte Studentul/Absolventul:
1. Cunoaste elemente de proiectarea sistemelor de management al calitatii si
sigurantei alimentare in organizatii diferite.
2. Cunoaste principiile, conceptele si dinamica tendintelor in asigurarea calitatii
produselor agroalimentare
Aptitudini Studentul/Absolventul:
1. Aplica metode si principii pentru identificarea si solutionarea problemelor
aparute in filiera agroalimentara.
2. Aplica metode specific pentru evaluarea si controlul pericolelor asociate
productiei agroalimentare
Responsabilitate | Studentul/Absolventul:

7. Continuturi

1. Realizeaza expertize de specialitate in domeniul calitatii si sigurantei
alimentare
2. Contureaza si implementeaza un model de calitate alimentara, in contextul unei
afaceri durabile

7.2. Proiect Metode de predare Nr. ore
Ghiduri privind inspectii generale in | Folosirea experimentului, calcului, interogarii, 4
ferme: bovine, porcine, ovine, pdsari, | comparatiei, procentajului, exemplificarii.
herghelii.
Ghiduri privind siguranta alimentelor -//- 4
de origine animala
Ghiduri siguranta alimentelor de -//- 2
origine non-animala
Ghiduri inspectie privind bunastarea -//- 4
animalelor
Ghiduri inspectie privind igiena si -//- 4
sdnatatea publica veterinara
Ghid de verificare a indeplinirii -//- 4
cerintelor privind implementarea
HACCP
Ghid de verificare igiena in unitati de -//- 4
procesare
Ghid inspectie privind controlul n -//- 1
magazine tip supermarket/hipermarket
Ghid privind trasabilitatea si -//- 1
etichetarea produselor alimentare
Bibliografie:

1. Bondoc I., 2015. Bazele legislatiei sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor.

Tratat universitar, Vol. 1, Editia I. Ed. “Ion Ionescu de la Brad”, lasi.

2. Cheung P.C.K., Mehta B.M., 2015. Handbook of Food Chemistry. Springer-Verlag
Berlin Heidelberg

3. Cola Florica., Cola M. - Tehnologii de crestere a animalelor, Editura Sitech Craiova, 2023

4. Dan S.D., Mihaiu M., 2014. Igiena, calitatea si tehnologia alimentelor. Lapte, oud, miere.
Manual didactic, Vol. II. Ed. RISOPRINT, Cluj-Napoca

5. Fox P.F., Uniacke-Lowe T., McSweeney P.L.H., O’Mahony J.A., 2015. Dairy Chemistry
and Biochemistry. Springer International Publishing, Switzerland




6. Mihaiu M. si colab., 2011. Controlul sanatatii carnii si subproduselor din carne.
Practicum. Ed. RISOPRINT, Cluj-Napoca.

7. Stanescu V., Apostu S., 2010. Igiena, inspectia si siguranta alimentelor de origine
animala. Ed. RISOPRINT, Cluj-Napoca

8. Sindilar E., 2000. Controlul igienic al produselor si subproduselor de origine animala.
Volumul I si II, Ed. LN.S.C.R., Iasi.

8.Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Identificarea starilor de toxiinfectie alimentara, boala la animale si controlul periodic al alimentelor. De
asemenea , sunt prelucrate raspunderile si sanctiunile prevazute de legislatia in vigoare, termenii specifici
sanitai-veterinari, legi $i norme metodologice de aplicare a controlului specific sectorului alimentar.

9. Evaluare
Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare 9.2. Metode de 9:3. Ponderevdm
evaluare nota finala
9.4. Curs
9.5. Seminar/laborator | _ 2CtiVitdtile gen teme / referate PROIECT 100%
/ traduceri / proiecte etc.

9.6. Standard minim de performanta - nota 5

- Parcurgerea etapelor premergatoare intocmirii proiectului
- Intocmirea proiectului privind studiu de caz

Nota finald se compune din:Activitatea studentului din timpul semestrului + nota de la proiect

Data completarii Semnatura titularului Semnatura titularului de seminar

Fo Flo

20.09.2025
Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament
=
e e PN
23.09.2025

Data avizarii in Consiliul Facultatii
23.09.2025
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MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
FACULTATEA DE AGRONOMIE
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FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

1.1. Institutia de Invatdmant superior

UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

1.2. Facultatea

Facultatea de Agronomie

1.3. Departamentul D31-MTMM
1.4. Domeniul de studii Stiinte Agricole si Silvice
1.5. Ciclul de studii II-Master

1.6. Programul de studii/Calificarea

Management in Agroturism si Calitatea

Produselor Alimentare

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea MANAGEMENTUL ADITIVILOR DIN PRODUSELE
disciplinei/ Cod AGROALIMENTARE SI PROIECT TEHNOLOGIC
D31MAPM 320

2.2. Titularul activitatilor de curs Prof. univ. abil. dr. ing. Petre SAVESCU

2.3. Titularul activitatilor de Prof. univ. abil. dr. ing. Petre SAVESCU

seminar

2.4. Anul de studiu | II | 2.5. Semestrul I | 2.6. Tipul de E | 2.7. Regimul A/OB
evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitdtilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 2 din care: 3.2 curs 1 3.3. 1
seminar/Proiect

3.4. Total ore din planul de invatamant 14 din care: 3.5 curs 14 3.6. 14
seminar/Proiect

Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 20

Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate i pe teren 10

Pregatire seminarii/Proiect, teme de Proiectare, referate, portofolii si eseuri 14

Tutoriat 10

Examinari 7

Alte activitati.......c.ccoveerveeeeeennens

3.7. Total ore studiu individual 61

3.8. Total ore pe semestru 100

3.9. Numarul de credite 3

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum e  Chimie organica, Chimie Alimentard, Inocuitatea Produselor Alimentare

4.2. de competente e  Identificarea, descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice stiintei alimentului si
sigurantei alimentare.
e  Realizarea controlului si expertizei produselor alimentare, inclusiv in domeniul protectiei

consumatorilor

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a e Sala de curs dotatd cu laptop si video proiector

cursului

5.2. de desfagurare a e  Sald dotatd cu laptop, video proiector si Literaturd de specialitate
seminarului/laboratorului




6. Competente specifice acumulate

agroalimentar: 1 Credite/Competenta 5 (5.2 51 5.5)

Competente
profesional

C5.Realizarea managementului integrat al productiei alimentare si al afacerilor din domeniul

C6. Solutii moderne privind proiectarea, implementarea si gestionarea sistemelor de management al
calitatii si sigurantei alimentare: 1 credite/ Competenta 6 ( 6.1. 51 6.2.)

CT2.

Competente
transversale

relationare i munca eficientd in cadrul echipei: 1 Credit/Competenta CT2

Identificarea rolurilor si responsabilitatilor Intr-o echipa pluridisciplinara si aplicarea de tehnici de

7. Obiectivele discipline (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1. Obiectivul .
general al disciplinei

Managementul aditivilor din produsele alimentare. Auditul acestui management .

7.2. Obiectivele
specifice

22000/2005 si versiunile ulterioare/

Legislatiei internationale

Aprofundarea cunostintelor referitoare la compozitia alimentelor si la efectele
sinergetice sau antagonice create de utilizarea aditivilor in produsele alimentare

Aprofundarea cunostintelor referitoare la sistemul de asigurare a calitatii si
sigurantei alimentelor:sistemul HACCP si pregatirea pentru proiectarea si
constructia unui Sistem de Securitate alimentara conform SR EN ISO

e Aprofundarea metodelor moderne de managementul aditivilor permisi conform

8. Continuturi

Curs

Metode de predare

Observatii

Probleme de bazd ale calitatii si sigurantei alimentului si lantului
alimentar

Prelegere si analiza
de specialitate

Conceptul modern asupra calitatii alimentelor; evolutia conceptului de
calitate; orientdri actuale privind definirea managementului calitatii in
industria alimentard

Prelegere

Aspecte privind Bunele Practici de Productie in industria alimentara

Prelegere, Studiu de
caz

Controlul retetelor in industria alimentara - evaluarea si controlul
riscurilor potentiale generate de utilizarea unor aditivi alimentari sau a
unor combinatii de aditivi; sistemul de control al materiilor prime,
materiale, ambalaje, piese de schimb, utilaje

Prelegere, Studiu de
caz in industria
alimentara

Sisteme de management al sigurantei alimentare SMSA conform cu SR
EN ISO 22000 — HACCEP (cerinte generale; termeni si definitii;

Prelegere, Analiza de

responsabilitatea managementului;managementul resurselor, specialitate
managementul programelor preliminare PRP)
Sistemul SMSA (I); concepte principale; Etapele preliminare Prelegere
implementarii SMSA
Sistemul SMSA (II-V); Principiile SMSA, Preconditii de proiectare,

Prelegere

constructie, implementare, certificare, mentinere

Sistemul SMSA (VI); Planul de lucru SMSA

Prelegere, Studiu de
caz

Sistemul SMSA (VII); Planul de audit (verificare) SMSA

Prelegere, Studiu de
caz

Sistemul SMSA (VIII); Manualul HACCP, conditiile pe care trebuie sa le
indeplineasca un aditiv alimentar
Stabilirea procedurilor operationale si a instructiunilor de lucru

Prelegere, Analiza de
Specialitate, Studiu
P.O.siL.L.

Sistemul SMSA (IX); Corelatiile care se stabilesc in managementul
aditivilor alimentari. Prezentarea listelor actualizate de aditivi alimentari
permisi in international, in U.E, in Romania.

Prelegere, Analiza de
specialitate,
Prezentare Studiu de
caz




Bibliografie
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R. Scorei, M. Mitrut, V. Scorei, D. Tatar, 1. Petrigor, I. Olteanu, V. Cimpoiasu. 1998. HACCP. Ghid
practic pentru industria Agro-Alimentard. Editura Aius. Craiova. ISBN 973-9251-66-8.

Rotaru G., Moraru C. 1997. HACCP - Analiza riscurilor. Puncte critice de control. Galati. Ed.
Academica.

***Directiva 95/2/CE modificata de Directiva 98/72/CE si Directiva 2001/5/CE, cu privire la aditivii
ce pot fi folositi in industria alimentara

SR EN ISO/IEC 22 000:2018. Sisteme de management al sigurantei alimentelor.
*#%* Acte normative: Legi, Ordonante, Hotarari si Ordine emise de Parlament, Guvern si Ministerele
de specialitate.

Biblioteca Disciplinei

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii
epistemice, asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent
programului

o Continuturile disciplinei sunt actualizate ori de céte ori apare o modificare a Actelor Normative si
Regulamentelor UE si internationale Tn domeniu. Ele corespund asteptarilor comunitatii
epistemice, asociatiilor profesionale, operatorilor si tuturor celorlalti factori interesati din
domeniu. Prezinta un puternic caracter practic si pot fi considerate — ca Modele de Bune Practici
in domeniul reglementat si certificat.

10. Evaluare

10.1. Criterii de 10.2. Metode de evaluare 10.3. Pondere din

Tip activitate -
p evaluare nota finala

Masurarea Gradului de
participare a studentului la

I ivi . ; 9
nteractivitatea Master la Studiile de caz si 35 %
el lizs
104, Curs . Sedintele de analiza
Capacitatea de
analiza si de Numarul de raspunsuri corecte la o
. i . o 65%
furnizare a unor intrebarile adresate

raspunsuri corecte

10.6. Standard minim de performanta

e Capacitatea de identificare a riscurilor utilizarii unor aditivi alimentari si a toxicitatii induse de
acesti aditivi alimentari produselor din industria alimentara

e (Capacitatea elaborarii unui Proiect Tehnologic de obtinere a unui aliment care utilizeaza aditivi
alimentari si este lipsit de nocivitate

Data completarii Semnatura titularului Semnatura titularului de seminar
10 Sep. 2025 &ﬁ? &S‘g

Data avizdrii in Departament Semnatura Directorului de Departament

23 Sep. 2025
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FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
1.1. Institutia de Invatdmant superior UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
1.2. Facultatea Facultatea de Agronomie
1.3. Departamentul D31-MTMM
1.4. Domeniul de studii Stiinte Agricole si Silvice
1.5. Ciclul de studii II-Master
1.6. Programul de studii/Calificarea Management in Agroturism si Calitatea
Produselor Alimentare
2. Date despre disciplina
2.1. Denumirea PROIECT TEHNOLOGIC
disciplinei D31MAPM 321
2.2. Titularul activitatilor de curs Prof. univ. abil. dr. ing. Petre SAVESCU
2.3. Titularul activitatilor de Prof. univ. abil. dr. ing. Petre SAVESCU
seminar
2.4. Anul de studiu | II | 2.5. Semestrul I | 2.6. Tipul de P | 2.7. Regimul A/OB
evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitdtilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 1 din care: 3.2 curs 3.3. 1
seminar/Proiect

3.4. Total ore din planul de invatdmant | 14 din care: 3.5 curs 3.6. 14
seminar/Proiect

Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 10

Documentare suplimentara 1n biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 10

Pregétire seminarii/Proiect, teme de Proiectare, referate, portofolii si eseuri 15

Tutoriat 8

Examinari 8

Alte actiVitati........ocoveeeerveeenennnne. 0

3.7. Total ore studiu individual | 36

3.8. Total ore pe semestru 100

3.9. Numairul de credite 2

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum Chimie organicd, Chimie Alimentara, Inocuitatea Produselor Alimentare

4.2. de competente Identificarea, descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice stiintei alimentului si
sigurantei alimentare.

Realizarea controlului si expertizei produselor alimentare, inclusiv in domeniul protectiei
consumatorilor




5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a
cursului

e Sala de curs dotata cu laptop si video proiector

5.2. de desfasurare a
seminarului/laboratorului

e Sala dotata cu laptop, video proiector. Standarde, Scheme si Literatura
de specialitate

6. Competente specifice acumulate

C5.Realizarea

Competente
profesionale

managementului integrat al productiei alimentare si al afacerilor din

domeniul agroalimentar: 1 Credit/Competenta 5 (5.2 si 5.5)
C6. Solutii moderne privind proiectarea, implementarea si gestionarea sistemelor de
management al calitatii si sigurantei alimentare: 1 credit/ Competenta 6 ( 6.1. si 6.2.)

CT2.

Competente
transversale

Identificarea rolurilor si responsabilitatilor intr-o echipa pluridisciplinara si aplicarea de

tehnici de relationare si munca eficienta in cadrul echipei: 1 Credit/Competenta CT2

7. Obiectivele discipline (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1. Obiectivul .
general al disciplinei

Managementul aditivilor din produsele alimentare. Proiectarea unor
produse alimentare inovative obtinute prin dezvoltarea unui management
de top al aditivilor alimentari

7.2. Obiectivele °

specifice

Aprofundarea cunostintelor referitoare la compozitia alimentelor si la
efectele sinergetice sau antagonice create de utilizarea aditivilor in
produsele alimentare

Aprofundarea cunostintelor referitoare la sistemul de asigurare a calitatii
si sigurantei alimentelor:sistemul HACCP si pregatirea pentru proiectarea
si constructia unui Sistem de Securitate alimentard conform SR EN ISO
22000/2005 si versiunile ulterioare/

Aprofundarea metodelor moderne de managementul aditivilor permisi
conform Legislatiei internationale

8. Continuturi

Proiect Tehnologic Metode de predare Observatii
Calitatea produselor alimentare - evaluarea | Studii de caz. Evaluarea
componentelor calitatii produselor alimentare. calitatii igienice a

produselor.

Implementarea sistemului SMSA —abordare practica- | Analiza in cadrul unei
stabilirea politicii sigurantei alimentare;organizarea | intreprinderi din industria
echipei responsabile de SMSA - alimentara

Descrierea  produsului;
diagramei de flux

pericolelor potentiale In cazul utilizarii anumitor

aditivi alimentari

procesului;  elaborarea | Studii de caz. Prezentare si
tehnologic;  identificarea | Analize de Sistem

Evaluarea si analiza riscurilor potentiale prin tehnica | Brainstorming. Analiza
Brainstorming si diagrama Cauza —Efect in cazul | diagrama Cauza -Efect
utilizarii unor aditivi alimentari

Determinarea riscurilor pentru sandtatea | Studii de caz. Analize pe
consumatorului si a limitelor critice in cazul in care | sisteme evaluate.
se utilizeaza anumite categorii de aditivi alimentari




Stabilirea sistemului de monitorizare a retetarelor si | Studii de caz.
a actiunilor corective

Verificarea sistemului SMSA, Scheme FSSC si | Analiza. Audit.
FSMA (ver.6.0 si, respectiv, 22000)

Identificarea de noi solutii tehnologice care sa | Analiza. Studiu. Concept.
imbunatateascd metodele de prevenire ale riscurilor | Analiza de Transfer
de imbolndvire in cazul utilizérii unor aditivi | Tehnologic a  solutiilor
alimentari care genereaza un anumit nivel toxic In | identificate.

produsele din industria alimentara. Proiectarea unui
aliment inocuitar, care si utilizeze aditivi alimentari
naturali.

Mecanisme de actiune a aditivilor alimentari Studii de caz. Analize pe
sisteme evaluate.

Sinergism si Antagonism 1in utilizarea aditivilor | Studii de caz.
alimentari

Cai de inlocuire a utilizarii aditivilor alimentari prin | Studii de caz. Analize pe
introducerea unor noi operatii tehnologice 1in | sisteme evaluate.
procesul de productie

Modalitati de testare a toxicitatii aditivilor alimentari | Studii de caz.
in anumite produse alimentare

Cunoasterea modificarilor induse de aditivii | Studii de caz. Analize pe
alimentari in compozitia si proprietatile unor produse | sisteme evaluate.
alimentare

Utilizarea aditivilor alimentari in cazul produselor | Studii de caz.
YOPI-s

Bibliografie

Savescu, Petre -Antioxidants. Chapter Intech Open, London 2021

Oranescu, Elena, Aditivii alimentari, necesitate si risc, Editura A.G.I.R., Bucuresti, 2008;

R. Scorei. 2004. Calitatea in industria alimentara. Editura Sitech. Craiova. ISBN 973-657-840-2. 86
pg.

Banu, C. (coord). Aditivi si ingrediente pentru industria alimentard. Editura Tehnica, Bucuresti, 2000.

R. Scorei, M. Mitrut, V. Scorei, D. Tétar, . Petrisor, I. Olteanu, V. Cimpoiasu. 1998. HACCP. Ghid
practic pentru industria Agro-Alimentara. Editura Aius. Craiova. ISBN 973-9251-66-8.

Rotaru G., Moraru C. 1997. HACCP - Analiza riscurilor. Puncte critice de control. Galati. Ed.

Academica.

***Directiva 95/2/CE modificata de Directiva 98/72/CE si Directiva 2001/5/CE, cu privire la aditivii
ce pot fi folositi in industria alimentara

SR EN ISO/IEC 22 000:2018. Sisteme de management al sigurantei alimentelor.

Scheme private de Certificare FSSC, FSMA

*#%* Acte normative: Legi, Ordonante, Hotarari si Ordine emise de Parlament, Guvern si Ministerele
de specialitate.

Biblioteca Disciplinei

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii
epistemice, asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent
programului

o Continuturile disciplinei sunt actualizate ori de céte ori apare o modificare a Actelor Normative si
Regulamentelor UE si internationale in domeniu. Ele corespund asteptarilor comunitatii
epistemice, asociatiilor profesionale, operatorilor si tuturor celorlalti factori interesati din
domeniu. Prezintd un puternic caracter practic si pot fi considerate — ca Modele de Bune Practici
in domeniul reglementat si certificat.




10. Evaluare

Tip activitate 10.1. Criterii de 10.2. Metode de evaluare 10.3. Ponderev din
evaluare nota finald
Modul cum se prezinta un Studiu
Analiza de sistem de analiza a proiectarii unui 40%
sistem SMSA

Verificarea Capacitatii de analiza
a unei retete de fabricatie din
industria alimentara — n scopul o

: e e G 60%
identificarii riscurilor utilizarii
aditivilor alimentari pentru
sanatatea consumatorilor

10.4. Identificarea
Seminar/Proiect riscurilor utilizarii
aditivilor alimentari
si a masurilor
preventive

10.6. Standard minim de performanta

e (Capacitatea de identificare a riscurilor utilizarii unor aditivi alimentari si a toxicitatii induse de
acesti aditivi alimentari produselor din industria alimentara

e (Capacitatea elaborarii unui Proiect Tehnologic de obtinere a unui aliment care utilizeaza aditivi
alimentari si este lipsit de nocivitate

Data completarii Semnatura titularului Semnatura titularului de seminar
10 Sep. 2025 é"{ &QS

Data avizarii in Departament Semnatura Directorului de Departament
23 Sep. 2025
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FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

1.1. Institutia de Invatdmant superior

UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

1.2. Facultatea

FACULTATEA DE AGRONOMIE

1.3. Departamentul MTMM(D31)
1.4. Domeniul de studii Agronomie
1.5. Ciclul de studii Master
1.6. Programul de studii/Calificarea MAP

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei Managementul biodiversitatii ca resursa agroturistica si silvoturistica

2.2. Titularul activitatilor de curs Conf.univ.dr.NICULESCU MARIANA

2.3. Titularul activitatilor de seminar | Conf.univ.dr.NICULESCU MARIANA

2.4. Anul de studiu | II | 2.5. Semestrul I Vv 2.7. Regimul DO

disciplinei

2.6. Tipul de evaluare

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 3 din care: 3.2 curs 1 3.3. seminar/laborator | 2
3.4. Total ore din planul de invatamant | 42 din care: 3.5 curs 28 3.6. seminar/laborator | 14
Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 20
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 20
Tutoriat 15
Examinari 8
Alte activitafi......coeeeveeeereeenneennns

3.7. Total ore studiu individual 83

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numarul de credite 3

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum .

4.2. de competente | o

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a e Sala de curs dotata cu sistem de videoproiectie.

cursului e Aparatele de telefonie mobild vor fi inchise pe toata durata de desfasurare
a cursului.

o Intrarea in sala de curs se va face inainte de inceperea prelegerii

5.2. de desfasurare a e Folosirea corectd a aparaturii de laborator si a materialului didactic

seminatului/laboratorului analizat.

e Aparatele de telefonie mobila vor fi inchise pe toatd durata de desfasurare
a laboratorului.

e Nu se acceptd Intrarea in sala de laborator dupa inceperea prelegerii.




6. Competente specifice acumulate

Competente profesionale

C1. Cunoasterea complexitatii ecosistemelor si interrelatiilor dintre organisme. 0.5
credite

C4. Elaborarea politicilor si strategiilor de mediu pe termen lung in vederea
conservarii biodiversitatii si exploatarii durabile a resurselor naturale, precum si
pentru implementarea practica a acestora. 1 credit

C6. Capacitatea de a stabili relatii Intre cunostintele noi si cele tradifionale in
vederea sesizarii directiilor noi de adancire a cunoasterii si de dezvoltare a profesiei.
0.5 credite

Competente transversale

CT1. Capacitatea de a intelege si a analiza problemele conservarii biodiversitatii.
0.5 credite

CT3. Abilitatea de a se implica in activita{i care vizeaza protectia si conservarea
speciilor si habitatelor din ariile naturale protejate in contextul agro si
silvoturismului 0.5 credite

7. Obiectivele discipline (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1. Obiectivul general al disciplinei | ¢ - abordarea unui studiu complex al structurii si functiilor

fitocenozelor praticole, forestiere, halofile, acvatice,
palustre, de stdncarii sau mlastini, al raporturilor lor cu
mediul abiotic si biotic, al rdspandirii, tipizarii i
clasificarii lor, precum si de elaborarea principiilor i
procedeelor de folosire rationala si conservare.

e Insusirea notiunilor de: biotope, habitat, biocenoza,
conservare ex-situ, conservare in-situ, valoarea biodiversitatii.

e Cunoasterea informatiilor cu privire la corologia, ecologia si
clasificarea ierarhicd a biotopurilor si habitatelor.

7.2. Obiectivele specifice Prin 1insusirea notiunilor inter-diciplinare, studentii pot

intelege relatiile inter-specifice la nivelul fitocenozelor
praticole, forestiere, halofile, acvatice, palustre, de stancarii
sau mlastini modul de repartitie al grupdrilor vegetale atat pe
orizontald cat si pe verticald, cat si factorii care concura la
repartifia acestora. Desigur, studentii vor cdpata deprinderile
necesare pentru a studia o fitocenoza si de a prefigura
asociatiile vegetale din cadrul acestora pe baza cunostintelor
insusite. Pe langa notiunile strict stiinifice, studentii primesc
si informatii referitoare la valoarea practica, aplicativa, a
numeroaselor grupe de specii cu implicatii directe cat si
indirect asupra vietii omului.

e Cunoasterea caracteristicilor habitatelor praticole,
forestiere, halofile, acvatice, palustre, de stancarii sau
mlastini va da posibilitatea masteranzilor de a aplica
practic, prin proiecte viitoare, metodologia de protectie si
conservare.




e Reunoasterea de catre fiecare student a principalelor specii de
vegetale si animale Natura 2000.

e Realizarea fiselor pentru habitatele forestiere Natura 2000
utilizind Manualul Romanesc de identificare a habitatelor
Natura 2000 in cadrul lucrarilor practice.

e (Cunoasterea metodologiilor de identificare si clasificare a
habitatelor Natura 2000. Participarea activd a acestora in
cadrul iesirilor pe teren.

8. Continuturi

8.1. Curs Metode de predare Observatii
Notiuni generale de conservarea biodiversitatii: biotop, | Utilizarea metodelor si lora
habitat, fitocenoza. mijloacelor vizuale

Valoarea agro si silvobiodiversitatii: valori economice | (Microsoft Office lora
directe, valori economice indirecte, valori optionale si | PowerPoint);

existentiale. Utilizarea de planse,

Tipuri de biodiversitate: biodiversitatea genetica, specific, | fotografii si harti. lora
ecologica, cultural. Cursul va fi interactiv,

Regiunile biogeografice-context pentru habitate si specii din | masteranzii fiind lora
cadrul ecosistemelor agricole si silvice. atrasi in dezbateri si

Habitatele Natura 2000: relatiile existente intre Natura 2000 | realizarea si lora

si celelalte sisteme de clasificare in strinsa corelatie cu prezentarea de

patrimonial cultural. proiecte individuale.

Habitate forestiere cu distributie largd in Romania si Uniunea lora
Europeana si importanta conservarii in silvoturism.

Specii Natura 2000: relatiile existente intre speciile Natura lora
2000 si ecosistemele praticole, forestiere si acvatice.

Habitate distinctive pentru Romania. Arii protejate, lora
Rezervatii Naturale, Parcuri Nationale

Patrimoniul natural in stransa corelatie cu patrimoniul lora
cultural.

Importanta patrimoniului natural in agroturism. lord
Importanta patrimoniului natural in silvoturism. lord
Resurse vegetale din flora spontana cu potential lora
economic in agro si silvoturism

Resurse vegetale din fauna spontana cu potential lora
economic in agro si silvoturism

Conservarea agro si silvobiodiversiatii in contextul lora
schimbarilor climatice si al presiunii exercitatd din agro si

silvoturism
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Acad. RPR, Stud. Cercet. Biol., Ser. Biol. veget. 10, 1. Bucuresti.

Donitd N. 1969 - Grupele cenologice ale padurilor dobrogene. Stud. Cercet. Biol. Seria botanica.
Tomul 21. nr. 5. Edit. Acad. Romane: 353-356. Bucuresti.

Donitd N. & al. 1992 - Vegetatia Romdniei. 407 pag. Edit. Tehnica Agricold. Bucuresti.

Donitd N., Popescu A., Mihaela Paucd-Comdnescu, Simona Mihdilescu, Birig I-A. 2005.




Habitatele din Romaénia. Edit. Tehnica Silvica Bucuresti: 177-256 pag.

Gafta D. & Mountford J. O. (coord.) colab. M. Niculescu - cap. III, IV, Manual de interpretare a
habitatelor Natura 2000 din Romdnia. Editura Risoprint (ISBN 978-973-751-697-8), 101 p; Cluj-
Napoca

Georgescu C. & Constantinescu N. 1943 - Tipurile naturale de padure din regiunile sesurilor
Jjoase si inalte ale Olteniei. Revista padurilor, nr. 12.

Mountford O., Gafta D., Anastasiu Paulina, Barbos M., Nicolin Alma, Niculescu Mariana & Oprea Ad.
2008. Natura 2000 in Romania. Habitat Fact Sheets. Available on: electronic support, 252 pg

Niculescu, Mariana - METODE DE CERCETARE SI PREZENTARE A FLOREI, Ed. Sitech, Craiova,
2009, 119 p., ISBN 978 606-530-322-5

Trif, C. R., Fagaras, M.M., Hirjeu, N. C., Niculescu, Mavriana - GHID SINTETIC DE MONITORIZARE
PENTRU HABITATE DE INTERES COMUNITAR (SARATURI, DUNE CONTINENTALE, PAJISTI, APA
DULCE) DIN ROMANIA, Ed. Boldas, Constanta, 2015

8.2. Seminar/laborator/proiect Metode de predare Observatii

Notiuni generale privind Diversitatea biologica. Observarea 2 ore
Principalele conferinfe si conventii prvind Conservarea | independents,
biodiveritatii: Conferinfa Natiunilor Unite asupra Mediului | experimentul de
inconjurdtor de la Stockholm, Conventia de la Berna,
Conferintele la nivel inalt de la Rio de Janeiro (1992), de la
Johanesburg (2002), Declaratia de la Rio.

laborator, conversatia,
dezbaterea, explicatia,

~ > - invatarea prin

Europa — indreptarea catre Conservarea biodiversitatii: t. P 2 ore
. . L Neation DR descriere, prin

Primul Program de Actiune pentru Mediu, Directiva Pasari, > .

Tratatul de la Maastricht, Al 5-lea Program de Actiune problematizare si

pentru Mediu, Directiva Habitate. modelare.

Metodologia de lucru folositd in studiul habitatelor 2 ore
praticole si forestiere Elementele de care trebuie sa se
tind cont 1In descrierea wunui habitat praticol:
corespondente,  raspandire,  structura,  valoarea
conservativa si compozitia floristica.

Metode de identificare si descriere speciile de interes 2 ore
conservativ folosind determinatoarele de specialitate
(Flora ilustratd a Romaniei, Flora Romaniei, Flora
Europaea; Fauna Romaniei) cat si material vegetal
conservat sau ilustrat.

Habitate de ape continentale: habitate de ape dulci curgatoare 2 ore
si statatoare; Habitate de tufarisuri: landuri si tufarisuri
temperate si mediteraneene, desisuri sclerofile; Presiuni si
amenintari; Masuri de protectie; Metode si tehnici de
reconstructie ecologica.

Habitate de paduri; Presiuni si amenintari; Masuri de 2 ore
protectie; Metode si tehnici de reconstructie ecologicd,;
Habitate de pajisti naturale si seminaturale; Habitate de 2 ore

grohotiguri si stdncarii; Presiuni si amenintari; Masuri de
protectie; Metode si tehnici de reconstructie ecologica;

Habitate de mlastini si terenuri Inmlastinite: turbarii acide cu 2 ore
muschi, mlastini calcaroase si mlastini boreale; Presiuni si
amenintari; Masuri de protectie; Metode si tehnici de
reconstructie ecologicd,;

Produse forestiere si importanta lor in silvoturism 2 ore
Sisteme agroforestiere si impotanta lor In conservarea 2 ore
patrimoniului natural.

Patrimoniul cultural din Oltenia in strinsa corelasie cu agro si 2 ore

silvodivesitatea.




Specii din flora si fauna spontana ca resursé in agroturism si 2 ore
silvoturism.

Principalele situri de inportantd comunitara si prioritara din 2 ore
Oltenia si importanta protejarii patrimonoiului natural al
acestora in contextual schimbarilor climatice si presiunea
exercitata din agro si silvoturism.

Bibliografie

Beldie Al. 1977, 1979 - Flora Romdniei - determinator ilustrat al plantelor vasculare. Bucuresti: Edit.
Academiei Roméne. (1: 1-412 + fig. 1-845, 1977; 2: 1-406 + fig. 846-1439, 1979).

Ciocarlan V.— Flora ilustratd a Romaniei. Pteridophyta et Spermatophyta. Ed. Ceres, Bucuresti, 2000

Cristea V., Gafta D. & Pedrotti F. 2004 - Fitosociologie. 360 pag. Edit. Presa Universitara
Clujeand. Cluj-Napoca.

Gafta, D., Mountford, O., (coord.). Romanian Manual for Interpretation of EU Habitats, Ed. Risoprint,
Cluj-Napoca, 2008; pp. 101.

Ivan Doina 1979 - Fitocenologie si vegetatia Romdne: 332 pag. Edit. Did. si Ped. Bucuresti. Savulescu
Tr. & al. (Edit.)- 1952-1976 - Flora R.P.R - R.S.R, - Vol. I-XIII. Edit. Acad. Romane. Bucuresti.

Tutin T. G., Heywood V. H., Burges N. A., Valentine D. H., Walters S. M., Webb D. A. & al. 1964 -
1980. - Flora Europaea. Vol. I-V. Cambridge University Press. Cambridge.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Obiectivele disciplinei urmaresc familiarizarea masteranzilor cu principalele cunostiinte teoretice si
practice cu privire la notiunile de: diversitate biologica, resursd vegetald, resursd animald, flora, fauna,
biotop, biocenoza, habitat, specie Natura 2000, arie protejata, Rezervatie naturala, Parc National, ecologia
habitatului, conditii limitative pentru habitat. Presiuni si amenintdri; Masuri de protectie; Management
ecologic. Importanta conservarii diversitatii biologice in contextul exploatdrii resurselor agro si
silvoturistice.

10. Evaluare

10.3. Pondere din nota

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare | 10.2. Metode de evaluare 9
finala

Raspunsurile la

g Examen scris -test grila 50%
evaluarea finald

Verificarea si
prezentarea referatului
intocmit de fiecare
masterand privind
patrimonial natural si Testarea periodica prin
cultural dintr-o arie lucrari de control- testarea
protejatd, Rezervatie periodica prin lucrari de
naturald sau Parc control

National (la alegere) 1n
stransa corelatie cu
potentialul agro si
silvoturistic.

10.4. Curs
30%

Descrierea corectd a cel | Recunoasterea in teren a
putin doud habitate habitatelor Natura 2000. 10%
Natura 2000.

Realizarea de catre
fiecare masterand a unei
10.5. Seminar/laborator | fise cu presiuni si
amenintari asupra unui
habitat forestier sau
praticol dintr-o arie
protejatd; Masuri de
protectie;

Raspunsurile finale la
lucrarile practice de 10%
laborator.




10.6. Standard minim de performanta

1. Cunoasterea notiunilor de biodiversitate, ecosistem, biotop, biocenoza, habitat, principalele tipuri
de biodiversitate, valoarea biodiversitatii.
2. Cunosterea a minim 5 specii de flora sau fauna spontana cu potential economic n agro si
silvoturism;
3. Cunoasterea ecologiei si importanta economica a principalelor habitate forestiere si praticole
Natura 2000.
4. Cunoasterea notiunilor de baza privind capitalul cultural si clasificarea acestuia.
5. Identificarea pe teren a doud habitate Natura 2000 si prezentarea conditiilor ecologice in care se
dezvolta acestea; Presiuni si amenintari; Masuri de protectie; Management ecologic
Data completarii Semnatura titularului Semnatura titularului de laborator
o4 lou 1 4%,
09.09.2025 ) )
Data avizarii In departament Semnétura directorului de departament
=
23.09.2025 S i BN

Data avizarii in Consiliul Facultatii
23.09.2025
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1. Date despre program

1.1. Institutia de Invatdmant superior

UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

1.2. Facultatea

FACULTATEA DE AGRONOMIE

1.3. Departamentul

MASURATORI TERESTRE-MANAGEMENT-

MECANIZARE
1.4. Domeniul de studii de licenta AGRONOMIE
1.5. Ciclul de studii MASTER

1.6. Forma de organizare

INVATAMANT CU FRECVENTA

1.7. Programul de studii/Specializarea

MANAGEMENT IN AGROTURISM SI
CALITATEA PRODUSELOR AGROALIMENTARE

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei /
codul disciplinei

PRACTICA DE SPECIALITATE PENTRU
ELABORAREA LUCRARII DE DISERTATIE

Prof. dr. Calina Aurel

2.2. Titularul activitatilor

Prof. dr. Calina Aurel

2.4. Anul de studiu | 2 | 2.5. Semestrul

v

2.6. Tipul de A/R | 2.7, Regimul
evaluare disciplinei A/OB

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana

16

din care: 3.2 curs - 3.3. laborator -

3.4. Total ore din planul de invataimant

192

din care: 3.5 curs - 3.6. seminar/laborator -

Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite

Documentare suplimentara 1n biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 10
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri -
Tutoriat 10
Examinari 8
Alte activitati........ocovveeereeenennnne. 280

3.7. Total ore studiu individual 308

3.8. Total ore pe semestru 500

3.9. Numarul de credite 20

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum -

4.2. de competente | -

5. Conditii de desfasurare




6.Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invatarii la formarea carora contribuie
parcurgerea si promovarea disciplinei

Studentul masterand/absolventul:

e identificd si descrie particularitatile agricole, ecologice, economice si ale patrimoniului
turistic;

e cunoaste notiunile, standardele utilizate in managementul calitétii produselor agroalimentare,
functiile si principiile managementului calitatii, caracteristicile de calitate;

e cunoaste particularitdtile organizarii si functionarii unei exploatatii/ intreprinderi agroturistice;
analizeaza comparativ si interpreteaza variante diferite de planificare a unor fluxuri
tehnologice din sectorul productiei agricole si alimentare.

Cunostinte

Studentul masterand /absolventul:

e aplica principii, criterii, metode si sisteme pentru investigarea si evaluarea potentialului
agroturistic ce caracterizeaza un perimetru specific

e cvalueaza tehnicile si masurile adoptate in cadrul unui plan de productie si management
agroturistic;

e aplica tehnici, procedee si instrumente specifice pentru investigarea si evaluarea proceselor de
planificare, programare si management in elaborarea produselor/prestarea serviciilor
agroturistice;

e stabileste modalitatile de perfectionare manageriald a fluxurilor tehnologice din sectorul
agroalimentar si analizeaza gradului de indeplinire a prevederilor locale.

Aptitudini
(Abilititi)

Studentul masterand /absolventul:

e claboreaza si implementeaza strategii de actiune pentru dezvoltarea sustenabild a activitatii de
agroturism;

e propune solutii de imbunatatirea sistemelor de management al calitdtii produselor agricole si
alimentare (proiectare, implementare si gestionare);

e proiecteaza o ferma agroturistica si estimeaza costurile in functie de criteriile de siguranta si
sustenabilitate;

e concepe proiecte de specialitate privind activititile de management a unitatilor, strategiile si
politicile de marketing din sectorul agroalimentar, cu evidentierea spiritului antreprenorial.

Responsabilitate si
autonomie

7. Standarde minimale de performanta.

Elaborarea unui studiu de caz/cercetare prin care se va evidentia abilitatea de rezolvare a unor probleme si
procese specifice domeniului.

8. Modul de evaluare

Lcrl\tln 2. Criterii de evaluare 3. Nr. puncte 4. Pondere
1. Prezenta la practica de specialitate 1,0 10%
2. Evaluarea pe parcurs 2,0 20%
3. Evaluarea tutorelui de practica 2,0 20%
4, Evaluarea cadrului didactic supervizor 5,0 50%
Data completarii Titular de disciplind,
13.09. 2025 Prof. univ. dr. Célina Aurel
Semnatura titularului,
e
Data avizdrii In departament Director de departament,
23.09.2025 Conf. univ. dr. Panzaru Radu Lucian

Semnatura directorului de departament,
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