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FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
1.1. Institutia de invatdmant superior Universitatea din Craiova
1.2. Facultatea AGRONOMIE
1.3. Departamentul MASURATORI TERESTRE-
MANAGEMENT-MECANIZARE
1.4. Domeniul de studii INGINERIA RESURSELOR VEGETALE SI
ANIMALE
1.5. Ciclul de studii universitare MASTER
1.6. Forma de organizare IF
1.7. Programul de studii M.A.C.P.A.
2. Date despre disciplina
2.1. Denumirea disciplinei MANAGEMENT SI MARKETING IN AGROTURISM
SI INDUSTRIA ALIMENTARA
2.2. Titularul activitatilor de curs Sef lucr.dr.ing. Mihai Dragos Medelete
2.3. Titularul activitatilor de seminar/ Sef lucr.dr.ing. Mihai Dragos Medelete
laborator
2.4. Anul de studiu | I 2.5. Semestrul | I | 2.6. Tipul de E 2.7. Regimul DOB
evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestru a activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 4 din care: 3.2 curs | 2 3.3. 2
seminar/laborator
3.4. Total ore din planul de invatdmant | 56 din care: 3.5 curs | 28 3.6. 28
seminar/laborator
Distributia fondului de timp - ore/sapt.
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 24
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 15
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 20
Tutoriat 5
Examinari 5
Alte actiVitati......cceeevveeeneeennennn, -
3.7. Total ore studiu individual 69
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Numairul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum | ¢  Economie, management, marketing

4.2. de competente |

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului e Spatiu de invatare dotat cu tehnica informationala si de
proiectare




5.2. de desfasurare a seminarului/ | ¢  Spatiu de invatare dotat corespunzitor, acces la internat si la
laboratorului baze de date din domeniu.

6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitirii la formarea cirora contribuie parcurgerea
si promovarea disciplinei

Studentul/Absolventul:

1. Studentul masterand /absolventul de master descrie conceptele si teoriile de baza ale
evaluarii, planificarii, programadrii si conducerii fluxurilor de productie, economice
si financiare;

2. Studentul masterand/absolventul de master cunoaste particularitatile organizarii si

functionarii unei exploatatii/ intreprinderi agroturistice;

3. Studentul masterand/absolventul de master cunoaste criteriile, principiile, standardele

D
.E de calitate 1n turismul rural;
& 4. Studentul masterand/absolventul analizeazd comparativ si interpreteazd variante
g diferite de planificare a unor fluxuri tehnologice din sectorul productiei agricole si
o alimentare.

Studentul/Absolventul:

1. Studentul masterand/absolventul evalueaza si particularizeaza metodele si modelele
de asigurare a calitatii sistemelor tehnice si tehnologice din unitatile de productie
agroalimentara si agroturism;

2. Studentul masterand/absolventul aplica tehnici, procedee si instrumente specifice
pentru investigarea si evaluarea proceselor de planificare, programare si management
in elaborarea produselor/prestarea serviciilor agroturistice;

3. Studentul masterand/absolventul aplicd metode si modele de gestionarea sistemelor

si proceselor din structurile turistice in vederea asigurarii calitatii si cresterii

2T rentabilititii produsului turistic;

2= 4. Studentul masterand/absolventul stabileste modalitatile de perfectionare
= i manageriald a fluxurilor tehnologice din sectorul agroalimentar si analizeaza gradului
<= de indeplinire a prevederilor locale.

2 Studentul/Absolventul:

g 1. Studentul masterand /absolventul interpreteaza si propune sarcini in vederea
g implementarii managementului performant in unitatile de productie agroalimentare si
= agroturism;

.;m 2. Studentul masterand/absolventul proiecteaza o ferma agroturisticd si estimeaza
) costurile 1n functie de criteriile de siguranta si sustenabilitate;

s 3. Studentul masterand/absolventul propune si implementeazd solutii pentru
= imbunatatirea conceptiei produsului si a nivelului de realizare a calitatii produselor/
3 serviciilor agroturistice;

4 4. Studentul masterand/absolventul concepe proiecte de specialitate privind activitatile
E de management a unitatilor, strategiile si politicile de marketing din sectorul

agroalimentar, cu evidentierea spiritului antreprenorial.

7. Continuturi

7.1. CURS Modalitatea de Metode de predare Fond de timp
desfasurare alocat (ore)
1. Organizarea turismului fata in fata 6 ore

rural in Roménia

1.1. Functiile spatiului rural
1.2. Evolutia si organizarea
activitatilor de turism Utilizarea metodei
1.3. Evolutia activitatilor de interactive de lucru cu
turism rural in Romania studentii




1.4. Coordonate si * Documentarea

dimensiuni in turismul rural anticipata a studentilor

romanesc asupra temelor supuse

2. Structuri organizatorice dezbaterii 6 ore
in agroturism * Folosirea interogarii,

2.1. Structuri in reteaua comparatiel,

turisticd si  agroturisticad procentajului, a

nationala metodelor calitative de

2.2. Cartea pensiunii turistice cercetare a pietei, a

rurale metodelor si modelelor

2.3. Informatizarea activitatii previzionale, etc.

3. Probleme manageriale 6 ore

ale activitatii agroturistice
3.1. Aspecte umane.
Gestiunea timpului

3.2. Aspecte juridice si
fiscale

3.3. Aspecte financiare

3.4. Aspecte calitative

4. Piata  turistica i 4 ore
particularitatile ei
4.1.  Particularitatile  si

structura pietei turistice
4.2. Cererea si oferta de
servicii turistice

5. Activitatea de marketing 6 ore
in turism

5.1. Conceptul de marketing
in turism

5.2. marketingul —
instrument de fundamentare
a deciziilor In turism

5.3. Publicitatea si reclama
in activitatea turistica

5.4. Metode de comunicare
utilizate in activitatea
publicitara in industria
turistica

Bibliografie:

1. Alecu I.N., Constantin M., 2006, Agroturism si marketing agroturistic. Ed. Ceres Bucuresti
2. Bogdan M., 1998. Marketing agroturistic. Universitatea Bioterra. Bucuresti

3. Gaf-Deac I., Bondrea A., 2000, Management si marketing pentru tehnologii moderne, Ed.
Fundatiei Romania de maine, Bucuresti

4. Koontz H., 1984, Management Mc. Graw Hill Book Company

5. Maynard Gh. 1995. Managementul financiar, Ed. Economica Bucuresti

6. Neagu Cibela. 2004. Managementul firmei, Ed. Tritonic, Bucuresti

7. Mullis L., 1995, Management and Organisational Behavior — Pitman, London

8. Panzaru R.L., Medelete D.M., Stefan G., 2007, Elemente de management si marketing in
agriculturd, Ed. Univesitaria, Craiova

9. Stoian Maria si colab., 2007, Manualul lucrdtorului din gospodariile agroturistice, Ed.
Universitaria Craiova




10. Stefan G., Bodescu D., Toma A.D., Panzaru R.L., 2009, Economia si filiera produselor
agroalimentare, Ed. Alfa, lasi

11. Ursachi L., 2001, Management, Ed. ASE Bucuresti

12. Voiculescu C., 1999, Turism si itinerarii turistice montane. Note de curs, Universitatea
Lucian Blaga, Sibiu

13. X X X. 2001, Ghidul indicatorilor economici, Ed. Teora, Bucuresti

7.2. Seminar/laborator Modalitatea de Metode de predare Fond de timp
desfasurare alocat (ore)

1. Tehnici de cercetare fatd in fata Utilizarea metodei 4 ore
a pietei interactive de lucru cu

2. Investitiile capitale in " studentii 4 ore
agroturism - Documentarea

3. Tehnici de -"- anticipata a studentilor 4 ore
comunicare asupra temelor supuse

4. Programerea " dezbaterii 4 ore
productiei in - Folosirea interogarii,
industria alimentara comparatiei,

5. Procesul tehnologic -"- procentajului, a 4 ore

6. Programul " metodelor calitative de 4 ore
investitional cercetare a pietei, a

7. Progra£nu1 de " metodelor si modelelor 4 ore
productie previzionale

Bibliografie:

1. Bogdan M., 1997. Prestari servicii agroturistice, Ed. Coral-Sanivet. Bucuresti

2. Constantin M si colab., 1997. Marketing agroalimentar. Ed. Didactica si Pedagogica R.A.

Bucuresti

3. Géaf-Deac 1., Bondrea A., 2000, Management si marketing pentru tehnologii moderne, Ed.
Fundatiei Romania de maine, Bucuresti
Manolescu Gh., 1995. Managementul financiar Ed. Economica. Bucuresti
Mullis L., 1995, Management and Organisational Behavior — Pitman, London
Nicolaescu O., Verbancu I., Management si eficienta, Ed. Nora Bucuresti
Stanciulescu Gabriela, 1999. Tehnica operatiunilor de turism, Ed. ALL. BECK Bucuresti
Stefan G., Toma A.D., Panzaru R.L., 2006, Economie si politici agroalimentare. Ed. Alfa, lasi
9. Zaharia M., si colab., 1993, Management — teorie si aplicatii, Ed. Tehnica, Bucuresti
10. www.fao.org;
11. www.insse.ro
12. www.madr.ro

XN |

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

e Familiarizarea cu principalele problematici ce apar in cadrul productie alimentare;

9. Evaluare
Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare | 9.2. Metode de evaluare 93 onfglirei:édm nota
Cunoasterea notiunilor | Examen in sesiunca de
9.4. Curs ’ ’ 50
legate de agentul | examen



http://www.fao.org/
http://www.insse.ro/
http://www.madr.ro/

economic, privind
organizarea

functionarea, modul de
implementare a

tehnicilor si metodelor
moderne de management
in domeniu

Analiza si evaluarea
eficientei masurlor
aplicate pentru
dezvoltarea  sectorului

industriei alimetare.

Referat privind evolutia

respectarea rolurilor si sarcinilor individuale

9.5. Seminar/laborator | produs ahme_tar, Referat 50
prin analiza anumitor
indicatori specifici.
9.6. Standard minim de performanta
. Realizarea unui studiu de piata privind calitatea si siguranta alimentelor
. Realizarea unui portofoliu/proiect prin participarea in cadrul unei echipe cu stabilirea si

Data completarii
19.09.2025

Data avizarii in departament

23.09.2025

Titular de disciplina,
Sef lucr.dr. Medelete Dragos Mihai

Semnatura titularului

1

WS

Director de departament,
Conf.univ.dr.Panzaru Radu Lucian

Semnatura directorului de departament,
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MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII

FACULTATEA DE AGRONOMIE/DEPARTAMENTUL D 31
Craiova, Str. Libertitii, nr. 19, 200421,

ROMANIA

Universitatea din Craiova

tel: 0251418475, fax: 0251418475,e-mail: secretariat.agronomie@ucv.ro

1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de invatdmant superior

UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

1.2. Facultatea/Departamentul

FAC. DE AGRONOMIE

1.3. Departamentul MTMM (D 31)
1.4. Domeniul de studii AGRONOMIE
1.5. Ciclul de studii MASTER

1.6. Programul de studii/Calificarea

MANAGEMENT IN AGROTURISM SI CONTROLUL

PRODUSELOR ALIMENTARE

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea
disciplinei

MANAGEMENTUL ECHIPAMENTELOR, UTILAJELOR SI APARATELOR

UTILIZATE IN INDUSTRIA AGROALIMENTARA/D31MAPM102

2.2. Titularul activitatilor de curs

Conf. Dr. Ing. Mihnea Glodeanu

2.3. Titularul activitatilor de seminar

Conf. Dr. Ing. Mihnea Glodeanu

2.4. Anul de studiu ‘ I l 2.5. Semestrul

‘ I ‘ 2.6. Tipul de evaluare ‘ E ‘ 2.7. Regimul disciplinei | DOB

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 3 din care: 3.2 curs 1 3.3. seminar/laborator | 2
3.4. Total ore din planul de invatamant | 42 din care: 3.5 curs 14 3.6. seminar/laborator | 28
Distributia fondului de timp - ore/sapt.

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 30
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20
Pregitire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 20
Tutoriat 10
Examinari 3
Alte activitati 0

3.7. Total ore studiu individual 83
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum

Mecanica si rezistenta materialelor, Elemente de inginerie electrica.

4.2. de competente

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a e Onsite
cursului
5.2. de desfasurare a e Onsite

seminatului/laboratorului




6. Obiectivele

disciplinei - rezultate asteptate ale invatirii la formarea cirora contribuie

parcurgerea si promovarea disciplinei

Cunostinte Studentul masterand/absolventul:
1. Descrie conceptele si teoriile de baza ale evaludrii, planificarii, programarii si
conducerii fluxurilor de productie, economice si financiare.
2. Cunoaste notiunile, standardele utilizate in managementul calitatii produselor
agroalimentare, functiile si principiile managementului calitatii, caracteristicile de
calitate.
3. Cunoaste principiile, conceptele si dinamica tendintelor in asigurarea calitatii
produselor agroalimentare.
Aptitudini Studentul masterand/absolventul:
1. Evalueaza si particularizeaza metodele si modelele de asigurare a calitatii sistemelor|
tehnice si tehnologice din unitatile de productie agroalimentara si agroturism.
2. Studentul masterand/absolventul aplica metode specific pentru evaluarea si
controlul pericolelor asociate productiei agroalimentare.
Responsabilitate| Studentul masterand/absolventul:
si autonomie 1. Interpreteazd si propune sarcini in vederea implementarii managementului
performant in unitatile de productie agroalimentare si agroturism.
2. Studentul masterand /absolventul propune solutii de imbunatatirea sistemelor de
management al calitatii produselor agricole si alimentare (proiectare, implementare si
gestionare).
3. Contureaza si implementeazd un model de calitate alimentard, In contextul unei
afaceri durabile.

7. Continuturi

7.1. Curs

Modalitatea
de desfasurare

Metode de predare

Fond de
timp alocat
(ore)

CAP.1. MANAGEMENTUL
ECHIPAMENTELOR
MATERIILOR PRIME.
Functiile spalarii. Metode de spilare; masini de spalat
produse.

MASINILOR SI
PENTRU SPALAREA

fata in fata

metodei
lucru cu

- Utilizarea
interactive  de
studentii;
-Documentarea anticipatd a
studentilor asupra temelor
supuse dezbaterii;

- Folosirea
comparatiei,

interogarii,
procentajului,
exemplificarii, a metodelor
calitative de Iintelegere si
insusire a cunostintelor.

CAP.2. MANAGEMENTUL ECHIPAMENTELOR
PENTRU TRANSPORTUL MATERIALELOR.
Transportul lichidelor. Transportul materialelor solide.
Pompe utilizate pentru transportul materialelor
lichide. Utilaje pentru transportul materialelor solide.

-//-

-//-

CAP.3. MANAGEMENTUL MASINILOR SI
UTILAJELOR PENTRU FRACTIONAREA
SOLIDELOR.
SORTAREA.CALIBRAREA.CERNEREA. Cemerea.
Factorii care influenteazd cernerea. Ciururi §i site.
Utilaje pentru realizarea cernerii. Masini de calibrat
si sortat. Marimi caracteristice si de calcul pentru masini
de calibrat si sortat. Utilaje pentru sortare si calibrare.

-//-

-//-

CAPA. MANAGEMENTUL MASINILOR SI
ECHIPAMENTELOR PENTRU MARUNTIRE.
Factorii care influenteaza maruntirea. Grad de maruntire.
Trepte de maruntire. Energia necesarda maruntirii.
Granulometria produselor in operatia de maruntire. Masini de
maéruntit. Masini de tiiat. Masini de méiruntit propriu-zise.

-//-

-//-

CAPS. MANAGEMENTUL MASINILOR SI
APARATELOR PENTRU SEDIMENTARE.
Sedimentarea in camp de forte gravitational. Factorii care
influenteaza sedimentarea. Aparate pentru sedimentare in

-//-

-//-




camp gravitational. Sedimentarea in camp de forte
centrifugal.  Centrifuge  decantoare.  Hidrocicloane.
Sedimentarea sistemelor eterogene gazoase. Sedimentarea
sistemelor  eterogene  solid-gaz. Camere de
sedimentare. Separarea prin sedimentare in camp de
forte centrifugal

CAP.6. MANAGEMENTUL MASINILOR SI
INSTALATIILOR PENTRU FILTRARE. /- /- 1
Factorii care influenteaza filtrarea. Teoria filtrarii. Ecuatii
de filtrare. Tipuri de filtre. Tipuri de centrifuge filtrante.

CAP. 7. MANAGEMENTUL INSTALATIILOR SI
ECHIPAMENTELOR PENTRU AMESTECARE.
Definitie si factori de influentd. Efectul de amestecare.
Eficacitatea amestecarii. Intensitatea amestecarii. Regim de
curgere la amestecare. Consumul de putere la amestecare.
Amestecitoare.

-//- -//- 1

CAP. 8. MANAGEMENTUL INSTALATIILOR
PENTRU INCALZIRE - RACIRE.

Schimbitoare de caldura tubulare. Schimbitoare de
caldura cu plici. Schimbatoare de cilduria cu spirala in
miscare de rotatie si manta. Schimbéatoare de caldura -//- -//- 1
spirale. Schimbitoare de caldura cu tevi coaxiale.
Schimbitoare de cildura de constructii speciale. Principalii
indicatori de eficientd ai fenomenului de transfer de caldura.

CAP. 9. MANAGEMENTUL UTILAJELOR S$I
INSTALATIILOR PENTRU FERMENTARE.

Cinetica procesului de fermentare. Utilaje si instalatii de
fermentare;

USCAREA. Factorii care influenteaza operatia de uscare.
Metode de realizare a uscirii. Uscitoare.

-//- -//- 1

CAP. 10. MANAGEMENTUL UTILAJELOR SI
INSTALATIILOR PENTRU PASTEURIZARE -
STERILIZARE.

Transferul de caldura la sterilizarea in ambalaje. Presiunea
interioara in timpul sterilizarii recipientelor. Utilaje si
instalatii pentru pasteurizare - sterilizare.

-//- -//- 1

CAP. 12. MANAGEMENTUL INSTALATIILOR
PENTRU CONDENSARE. /- /- 1
Instalatii de condensare si realizare a depresiunii.

CAP.13. CRISTALIZAREA.

Comportarea  solutiilor ~ concentrate,  saturatia  si s s 1
suprasaturatia. Procedee generale de cristalizare. Sisteme de

cristalizare .

CAP. 14 AUTOMATIZAREA PROCESELOR -//- -//- 1
TEHNOLOGICE iN INDUSTRIA ALIMENTARA.

Bibliografie:

1. Amarfi, R. Utilaj special in industria alimentara, Editura Institutului Politehnic Galati, 1974.

2. Apostolescu, N., Taratza, D. Bazele cercetdrii experimentale a masinilor termice, Editura Didactica si
Pedagogicd, Bucuresti, 1979.

3. Banu, C, s.a. Exploatarea, intretinerea si repararea utilajelor din industria carnii, Editura Tehnica,
Bucuresti, 1990.

4. Banu, C, s.a. Manualul inginerului de industrie alimentara, Editura Tehnica, Bucuresti, 2002.

5. Bica, M., s.a. Termotehnica, Editura ICMET, Craiova, 2002.

6. Bélc, G., Masini si instalatii pentru industria alimentard, Editura Alma Mater, Cluj-Napoca, 2009.

7. Bratu E., Operatii unitare in industria alimentara, Editura Tehnica, Bucuresti, 1984.

8. Brezescu, P., s.a. Utilaje 1n industria berii §i a maltului, Editura Ceres, Bucuresti, 1985.

9. Bulucea A., Echipamente electrice de comanda si protectie, Editura Sitech, Craiova, 2001.

10. Calinoiu, C., Senzori si traductoare vol. 1, Editura Tehnica, Bucuresti, 2009.

11. Ciocarlea-Vasilescu, A., Constantin, M., Manual pentru clasa a 11-a, Senzori si traductoare, Editura CD Press,
2007.

12. Chimion, G., s.a. Pompe centrifugale, Editura Tehnica, Bucuresti, 1974.

13. Dulau, M., Sisteme de reglare automata, Editura University Press, 2022.

14. Glodeanu M. si colab., Speed regulation of mixing machinesused in the food industry, Lambert Academic
Publishing, Schaltungsdienst Lange, Berlin, 2023.

15. Ioancea L. si colab., Masini, utilaje si instalatii in industria alimentara. Editura Ceres, Bucuresti, 1986.

16. Tordache G., Masini pentru industria alimentara, Editura Matrix Rom, Bucuresti, 2004.




17. Jinescu, V.V. si colab., Elemente constructive pentru dispozitive de amestecare, Universitatea “Politehnica”,
Bucuresti, 1993.

18. Palade V., Constantin V., Hapenciuc M., Reductoare cu roti dintate, Editura ALMA, Galati, 2003.

19. Popescu Lizeta, Echipamente electrice, Editura ALMA MATER, Sibiu, 2008.

7.2. Seminar/laborator Modalitatea de Metode de predare Fond de
desfasurare timp alocat
(ore)
1. Masini de spalat. Caracteristici tehnice. Functionare. fata in fata - Utilizarea metodei
Exploatare. interactive de lucru cu
studentii;
-Documentarea anticipatd a 2
studentilor asupra temelor
supuse dezbaterii;
- Folosirea interogarii,
comparatiei,  procentajului,
exemplificarii, a metodelor
calitative de 1Intelegere si
insusire a cunostintelor.
2. Tipuri de pompe utilizate pentru transportul -//- -//- 2
materialelor lichide. Caracteristici. Alegerea pompelor.
3. Determinarea punctului de functionare al pompelor. -//- -//- 2
Reglarea pompelor centrifugale
4. Utilaje pentru transportul materialelor solide. -//- -//- 2
Transportoare cu banda. Functionare. Exploatare.
5. Elevatoare cu cupe. Transportoare elicoidale. -//- -//- 2
Functionare. Exploatare.
6. Transportoare cu racleti. Transportoare inertiale. -//- -//- 2
Functionare. Exploatare.
7. Transportoare cu placi. Caracteristici tehnice. -//- -//- 2
Functionare. Exploatare.
8.Utilaje pentru sortare si calibrare. Caracteristici -//- -//- 2
tehnice. Functionare. Exploatare
9. Masini de maruntit Determinarea gradului de
maruntire. Determinarea energiei necesare. Masini de /- /- )
taiat. Caracteristici tehnice. Functionare. Exploatare.
10. Amestecatoare. Malaxoare. Caracteristici tehnice. -//- -//- 2
Functionare. Exploatare
11. Aparate pentru masurarea temperaturilor, -//- -//- 4
presiunilor, debitelor, nivelurilor lichidelor si
umiditatii in industria alimentard
12. Traductoare. Regulatoare automate. -//- -//- 2
13. Tipuri de sisteme de SRA 1in industria alimentara. -//- -//- 2
Elementele SRA.
Bibliografie:

1. Amarfi, R. Utilaj special in industria alimentara, Editura Institutului Politehnic Galati, 1974.

2. Apostolescu, N., Taratza, D. Bazele cercetdrii experimentale a masinilor termice, Editura Didactica si
Pedagogica, Bucuresti, 1979.

3. Banu, C, s.a. Exploatarea, intretinerea §i repararea utilajelor din industria carnii, Editura Tehnica,
Bucuresti, 1990.

4. Banu, C, s.a. Manualul inginerului de industrie alimentara, Editura Tehnica, Bucuresti, 2002.

5. Bica, M., s.a. Termotehnica, Editura ICMET, Craiova, 2002.

6. Bélc, G., Masini si instalatii pentru industria alimentard, Editura Alma Mater, Cluj-Napoca, 2009.

7. Bratu E., Operatii unitare in industria alimentara, Editura Tehnica, Bucuresti, 1984.

8. Brezescu, P., s.a. Utilaje 1n industria berii §i a maltului, Editura Ceres, Bucuresti, 1985.

9. Bulucea A., Echipamente electrice de comanda si protectie, Editura Sitech, Craiova, 2001.

10 Calinoiu, C., Senzori si traductoare vol. 1, Editura Tehnica, Bucuresti, 2009.

11. Ciocarlea-Vasilescu, A., Constantin, M., Manual pentru clasa a 11-a, Senzori si traductoare, Editura CD Press,
2007.

12. Chimion, G., s.a. Pompe centrifugale, Editura Tehnica, Bucuresti, 1974.

13. Dulau, M., Sisteme de reglare automatd, Editura University Press, 2022.

14. Glodeanu M. si colab., Speed regulation of mixing machinesused in the food industry, Lambert Academic
Publishing, Schaltungsdienst Lange, Berlin, 2023.

15. Toancea L. si colab., Masini, utilaje si instalatii in industria alimentara. Editura Ceres, Bucuresti, 1986.

16. Iordache G., Masini pentru industria alimentard, Editura Matrix Rom, Bucuresti, 2004.




17. Jinescu, V.V. si colab., Elemente constructive pentru dispozitive de amestecare, Universitatea “Politehnica”,
Bucuresti, 1993.

18. Palade V., Constantin V., Hapenciuc M., Reductoare cu roti dintate, Editura ALMA, Galati, 2003.

19. Popescu Lizeta, Echipamente electrice, Editura ALMA MATER, Sibiu, 2008.

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Familiarizarea auditoriului cu aspectele concrete privind abordarea problemelor legate de
cunoasterea principalelor tipuri de masini, echipamente, utilaje si aparate utilizate in industria
alimentari, in vederea aplicirii in productie a unor tehnologii moderne si eficiente, precum si
calitatii si sigurantei alimentare.

9. Evaluare

Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare 9.2. Metode de 9:3. Ponderevdm
evaluare nota finala
- raspunsurile la examen
9.4. Curs -testarea periodica prin lucrari EXAMEN 60%

de control

- raspunsurile finale la lucrarile
practice de laborator

-testarea continud pe parcursul
9.5. Seminar/laborator | semestrului REFERAT 40%
- activitatile gen teme / referate
/ eseuri / traduceri / proiecte
etc.

9.6. Standard minim de performanta

e Cunoasterea si expunerea notiunilor de baza referitoare la constructia si functionarea si exploatarea
principalelor tipuri de masini, echipamente, utilaje si aparate utilizate In industria alimentara.

e Elaborarea unui plan de actiune privind stabilirea unor sisteme tehnice, precum si a unor tehnologii
adecvate, in vederea eficientizarii proceselor de productie din alimentatia publica si agroturism.

Data completarii Titular de disciplina,
07.09.2025 Conf. Dr. Ing. Mihnea Glodeanu

Semnatura titularului

/,r»/”

Data avizarii in departament Director de departament,
23.09.2025 Conf. Dr. Ing. Pinzaru Radu Lucian

Semnatura directorului de departament,

o220, e




MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

FACULTATEA DE AGRONOMIE

DEPARTAMENTUL MASURATORI TERESTRE MANAGEMENT MECANIZARE

ROMANIA
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FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
1.1. Institutia de invatdmant superior UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
1.2. Facultatea FACULTATEA DE AGRONOMIE
1.3. Departamentul MASURATORI TERESTRE-MANAGEMENT-
MECANIZARE
1.4. Domeniul de studii de licenta AGRONOMIE
1.5. Ciclul de studii MASTER
1.6. Programul de studii/Specializarea MANAGEMENT IN AGROTURISM SI
CALITATEA PRODUSELOR
AGROALIMENTARE

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei /
codul disciplinei

Obtinerea produselor ecologice de calitate in fermele si

gospodariile agroturistice

2.2. Codul disciplinei

D31MAPM103

2.2. Titularul activitatilor de curs

Prof. univ.dr. Soare Marin

2.3. Titularul activitatilor de
seminar/ laborator

Conf. univ.dr. lancu Paula

2.4. Anul de 1 | 2.5. Semestrul
studiu

2.6. Tipul de C | 2.7. Regimul DS/DOB

evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice

3.1. Numarul de ore pe saptamana 4 din care: 3.2 curs 2 3.3. seminar/laborator | 2
3.4. Total ore din planul de invatdmant | 56 din care: 3.5 curs 28 3.6. seminar/laborator | 28
Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 20
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 20
Tutoriat 4
Examinari 5
Alte activitati.........cooeeeeveeeenennnne.

3.7. Total ore studiu individual | 69

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numirul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum o

4.2. de competente | o

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a Spatii de invatamant dotate corespunzator;

cursului Tehnica informationala si de proiectare in sald si online;

5.2. de desfasurare a Seminariile se desfasoara in laborator si in cadrul unor vizite didactice pe
seminatului/laboratorului | teren in cadrul unor ferme acreditate.




6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invatarii la formarea ciarora contribuie
parcurgerea si promovarea disciplinei

Cunostinte Studentul/Absolventul:

1. Studentul masterand /absolventul cunoaste notiunile, standardele utilizate in
managementul calitatii produselor agroalimentare, functiile si principiile
managementului calitatii, caracteristicile de calitate;

2. Studentul masterand/absolventul de master cunoaste particularitatile organizarii si
functionarii unei exploatatii/ intreprinderi agroturistice

3. Studentul masterand/absolventul cunoaste principiile si directiile de actiune ale
Politicii Agricole Comune (PAC) in domeniul turismului rural/ agroturismului

4. Studentul masterand/absolventul identifica si explica tehnologia modulelor de
productie ale pensiunilor agroturistice si de exploatare a resurselor naturale, a valorilor]
si traditiilor cultural-istorice, a imobilelor rurale prin practicarea activitatii de
agroturism;

5. Studentul masterand/absolventul analizeazd comparativ si interpreteaza variante
diferite de planificare a unor fluxuri tehnologice din sectorul productiei agricole si
alimentare.

Aptitudini Studentul/Absolventul:

1. Studentul masterand/absolventul evalueaza tehnicile si masurile adoptate in cadrul
unui plan de productie si management agroturistic;

2. Studentul masterand/absolventul aplica tehnici, procedee si instrumente specifice
pentru investigarea si evaluarea proceselor de planificare, programare si management
in elaborarea produselor/prestarea serviciilor agroturistice;

3. Studentul masterand/absolventul aplicd PAC la nivelul unei ferme agroturistice;

4. Studentul masterand/absolventul evalueaza fluxurile tehnologice din sectorul
agroturistic pentru valorificarea superioard a produselor agroalimentare, resursele
naturale si antropice, in conditiile locale, zonale, regionale specific;

5. Studentul masterand/absolventul stabileste modalitatile de perfectionare
manageriald a fluxurilor tehnologice din sectorul agroalimentar si analizeaza gradului
de indeplinire a prevederilor locale.

Responsabilitate | Studentul/Absolventul:

si autonomie 1. Studentul masterand /absolventul propune solutii de imbunatatirea sistemelor de
management al calitatii produselor agricole si alimentare (proiectare, implementare si
gestionare)

2. Studentul masterand/absolventul proiecteazd o ferma agroturisticd si estimeaza
costurile n functie de criteriile de siguranta si sustenabilitate.

3. Studentul masterand/absolventul realizeaza un plan de diversificare a activitatilor in|
cadrul fermei, tindnd cont specificitatea PAC;

4. Studentul masterand/absolventul identifici produsele consacrate (de marca),
ilustrative ale identitatii locale, regionale, etnografice, care sid acopere nevoile
consumatorilor in materie de primire, alimentatie, activititi recreative, divertisment si
servicii diverse;

5. Studentul masterand/absolventul concepe proiecte de specialitate privind activitatile
de management a unitatilor, strategiile si politicile de marketing din sectorul
agroalimentar, cu evidentierea spiritului antreprenorial.

7. Continuturi

7.1. Curs Metode de predare Observatii
Generalitati. Istoric. Situatia agriculturii ecologice in lume si | ePrezentdri Power Point 2

in Romania. a tematicii din programa.

Principii de obtinere a produselor ecologice in ferme si eUtilizarea metodei 2
gospodarii. Bazele stiintifice ale agriculturii ecologice. interactive de lucru cu

Folosirea fondului funciar. Relatiile sol-apa-planta. studentii; 2




Fertilizarea in agricultura ecologicd. Mentinerea fertilitatii ePrelegere, Conversatie, 4
solurilor. Explicatie,

Protectia plantelor si securitatea alimentara. Particularitati in | Problematizarea; 2
fermele agroturistice. eDocumentarea

Metode si substante ecologice de control si combatere a anticipata a studentilor 2
buruienilor. asupra temelor supuse

Metode si substante ecologice de control si combatere a dezbaterii. 2
bolilor.

Metode si substante ecologice de control si combatere a 2
daundtorilor.

Avantajele agriculturii biologice pt dezvoltarea rurala.

Legislatia 1n agricultura ecologica.

Zona montana — un laborator al produselor ecologice.

NN

Piata produselor ecologice. Importul si exportul produselor
ecologice.

Inregistrarea activitatii. Certificarea unitatilor ecologice, 2
standarde, sistemul de inspectie si certificare.

Total 28

Bibliografie

BONCIU ELENA, SOARE MARIN, 2013. Agricultura ecologicd si protectia agroecosistemelor,
Editura Universitaria Craiova.

BUIUC. M., GEORGESCU, N. — Agroecologie. Ed. Alma Mater, Sibiu, 2002.

LUCA, E., VARBAN, D. 1., MIHAI, GH., BODIS, A., ALBERT, I. — Tehnologii ecologice pentru
cultura plantelor. Ed. Risoprint, Cluj-Napoca, 2004

SOARE MARIN, 2012. Dezvoltarea Durabila. Editura Universul Juridic, Bucuresti.

SOARE MARIN, PANITA OVIDIU, 2009. Practici agroforestiere utilizate in agricultura durabili.
Editura Aius Craiova

VOICA, N., SOARE M., IANCU PAULA, BONCIU ELENA - Agricultura ecologica, Ed.
Universitaria, Craiova, 2006

TONCEA, 1., SIMION, E., IONITA NITU GEORGETA., ALEXANDRESCU Daniela, TONCEA,
V.A. Manual de agriculturda ecologicd (suport de curs), http://agriculturadurabila.ro/wp-
content/uploads/2016/06/manual.pdf

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/?uri=CELEX%3A32018R0848

7.2. Seminar/laborator Metode de predare Obs
Etapele trecerii la agricultura ecologica . Criterii pe e Documentarea anticipata a 2
domenii. studentilor asupra temelor
Certificarea fermelor ecologice. Prezentarea diferitelor supuse dezbaterii; 2
standarde. Comparatii. e Folosirea interogarii,

Organizarea lucrarilor pentru diferite profile de ferme si comparatiei, procentajului; 2
gospodarii (cultura mare, legumicultura, e Intocmirea unor referate de
pomiculturd, cresterea animalelor). Studii ce caz. documentare si sustinerea lor.

Reguli de productie pentru plante si produse vegetale

Reguli de productie pentru animale si produse animaliere.

Reguli de procesare a produselor ecologice.

Reguli de ambalare, etichetare si comercializare.

N[—=]| =N

Reguli pentru obtinerea si folosirea semintelor, rasadurilor
si materialului vegetativ de inmultire, certificate ecologic.

Metode de preparare si aplicare a fertilizantilor organici. 4




Tipuri de fertilizanti recomandati.

Soiuri de plante si rase de animale folosite pentru 2
agricultura ecologica.

Intocmirea unei fise tehnologice in sistemul de agricultura 2
ecologica.

Vizita de documentare in ferme de productie ecologice 4
Sustinere referat documentare si examinare. 2
Total 28
Bibliografie

BONCIU ELENA, SOARE MARIN, 2013. Agricultura ecologica si protectia agroecosistemelor,
Editura Universitaria Craiova.

BUIUC. M., GEORGESCU, N. — Agroecologie. Ed. Alma Mater, Sibiu, 2002.

LUCA, E., VARBAN, D. L, MIHAL GH., BODIS, A., ALBERT, 1. — Tehnologii ecologice pentru
cultura plantelor. Ed. Risoprint, Cluj-Napoca, 2004

SOARE MARIN, 2012. Dezvoltarea Durabila. Editura Universul Juridic, Bucuresti.

SOARE MARIN, PANITA OVIDIU, 2009. Practici agroforestiere utilizate in agricultura durabila.
Editura Aius Craiova

VOICA, N., SOARE M., TANCU PAULA, BONCIU ELENA - Agricultura ecologica, Ed.
Universitaria, Craiova, 2006

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunitatii
epistemice, asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent
programului

Continutul disciplinei este corelat cu normele si cerintele prevazute in regulamentele europene si cu
reglementarile legislatiel nationale din domeniu, pentru modernizarea si imbunatatirea continud a
predarii si a continutului cursurilor, cu cele mai actuale teme si probleme practice din AE.

Cadrele didactice participa la conferinte si simpozioane de specialitate unde se dezbat aspecte actuale si
de perspectiva ale sistemelor agricole si mai ales despre productia ecologica.

9. Evaluare

Tip o 9.3..Pondere
. 9.1. Criterii de evaluare 9.2. Metode de evaluare din nota
activitate <
finald
- evaluarea continud pe parcursul
activitatii de predare; - examen final de verificare -
9.4. Curs | - evaluarea finala la finalul semestrului. Scris; 70 %
- activitati gen teme/referate. - referate de documentare.
- interactiunea in timpul prelegerilor.
- evaluarea continud pe parcursul
9.5. activitatii de predare; - examen final de verificare -
Seminar/ | - evaluarea finala la finalul semestrului. SCris; 30%
laborator | - activitati gen teme/referate. - referate de documentare.
- interactiunea in timpul prelegerilor.

9.6. Standard minim de performanta
e Cunoasterea principiilor, normelor, criteriilor de lucru, a etapelor de trecere si inregistrare a
activitatii in sectorul ecologic;
e Realizarea unui referat de documentare pe o tema anuntata la intalnirile directe.
e FElaborarea unui studiu de complexitate medie, bazat pe standarde de calitate in vederea
imbunatatirii produselor alimentare din gospodariile agroturistice.




Nota finala se compune din:

Rezultatele obtinute la referatele, temele intocmite;
Rezultatele obtinute la examenul final;

Rezultatele obtinute la evaludrile din timpul semestrului.

Data completarii Semnatura titularului Semnatura titularului de seminar
B - A r]'f/ L
{ }‘ - ""s""\ \‘—E—_‘_‘_‘—_‘_—_—“

05.09.2025 — U
Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament

==

220,
23.09.2025

Data avizdrii In Consiliul Facultatii
23.09.2025
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1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatdmant superior

UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

1.2. Facultatea

FACULTATEA DE AGRONOMIE

1.3. Departamentul

MASURATORI TERESTRE-MANAGEMENT-

MECANIZARE
1.4. Domeniul de studii de licenta AGRONOMIE
1.5. Ciclul de studii MASTER

1.6. Forma de organizare

INVATAMANT CU FRECVENTA

1.7. Programul de studii/ Calificarea

MANAGEMENT IN AGROTURISM SI

CALITATEA PRODUSELOR AGROALIMENTARE

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei /
codul disciplinei

AGROTURISM SI TURISM RURAL NATIONAL SI
INTERNATIONAL/D31MAPM104

2.2. Titularul activitatilor de curs

Conf. dr. Calina Jenica

2.3. Titularul activitatilor de
seminar/ laborator

Conf. dr. Calina Jenica

2.4. Anul de 1 | 2.5. Semestrul

studiu

2.6. Tipul de E | 2.7. Regimul

evaluare

disciplinei DS/DOB

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitdtilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe sdptamana

2

din care: 3.2 curs 2 3.3. seminar/laborator -

3.4. Total ore din planul de invatamant

28

din care: 3.5 curs 28 | 3.6. seminar/laborator -

Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 30
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 27
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 20
Tutoriat 15
Examinari 5

Alte actiVitati......cceeevveeeveeennennns

3.7. Total ore studiu individual 97
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum

4.2. de competente

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a e Spatii de invatamant dotate corespunzator;
cursului e Tehnicd informationala si de proiectare.

5.2. de desfasurare a
seminarului/laboratorului




6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invatarii la formarea carora contribuie

parcurgerea si promovarea disciplinei

Studentul masterand/absolventul:

o identificd si descrie particularitatile agricole, ecologice, economice si ale patrimoniului

cultural, ambiental).

logistice din alimentatie si agroturism;
e utilizeazd metode si tehnici de evaluare a tipurilor de impact turistic (economic, socio-

% turistic;
s e cunoaste criteriile, principiile, standardele de calitate in turismul rural;
2 e cunoaste politica de mediu, obiectivele dezvoltarii sustenabile, principiile managementului
5 de proiect, legislatia din domeniu;
e descrie si interpreteaza impactul activitatii turistice asupra mediului si comunitatilor
locale.
Studentul masterand /absolventul:
e aplicd principii, criterii, metode si sisteme pentru investigarea si evaluarea potentialului
agroturistic ce caracterizeaza un perimetru specific;
Ea e aplicd metode si modele de gestionarea sistemelor si proceselor din structurile turistice in
= E vederea asigurarii calitatii si cresterii rentabilitatii produsului turistic;
':i % . u.tili_zee_lzé adecYat metodologililfz standard n aprecierea cal_itég.ii, riscurilqr, oportunitatilor,
<< si limitelor existente In activitatea de conducere a unitatilor/supervizare a canalelor

Studentul masterand /absolventul:

activitatii de agroturism;

Responsabilitate si
autonomie

profesionale;

e propune si implementeaza solutii pentru Imbunatatirea conceptiei
nivelului de realizare a calitatii produselor/ serviciilor agroturistice;

e realizeaza eficient actiunile specifice de asigurare a coordonarii activitatii agroturistice si
indeplineste sarcinile profesionale cu responsabilitate, cu respectarea valorilor si eticii

e claboreaza si aplicd masuri de minimizare a impactului ecologic.

e claboreaza si implementeazd strategii de actiune pentru dezvoltarea sustenabild a

produsului si a

7. Continuturi

7.1. Curs Modalitatea Metode Fond de timp
de desfasurare de predare alocat (ore)
1. Consideratii generale privind turismul fatd in fatd/ g 2 ore
(sdptamana I) B =
- - - — 5 &
2. Agroturismul, turismul rural si fata in fata/ = ﬂg’ ) 4 ore
ecoturismul (saptamana I, T1I) <3 %5
3. Agroturismul si turismul rural pe plan fata in fatd/ g 583 = 4 ore
international (saptamana IV, V) El '% ¢ & §
SEBS g
=
4. Agroturismul si turismul rural pe plan fata in fata/ £ 3 g g 2 4 ore
national (saptamana VL VI) | © £ € g 2
3 O — —
5. Satul turistic european fata in fata/ 50322 4 ore
e e A s &
(s@ptamana VIII, IX) < S5 g g
6.Tipologia si clasificarea satelor turistice fatd in fata/ £EeE3% 4 ore
. A - S bR A X S O =
din Romania (saptaméana X, XI) i % A &
. o o . - - A % — A
7. Oferta agroturistica nationala fata in fata/ = = 4 ore
(saptamana XII, XIII) 58
8. Cererea turistica fata in fatd/ (saptamana = 2 ore

XIV)

Total 28 ore




Bibliografie

1. Butler, R. (1992). Alternative Tourism: The thin Edge of the Wedge. In V. L. Smith, & W. R.
Eadington (Eds.), Tourism Alternatives: Potentials and Problems of Tourism. USA: International
Academy for the Study of Tourism, https://doi.org/10.9783/9781512807462-006

2. Calina Jenica, Calina A., 2022. Agroturism si servicii turistice. Editura Universitaria, Craiova, ISBN

078-606-14-1822-0

3. Calina A., 2013. Agroturism si amenajari agroturistice II. Editura Universitaria, Craiova, ISBN 978-

606-14-0678-4

4. Glavan, V., 2000.Turismul in Romania. Editura Economica, Bucuresti, ISBN 973-391-1
5. Bogdan Elena, Simion Tamara, 2019. Turism rural. Editura Universitara, ISBN 978-606-28-0855-6

8. Coroborarea continuturilor disciplinei
epistemice, asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent

programului

cu asteptarile reprezentantilor comunitatii

e Disciplina de Agroturism si turism rural national si international contine elementele necesare formarii
competentelor profesionale, de care au nevoie viitorii absolventi pentru a profesa in domeniul
agroturismului. Disciplina raspunde cerintelor angajatorilor in exercitarea ocupatiilor de  inginer de
cercetare in agromontanologie (Cod COR: 213249 ), proiectant inginer in agriculturd (Cod COR: 213216),
referent de specialitate inginer agronom (Cod COR: 213204).

9. Evaluare

Tip activitate

9.1. Criterii de evaluare

9.2. Metode de evaluare

9.3. Pondere din nota

finala
Raspunsul la examenul . .
P Verificare scrisa 60%
final
Testarea periodica prin ) )
9.4. Curs p P Verificare scrisa 20%
lucrari de control
Testarea continud pe Verificare, Brainstorming, 20%
0

parcursul semestrului

Exercitiu, Problematizare

9.5. Seminar/laborator

9.6. Standard minim de performanta
e Rezolvarea tuturor cerintelor minime impuse la criteriile de evaluare

Data completarii
13.09. 2025

Data avizdrii in departament
23.09.2025

Titular de disciplina,
Conf. univ. dr. CALINA Jenica

Semnatura titularului,

Director de departament,
Conf. univ. dr. PANZARU Radu Lucian

Semnatura directorului de departament,

= .
o e AR




MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

FACULTATEA DE AGRONOMIE
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ROMANIA

Craiova, Str. Libertitii, nr. 19, 200421
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1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatdmant superior

UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

1.2. Facultatea

FACULTATEA DE AGRONOMIE

1.3. Departamentul

MASURATORI TERESTRE-MANAGEMENT-

MECANIZARE
1.4. Domeniul de studii de licenta AGRONOMIE
1.5. Ciclul de studii MASTER

1.6. Forma de organizare

INVATAMANT CU FRECVENTA

1.7. Programul de studii/Specializarea

MANAGEMENT IN AGROTURISM SI
CALITATEA PRODUSELOR AGROALIMENTARE

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei /
codul disciplinei

AGROTURISM SI TURISM RURAL NATIONAL SI
INTERNATIONAL/ D31MAPM104 - PROIECT

2.2. Titularul activitatilor de curs

Conf. dr. Calina Jenica

2.3. Titularul activitatilor de
seminar/ laborator

2.4. Anul de studiu | 1 | 2.5. Semestrul

II

2.6. Tipul de P | 2.7. Regimul
evaluare disciplinei A/OB

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitdtilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 2 din care: 3.2 curs - 3.3. PROIECT 2
3.4. Total ore din planul de invatamant | 28 din care: 3.5 curs - 3.6. PROIECT 28
Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 39
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 45
Pregétire teme proiect 13
Tutoriat

Examinari

Alte actiVitati......coeeevveeeneeennenns

3.7. Total ore studiu individual 97

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum o -

4.2.de competente | e -

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a ° -
cursului

5.2. de desfasurare a o -
seminatului/laboratorului




6.Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invatarii la formarea carora contribuie
parcurgerea si promovarea disciplinei

b

5

Cunostinte

Studentul masterand/absolventul:

identifica si descrie particularitatile agricole, ecologice, economice si ale patrimoniului
turistic;

cunoaste criteriile, principiile, standardele de calitate in turismul rural;

cunoaste politica de mediu, obiectivele dezvoltarii sustenabile, principiile managementului
de proiect, legislatia din domeniu;

descrie si interpreteazd impactul activitdtii turistice asupra mediului si comunitatilor
locale.

Aptitudini
(Abilititi)

Studentul masterand /absolventul:

aplica principii, criterii, metode si sisteme pentru investigarea si evaluarea potentialului
agroturistic ce caracterizeaza un perimetru specific;

aplica metode si modele de gestionarea sistemelor si proceselor din structurile turistice n
vederea asigurarii calitatii si cresterii rentabilitatii produsului turistic;

utilizeaza adecvat metodologiile standard 1n aprecierea calitatii, riscurilor, oportunitatilor,
si limitelor existente In activitatea de conducere a unitatilor/supervizare a canalelor
logistice din alimentatie si agroturism;

utilizeaza metode si tehnici de evaluare a tipurilor de impact turistic (economic, socio-
cultural, ambiental).

Responsabilitate si
autonomie

Studentul masterand /absolventul:

elaboreazd si implementeaza strategii de actiune pentru dezvoltarea sustenabild a
activitatii de agroturism;

propune si implementeaza solutii pentru imbunatatirea conceptiei  produsului si a
nivelului de realizare a calitatii produselor/ serviciilor agroturistice;

realizeazd eficient actiunile specifice de asigurare a coordonarii activitatii agroturistice si
indeplineste sarcinile profesionale cu responsabilitate, cu respectarea valorilor si eticii
profesionale;

elaboreaza si aplicd masuri de minimizare a impactului ecologic.

7. Continuturi

7.1. Proiect Modalitatea Metode Fond de
de desfasurare de predare timp

alocat
(ore)

1.Potentialul turistic rural fatd in fata/

1.1. Relief (sdptdmana I)

1.2. Clima ~ 2 ore

1.3. Ape de suprafata, freatice si de adancime § £

1.4. Vegtatie 3 :g ﬁ

1.5. Fauna i § v g

1.6. Arii protejate 288 ¢ %

1.7. Alte resurse si atractii turistice 2EES &

2.Stadiul de valorificare a potentialului turistic fata in fata/ 2 g E8 2 2 ore

rural (saptamana II) g Tg '_q;) % %

2.1.Structuri turistice de cazare i £33 g

2.2.Evaluarea criteriilor de clasificare EuroGites- E) g = E“ §

agezari rurale <88 = 5

2.3.Evaluarea normelor metodologice privind fata in fatd/ & ?% g "qg) § 2 ore

clasificarea structurilor de primire turistice in (saptamana III) M= & kS

Romania > 3 g

2.4. Structuri turistice pentru sporturi de iarnd g 3

2.5. Alte dotdri sportive Z @

3. Circulatia turistica in spatiul rural fata in fata/ 2 ore

3.1. Forme de turism (sdptdmana IV)




3.2. Programe turistice culturale, balneare,
stiintifice, aventura
3.3. Numar de turisti (NT)- total, strdini pe tari fata in fatad/ 2 ore
emitente, motivatii, mijloace de deplasare, numar (sdptamana V)
de innoptari- (NC), durata medie a sejurului (DS,
raport NC/NT
4. Propuneri de dezvoltare a agroturismului fatd in fata/ 2 ore
4.1. Premise ale dezvoltarii (saptaména VI)
4.2. Dezvoltare si diversificarea ofertei turistice si
de servicii
5.Dezvoltarea infrastructurii generale si turistice fata in fata/ 2 ore
(saptamana VII)
6.Programe de promovare si publicitate turistica fatd in fata/ 2 ore
(saptamana VIII)
7.Evaluarea investitiilor- etapizare, surse financiare fata in fata/ 2 ore
si materiale, resurse umane (sdptdmana IX)
8.Impactul economic si social al investitiilor fatd in fata/ 2 ore
(saptdmana X)
9.Impactul ecologic fata in fata/ 2 ore
(sdptamana XI)
10.Dezvoltarea agroturismului si protejarea fatd in fata/ 2 ore
mediului inconjurator si a resurselor turistice (saptamana XII)
11. Vizite la ferme agroturistice, pensiuni fata in fata/ 4 ore
agroturistice/ turistice (saptaméana XIII, XIV)
Total ore 28
Bibliografie
1. Butler, R. (1992). Alternative Tourism: The thin Edge of the Wedge. In V. L. Smith, & W. R. Eadington
(Eds.), Tourism Alternatives: Potentials and Problems of Tourism. USA: International Academy for
the Study of Tourism, https://doi.org/10.9783/9781512807462-006
2. Calina Jenica, Cilina A., 2022. Agroturism si servicii turistice. Editura Universitaria, Craiova, ISBN 978-
606-14-1822-0
3. Calina A., 2013. Agroturism si amenajari agroturistice II. Editura Universitaria, Craiova, ISBN 978-606-
14-0678-4
4. Glavan, V., 2000.Turismul in Roménia. Editura Economica, Bucuresti, ISBN 973-391-1
5. Bogdan Elena, Simion Tamara, 2019. Turism rural. Editura Universitara, ISBN 978-606-28-0855-6

8. Coroborarea continuturilor disciplinei

cu asteptarile reprezentantilor comunitatii

epistemice, asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent

programului

Disciplina de Agroturism si turism rural national si international contine elementele necesare formarii
competentelor profesionale, de care au nevoie viitorii absolventi pentru a profesa in domeniul
agroturismului. Disciplina raspunde cerintelor angajatorilor in exercitarea ocupatiilor de  inginer de
cercetare in agromontanologie (Cod COR: 213249 ), proiectant inginer in agriculturd (Cod COR: 213216),
referent de specialitate inginer agronom (Cod COR: 213204).

9. Evaluare

Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare

9.2. Metode de evaluare

9.3. Pondere din nota
finala

9.4. Curs -

9.5. Proiect Realizarea proiectului

Verificare, Problematizare

100%

19.6. Standard minim de performanta

e Rezolvarea tuturor cerintelor minime impuse la criteriile de evaluare.




Data completarii
13.09. 2025

Data avizarii in departament
23.09.2025

Titular de disciplina,
Conf. univ. dr. CALINA Jenica

Semnatura titularului,

-
-

Director de departament,
Conf. univ. dr. Panzaru Radu Lucian

Semnatura directorului de departament,

e 2PN



MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
Universitatea din Craiova
FACULTATEA/DEPARTAMENTUL AGRONOMIE/ D 31 - MASURATORI TERESTRE -
MANAGEMENT - MECANIZARE

ROMANIA

Craiova, Str. Libertitii, nr. 19, 200421,

tel: 0251418475, fax:

0251418475, e-mail: secretariat.agronomie@ucv.ro

FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

1.1. Institutia de invatdmant superior Universitatea din Craiova

1.2. Facultatea Agronomie

1.3. Departamentul D 31 — Masuratori terestre — Management —
Mecanizare

1.4. Domeniul de studii Agronomie

1.5. Ciclul de studii universitare Master

1.6. Forma de organizare IF

1.7. Programul de studii Management 1n agroturism si calitatea produselor
alimentare

2. Date despre disciplina

2.1.

Denumirea disciplinei

Etica si integritate academicd D31MAPM106

2.2.

Titularul activitatilor de curs

Prof. dr./ Ph. D. Prof. OLARU Aurel-Liviu

2.3. Titularul activitatilor de seminar
2.4. Anul de I 2.5. Semestrul I | 2.6. Tipul de C 2.7. Regimul | DC/DOB
studiu evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestru a activitatilor didactice

3.1. Numarul de ore pe saptimana | 1 din care: 3.2 1 3.3.

curs seminar/laborator/proiect
3.4. Total ore din planul de 14 din care: 3.5 14 3.6.
invatdmant curs seminar/laborator/proiect
Distributia fondului de timp - ore/sapt
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 25
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 25
Pregitire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 25
Tutoriat 15
Examinari 15
Alte activitati: .....coeeevvveereeennennne. 6
3.7. Total ore studiu individual 111
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Numarul de credite 5
4. Preconditii (acolo unde este cazul)
4.1. de curriculum o
4.2. de competente .

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului e Spatii de invdtamant dotate corespunzator
e Tehnicd informationala si de proiectare

5.2. de desfasurare a °

seminarului/laboratorului



mailto:secretariat.agronomie@ucv.ro

6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitirii la formarea carora contribuie

parcurgerea si promovarea disciplinei

Studentul/Absolventul:
1. cunoaste politica de

b

mediu,

5

Cunostinte

locale

obiectivele
managementului de proiect, legislatia din domeniu
2. descrie si interpreteaza impactul activitatii turistice asupra mediului si comunitatilor

dezvoltarii

sustenabile,

principiile

Studentul/Absolventul:

Aptitudini
(Abilititi)

cultural, ambiental)

1. utilizeaza adecvat metodologiile standard in aprecierea calitatii, riscurilor,
oportunitatilor, si limitelor existente 1n activitatea de conducere a unitatilor/supervizare
a canalelor logistice din alimentatie si agroturism
2. utilizeaza metode si tehnici de evaluare a tipurilor de impact turistic (economic, socio-

™ Studentul/Absolventul:
e

= E

)

g g eticii profesionale;
g s

o«

Z %

&

2. elaboreaza si aplicd masuri de minimizare a impactului ecologic;

1. realizeaza eficient actiunile specifice de asigurare a coordondrii activitatii agroturistice
si iIndeplineste sarcinile profesionale cu responsabilitate, cu respectarea valorilor si

7. Continuturi

7.1. CURS Modalitatea Metode de predare | Fond de
de desfasurare timp
alocat
(ore
1. Prezentarea tematicii, obiectivelor, metodelor; | fata in fata - Utilizarea metodei 2
Introducere. Ce este etica? Ce este integritatea? interactive de lucru
Abordari interdisciplinare si integrative cu studentii
2. Cadrul legislativ si standarde etice aplicabile - Documentarea 2
deontologiei profesionale specifice mediului anticipata a
academic si bunei conduite 1n cercetarea studentilor asupra
stiintifics temelor supuse
: : . : : dezbaterii
3 Plagiatul, autoplagiatul si alte abateri de la i Folosirea 2
normele de buna conduita in cercetare stiintifica, interogdrii
dezvoltare tehnologica si inovare Comparatiéi,
4 Probleme ale eticii 1n cercetarea academica procentajului, a 2
(Colectarea, stocarea, pastrarea datelor. Un numitor metodelor calitative
comun 1n majoritatea cazurilor de abatere stiintifica. de cercetare a pietei,
Practici de publicare: Autori. Supravegherea a  metodelor si
personalului de cercetare modelelor
5. Etica in procesul de predare in mediul academic. previzionale, etc. 2
Etica in cercetare; conflict de interese. Codul de
Onoare al integrititii academice. Instrumente de
guvernare judiciard a studentilor. Incidente de hartuire
rasiald si sexuald
6. Coruptia — concept, prevenire, combatere; Costul 1
ascuns al favorurilor - conflictul de interese;
Transparenta — un panaceu? Cariere etice; avertizorii
de integritate vs. consilierii de etica
7. Codurile etice profesionale; Erori, greseli si 1

sanctiuni; Probleme etice ale predarii propriei
discipline; Proble etice intre colegi, Probleme etice
legate de bani; Confidentialitatea, Relatia cu clientul;




Evaluare — expertiza — anchetd; Acordul informat

8. Codul de -eticd si dentologie profesionala 1
universitara al

9. Principii generale de evaluare. etapele evaluarii 1
TOTAL 14 ore
Bibliografie

1. Bertram Gallant T., Academic Integrity in the 21st Century: A Teaching and Learning Imperative,
Jossey-Bass, 2008.

2. loan, B., Astarastoaie, V. (2013). (ed.). Dileme etice la finalul vietii, lagi: Editura Polirom

3. Ionescu Gh. Gh., Bibu N., Munteanu V., Gligor D. (2010) Etica 1n afaceri. Timisoara: itiEditura
Universitatii de Vest din Timisoara

4. Haidt, J. Mintea moralistd. De ce ne dezbina politica si religia? Bucuresti: Editura Humanitas

5. Macfarlane, B., Zhang J., Pun A., Academic integrity: a review of the literature, Studies in Higher
Education, 39:2, 339-358, DOI: 10.1080/03075079.2012.709495. 2012.

6. Macfarlane B., Researching with integrity: the ethics of academic enquiry, Routledge, 2009.

7. Mihailov, E. (2017). Arhitectonica moralitatii. Bucuresti: Editura Paralele 45

8. Miroiu, A., (1995). Etica aplicata. Bucuresti: Editura Alternative, Filosofie & Societate

9. Peseschkian, N. (2005). Povesti orientale ca instrumente de psihoterapie. Bucuresti: Editura Trei
2008

10. Singer, P. (2006), Tratat de Etica, lasi, Editura Polirom

11. Singer, P. (2017). Altruismul eficient. Ghid pentru o viata trdita in mod etic. Bucuresti: Editura Litera
12. Stachowicz-Stanusch A., Academic ethos management: building the foundation for integrity in
management education. Business Expert Press, 2012.

13. Sutherland-Smith W., Plagiarism, the Internet, and Student Learning: Improving Academic Integrity,
Routledge, 2008.Milton C.L. Ethics and Academic Integrity. Nursing Science Quarterly. Vol. 28 (1), pp.
18-20. doi: 10.1177/0894318414558620. 2014.

14. Taleb, N.N. (2014). Antifragil. Ce avem de castigat de pe urma dezordinii. Bucuresti: Editura Curtea
Veche

15. XXX Legea educatiei 199/2023 cap. XX Etica si deontologia universitara

16. XXX Legea 206/2004 Deontologia activitatii de cercetare

17. XXX L-319/2003 privind Statutul personalului de cercetare-dezvoltare

18. https://www.ucv.ro/pdf/invatamant/management/regulamente/Regulamente_personal/Cod_etica.pdf

7.2. Seminar/laborator Modalitatea de Metode de predare Fond de timp
desfasurare alocat (ore)

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Continutul disciplinei este coroborat cu continutul disciplinelor similare predate in alte centre
universitare, cu structura si continutul disciplinelor predate la universitati europene

9. Evaluare/ Evaluation

9.3. Pondere din nota

Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare | 9.2. Metode de evaluare finali
Evaluarea ve parcursul - evaluarea orala (pe baza
semestruluri) p implicarii in dezbateri- 40%
9.4. Curs realizare referate
Eval la final . N
valuarea la final de - examinare finala scrisa 60%
semestru
9.5.
Seminar/laborator/

9.6. Standard minim de performanta

e Obtinerea unei note de minim 5, care certificd acumularea unui minim de cunostinte in domeniul
eticii §i integritatii academice



https://www.ucv.ro/pdf/invatamant/management/regulamente/Regulamente_personal/Cod_etica.pdf

Data completarii/ Date completion Titular de disciplina/Course holder,
06.09.2025 Prof. dr./ Ph. D. Prof. OLARU AurelLIviu

Semnatura titularului/Signature of the course holder,

e

Data avizarii in departament/ Department date of approval
23.09.2025 Director de departament/Head of Department,
Conf. dr./ Ph. D. Assoc. prof. PANZARU Radu-Lucian

Semnatura directorului de departament, Head of Department Signature,

e
a9, e\



ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII Universitatea din
Craiova FACULTATEA DE
AGRONOMIE/DEPARTAMENTUL
D 31 MASURATORI TERESTRE-MANAGEMENT-MECANIZARE
Craiova, Str. Libertatii, nr. 19, 200421,
tel: 0251-418475, fax: 0251-418475,

WWW.UCV.I0 , https://agronomie.ucv.ro/ ,
e-mail: secretariat.agronomie@ucv.ro

FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

1.1. Institutia de invatdmant superior UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

1.2. Facultatea FACULTATEA DE AGRONOMIE

1.3. Departamentul MASURATORI TERESTRE-MANAGEMENT-

MECANIZARE

1.4. Domeniul de studii AGRONOMIE

1.5. Ciclul de studii MASTER

1.6. Programul de studii/Calificarea MANAGEMENT IN  AGROTURISM  SI
CALITATEA PRODUSELOR
AGROALIMENTARE

2. Date despre disciplina

disciplinei
/codul

2.1. Denumirea

ALIMENTARE DE ORIGINE VEGETALA
D31MAPM208

MANAGEMENTUL CONTROLULUI CALITATII PRODUSELOR

2.2. Titularul activitatilor de curs Conf. dr. ing. BONEA Dorina

seminar/ Laborator

2.3. Titularul activitatilor de | Conf. dr. ing. BONEA Dorina

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

24. Anul de|I |25 Semestrul |II |2.6. Tipul de |V |2.7. Regimul | DS/DOB
studiu evaluare disciplinei
3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)

3.1. Numadrul de ore pe saptamana 2 din care: 3.2 | 1 | 3.3.seminar/laborator 1
curs

3.4. Total ore din planul de invatamant 28 | din care: 3.5 | 14 | 3.6.seminar/laborator 14
curs

Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 40

Documentare suplimentara in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20

Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 35

Tutoriat -

Examinari 2

Alte activitati -

3.7. Total ore studiu individual 97

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numirul de credite 5

4.1. de curriculum

Cunostinte elementare de psihologie (a educatiei), pedagogie, educatie incluziva

4.2. de competente

Capacitati de analiza, sinteza, gandire divergentd, gandire critica, reflectie

5. Conditii (acolo unde este cazul)

cursului

5.1. de desfasurare a | e Sali de curs



http://www.ucv.ro/
https://agronomie.ucv.ro/
mailto:secretariat.agronomie@ucv.ro

5.2. de desfiagsurare a | e Sali de laborator
seminarului/laboratorului

6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invatirii la formarea cirora
contribuie parcurgerea si promovarea disciplinei

Cunostinte Studentul masterand/absolventul cunoaste politica de mediu, obiectivele dezvoltarii
sustenabile, principiile managementului de proiect, legislatia din domeniu

Aptitudini Studentul masterand/absolventul utilizeaza adecvat metodologiile standard in
aprecierea calitatii, riscurilor, oportunitatilor, si limitelor existente in activitatea de
conducere a unitatilor/supervizare a canalelor logistice din alimentatie si agroturism

Responsabilitate [Studentul masterand/absolventul realizeaza eficient actiunile specifice de asigurare a
si autonomie coordonarii activitatii agroturistice si indeplineste sarcinile profesionale cu
responsabilitate, cu respectarea valorilor si eticii profesionale

7. Continuturi

7.1. Curs Modalitatea | Metode de | Observatii
de predare
desfasurare
1. Calitatea produselor alimentare: Produse alimentare — | Fata in fatd 4 ore
clasificare si functii; Istoricul controlului calitatii; Sisteme de Conversatia,
calitate; Caracteristicile si functiile calitatii produselor Prelegerea,
alimentare Dezbaterea,
2. Calitatea si pretul produselor alimentare: Costurile Prezentari 2 ore
calitatii; Costurile noncalitatii PowerPoint
3. Standardizarea produselor alimentare: Evolutia 2 ore

standardelor ISO 9000; Organisme internationale implicate in
standardizarea produselor alimentare; Reglementari nationale
privind activitatea de standardizare a produselor alimentare;
Clasificarea standardelor pentru domeniul agroalimentar.

4. Managementul calitiatii. Functii specifice: Principalii 2 ore
precursori ai  managementului  calitagii;  Functiile
managementului  calitatii  (planificarea, controlul si
imbunatatirea calitatii);

5. Managementul calitatii. Principii s§i elemente 2 ore
fundamentale: Politica calitatii; Cultura organizationala si
calitatea; Principii ale managementului calitatii.

6. Controlul calititii produselor alimentare de origine 2 ore
vegetala: parametrii organoleptici si fizico-chimici de
admisibilitate pentru paine, biscuiti, crupe, ciocolata si bere

Bibliografie:

Bonea Dorina, 2013, Managementul calitatii produselor alimentare de origine vegetald. Editura
Universitaria, Craiova.

Boboc D., 2006, Managementul calitatii produselor agroalimentare. Editura ASE, Bucuresti;

Lup A., Chirila C., Apetroaie C., 2009, Management agricol si agroalimentar, Editura Ex Ponto,
Constanta,;

Paraschivescu A.O., 2004, Managementul calitatii marfurilor alimentare. Editura Tehnopress, lasi.

Pop Cecilia, 2009, Managementul calitatii. Editura Tipo Moldova, lasi;

Procopie Roxana, 2001, Bazele merceologiei : bazele teoretice si metodologice ale merceologiei produselor
alimentare. Editura ASE, Bucuresti

7.2. Seminar/laborator Metode de predare | Observatii
Controlul calitatii graului pentru panificatie: determinare MMB, | Explicatia, 4 ore
analiza senzoriald Observatia, fise de

Controlul calitatii pdinii: analiza senzoriald 2 ore




Controlul calitatii biscuitilor: analiza senzoriala lucru individual si | 2 ore
Controlul calitatii crupelor: analiza senzoriala in echipa 2 ore
Controlul calitatii ciocolatei: analiza senzoriala 2 ore
Controlul calitatii berii: analiza senzoriala 2 ore

Bibliografie selectiva:

Bonea Dorina, 2023. Analiza senzoriala: caiet de aplicatii practice. Editura Sitech, Craiova

Bonea Dorina, 2013. Managementul calitatii produselor alimentare de origine vegetala. Editura
Universitaria, Craiova.

Boboc D., 2006, Managementul calitatii produselor agroalimentare. Editura ASE, Bucuresti;

Dinu V., Aprecierea calitatii marfurilor alimentare si nealimentare - Caiet de lucrari practice:
http://www.biblioteca-digitala.ase.ro/biblioteca/carte2.asp?id=270&idb=9

Paraschivescu A.O., 2004, Managementul calitatii marfurilor alimentare. Editura Tehnopress, lasi.

Pop C., 2007. Managementul calitatii. Editura Alfa, Iasi.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului
Constientizarea nevoii de formare continua; utilizarea eficientd a resurselor si tehnicilor de invatare,
pentru dezvoltarea personala si profesionala.
Autoevaluarea obiectiva a nevoii de formare profesionald continué in vederea adaptarii competentelor
profesionale la dinamica domeniului agroturistic si exigentele pietei fortei de munca: insusirea unor metode
si tehnici de invatare continua

10. Evaluare

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode  de | 10.3. POP dere  din
evaluare nota finald
- corectitudinea raspunsurilor, ISE;?Smen oral  sau 50%
10.4. Curs utilizarea corecta a limbajul de
specialitate Prezentare eseu 20%
- evaluare cunostinte practice
105, (r@hzarea an'a.hzelor senzoriale a Portofoliu laborator ,
. alimentelor si interpretarea 30%
Seminar/laborator ’
rezultatelor)
- integrarea si lucrul 1n echipa;
10.6. Standard minim de performanta:
Portofoliu laborator; Eseu pe o tema atribuita
Data completarii Titular de disciplina
Conf. Bonea Dorina
10.09.2025
Semnatura titularului,
L res
Data avizarii in departament Director de department,
23.09.2025 Conlf. dr. ing. Panzaru Radu Lucian

Semnatura directorului de departament,

== ,
eV o dle 2



MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

FACULTATEA DE AGRONOMIE

DEPARTAMENTUL MASURATORI TERESTRE MANAGEMENT MECANIZARE

ROMANIA
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1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatdmant superior

UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

1.2. Facultatea

FACULTATEA DE AGRONOMIE

1.3. Departamentul

MASURATORI TERESTRE-MANAGEMENT-

MECANIZARE
1.4. Domeniul de studii de licenta AGRONOMIE
1.5. Ciclul de studii MASTER

1.6. Programul de studii/Specializarea

MANAGEMENT IN AGROTURISM

SI

CALITATEA PRODUSELOR AGROALIMENTARE

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei /
codul disciplinei

AGROTURISM SI GASTRONOMIE/D31MAPM209

2.2. Titularul activitatilor de curs

Conf. dr. Calina Jenica

2.3. Titularul activitatilor de
seminar/ laborator

Conf. dr. Calina Jenica

2.4. Anul de 1 | 2.5. Semestrul IT | 2.6. Tipul de E | 2.7. Regimul

studiu evaluare disciplinei DS/DOB
3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitdtilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 4 din care: 3.2 curs 2 3.3. laborator 2
3.4. Total ore din planul de invatamant 56 | din care: 3.5 curs 28 | 3.6. seminar/laborator 28
Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 25
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 15
Tutoriat 4
Examinari 5
Alte actiVitafi......cceeevveeeveeennennns

3.7. Total ore studiu individual 69
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum

4.2. de competente

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a e Spatii de invatamant dotate corespunzator;
cursului e Tehnicd informationald si de proiectare.
5.2. de desfasurare a e Spatii de invatamant dotate corespunzator;
seminarului/laboratorului | ¢  Tehnici informationala si de proiectare.-




6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invatarii la formarea ciarora contribuie

parcurgerea si promovarea disciplinei

Studentul masterand/absolventul:

b

turistic;

5

Cunostinte

e cunoaste politica de mediu, obiectivele, dezvoltarii sustenabile, principiile
managementului de proiect, legislatia din domeniu;

e identifica si explica tehnologia modulelor de productie ale pensiunilor agroturistice si de
exploatare a resurselor naturale, a valorilor si traditiilor cultural-istorice, a imobilelor
rurale prin practicarea activitatii de agroturism.

e identifica si descrie particularitatile agricole, ecologice, economice si ale patrimoniului

Studentul masterand /absolventul:

Ati)
[ ]

Aptitudini
(Abilit

regionale specifice.

e aplica principii, criterii, metode si sisteme pentru investigarea si evaluarea potentialului

agroturistic ce caracterizeaza un perimetru specific;

utilizeaza adecvat metodologiile standard in aprecierea calitatii, riscurilor, oportunitatilor,

si limitelor existente 1n activitatea de conducere a unitatilor/ supervizare a canalelor

logistice din alimentatie si agroturism;

e cvalueaza fluxurile tehnologice din sectorul agroturistic pentru valorificarea superioara a
produselor agroalimentare, resursele naturale si antropice, in conditiile locale, zonale,

Studentul masterand /absolventul:

activitatii de agroturism;

profesionale;

Responsabilitate si
autonomie

e claboreaza si implementeaza strategii de actiune pentru dezvoltarea sustenabild a

e realizeaza eficient actiunile specifice de asigurare a coordonarii activitatii agroturistice si
indeplineste sarcinile profesionale cu responsabilitate, cu respectarea valorilor si eticii

e identifica produsele consacrate (de marca), ilustrative ale identitatii locale, regionale,
etnografice, care sa acopere nevoile consumatorilor in materie de primire, alimentatie,
activitati recreative, divertisment si servicii diverse.

7. Continuturi

7.1. Curs

Modalitatea
de desfasurare

Metode
de predare

Fond de timp
alocat (ore)

1. Circulatia turistica internationala
1.1.Specializarea internationald in turism
1.2.Tendinte si prognoze

fata in fata/
(sdptdmana I)

2.Tendintele dezvoltarii pietei turistice
internationale

2.1.Particularitatile pietei turistice internationale
2.2.Cererea turistica si consumul turistic pe plan
mondial

2.3.0Oferta turisticd si productia turistica in
turismul international.

fata in fatd/
(saptamana II)

3. Comunicarea
3.1. Apartenenta la retea
3.2.Retele agroturistice internationale

fata in fatd/
(sdptamana III)

3.3. Reteaua turismului rural si agroturismului
in Romania
3.4. Apartenenta la reteaua EuroGites/Ruraltour

fata in fatd/
(saptamana 1V)

5.Structura organizatorica si perspectivele
turismului rural si agroturismului

5 1.Structuri organizatorice internationale
5.2.Rolul comunitdtii si autoritatii locale

fata in fatd/
(saptamana V)

6. Reguli de igiena, securitate si trasabilitate
in agroturism

6.1.Realizarea si comercializarea
agricole

produselor

fata in fatd/
(saptamana VI)

2

5

Conversatie

Prelegere,
Explicatie, Problematizarea

Utilizarea metodei interactive de
lucru cu studentii, Documentarea anticipata a studentilor asupra

temelor supuse dezbaterii

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore




6.2. Norme igienico-sanitare privind accesul, fata in fatd/ 2 ore
evidenta si asigurarea securitatii turistilor (saptamana VII)

7.Calitatea destinatiei turistice fata in fata/ 2 ore
7.1. Definirea notiunii de calitate (saptdmana VIII)

7.2 .Criterii de apreciere a valorii calitative

8. Alimentul, alimentatie, stilurile alimentare fata in fata/ 2 ore
8.1. Alimentul si alimentatia (saptamana IX)

8.2. Stilurile alimentare si agroturismul

9. Bazele gastronomiei fata in fata/ 2 ore
9.1. Caracteristicile senzoriale ale produselor (saptamana X)

alimentare

9.2. Metode de evaluare

10. Preparatele de baza din componenta fata in fata/ 2 ore
meniurilor (saptamana XI)

10.1. Preparate din legume

10.2. Preparate din legume si carne

10.2. Preparate de baza din peste fata in fatd/ 2 ore
10.3. Stabilirea retetelor (saptaméana XII)

10.4. Specialititi regionale

11. Gastronomie internationala fata in fatd/ 4 ore
11.1. Modelul european (saptdmana XIII)

11.2. Reguli alimentare religioase

11.3. Gastronomia italiand

12. Sisteme de primire si servire in fata in fatd/ 2 ore
alimentatie publica si agroturism (saptdmana XIV)

Total 28 ore
Bibliografie

1. Cilina Jenica, Calina A., 2022. Agroturism si servicii turistice. Editura Universitaria, Craiova, ISBN

978-606-14-1822-0

2. Glavan V., 2003.Turism rural. Agroturism. Turism durabil. Ecoturism. Editura Economica, Bucuresti,

ISBN: 973-590-890-5

3. Drigoi M., 2006. Indreptar gastronomic pentru agroturism, Editura Irecson, Bucuresti,

ISBN:9789737694157

4. Stavrositu S., 2014. Managementul calitatii serviciilor si ospitalitatea n restaurante, gastronomie,
hoteluri. Editura Polirom, Iasi, ISBN 978-973-46-4052-2
5. Vizireanu C., Istrati D., 2006. Gastronomie si gastrotehnie, Editura Fundatiei Universitare”

Dunadrea de Jos”, Galati.

7.2. Seminar/laborator Modalitatea Metode de predare | Fond de timp
de desfasurare alocat (ore)
1. Piata turistica internationala fata in fata/ 2 ore
(sdptdmana I) Prelegere,
2. Cererea si oferta turistica internationala fata in fata/ Conversatie, 2 ore
(saptamana II) Explicatie,
3. Apartenenta la retea fatd in fata/ Problematizarea, 2 ore
(saptamana I1I) Utilizarea metodei
4. Evaluarea normelor igienico-sanitare fata in fata/ interactive de 2 ore
privind accesul, evidenta si asigurarea (sdptdmana IV) lucru cu studentii,
securitatii turistilor Documentarea
5. Criterii de apreciere a valorii calitative fata in fata/ anticipata a 2 ore
(sdptimana V) studentilor asupra
6. Alimentul ca hrana fata in fatd/ temelor Supuse 2 ore
(siptaména VI) dezbaterii
7. Stilurile alimentare si etnologia fata in fata/ 2 ore
(saptamana VII)
8. Materii prime si auxiliare utilizate Tn fatd in fata/ 2 ore
productia culinara (sdptamana VIII)




9. Prelucrarea alimentelor fata in fatd/ 2 ore
(saptamana IX)
10. Metode de evaluare senzoriald a alimentelor fata in fata/ 2 ore
(sdptdmana X)
11. Preparate culinare utilizate in alimentatia fata in fata/ 2 ore
turistilor (saptamana XI)
12. Sisteme de primire si servire fata in fata/ 2 ore
(saptdmana XII)
13. Stabilirea retetelor fata in fatd/ 2 ore
(saptamana XIII)
14. Vizite la pensiuni turistice fata in fata/ 2 ore
(saptdména XIV)
Total 28 ore

Bibliografie

1. Cilina Jenica, Calina A., 2022. Agroturism si servicii turistice. Editura Universitaria, Craiova, ISBN
978-606-14-1822-0

2. Glavan V., 2003.Turism rural. Agroturism. Turism durabil. Ecoturism. Editura Economica, Bucuresti,
ISBN: 973-590-890-5

3. Drigoi M., 2006. Indreptar gastronomic pentru agroturism, Editura Irecson, Bucuresti, ISBN:
9789737694157

4. Stavrositu S., 2014. Managementul calitatii serviciilor si ospitalitatea in restaurante, gastronomie,
hoteluri. Editura Polirom, Iasi, [SBN 978-973-46-4052-2

5. Vizireanu C., Istrati D., 2006. Gastronomie si gastrotehnie, Editura Fundatiei Universitare” Dunarea de
Jos”, Galati.

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunitatii
epistemice, asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent
programului

Disciplina de Agroturism si gastronomie contine elementele necesare formarii competentelor profesionale, de
care au nevoie viitorii absolventi pentru a profesa in domeniul agroturismului. Disciplina raspunde cerintelor
angajatorilor in exercitarea ocupatiilor de  inginer de cercetare In agromontanologie (Cod COR: 213249 ),
proiectant inginer in agriculturd (Cod COR: 213216), referent de specialitate inginer agronom (Cod COR:
213204).

9. Evaluare

Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare 9.2. Metode de evaluare 9:3. Pongfl;elzédm nota
R3 11 1 ) o
aspunsu’ fa exament Verificare scrisa 50%
final
9.4. Curs Testareva p eriodicd prin Verificare scrisa 20%
lucrari de control
Testarea continua pe Verificare, Brainstorming, 0
. L . 10%
parcursul semestrului Exercitiu, Problematizare
Teste pe parcursul ) .
pep Verificare, Exercitiu, 0
semestrului - teme de Problerna tizare’ 10%
9.5. Seminar/laborator control
Verificare, Exerciti
- rezolvarea temelor » BXCICEIL, 10%
Problematizare

9.6. Standard minim de performanta
e Rezolvarea tuturor cerintelor minime impuse la criteriile de evaluare




Data completarii Titular de disciplina,
13.09. 2025 Conf. univ. dr. CALINA Jenica

Semnatura titularului,

-
-

Data avizarii in departament Director de departament,
23.09.2025 Conf. univ. dr. Panzaru Radu Lucian

Semnatura directorului de departament,




ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
FACULTATEA DE AGRONOMIE
DEPARTAMENTUL MASURATORI TERESTRE MANAGEMENT MECANIZARE

Craiova, Str. Libertitii, nr. 19, 200421
tel: 0251418475, fax: 0251418475, e-mail: secretariat.agronomie@ucv.ro

WWW.UCv.ro

https://agronomie.ucv.ro

FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

1.1. Institutia de Invatdmant superior UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

1.2. Facultatea FACULTATEA DE AGRONOMIE

1.3. Departamentul MTMM (D31)

1.4. Domeniul de studii AGRONOMIE

1.5. Ciclul de studii MASTER

1.6. Programul de studii/(Calificarea universitara) MANAGEMENT IN AGROTURISM SI
CALITATEA PRODUSELOR

AGROALIMENTARE

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea
disciplinei/cod

MANAGEMENTUL CONTROLULUI ZOONOZELOR SI INSPECTIE
ZOOTEHNICA /D32MAPM210

2.2. Titularul activitatilor de curs

Conf. dr. ing. Cola Mugurel

2.3. Titularul activitatilor de

Conf. dr. ing. Cola Mugurel

seminar

2.4. Anul de I | 2.5.Semestrul | I | 2.6. Tipul de E | 2.7. Regimul DOB/DC
studiu evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 2 din care: 3.2 curs 1 3.3. laborator 2
3.4. Total ore din planul de invatamant | 42 din care: 3.5 curs 14 3.6. laborator 28
Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 30
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 40
Pregitire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 9
Tutoriat 2
Examinari 2
Alte activitati.........ccoevevrrereenennen. 0
3.7. Total ore studiu individual 83

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numairul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum

Zoonoze; Controlul sanitar-veterinar si siguranta alimentelor; Microbiologie

4.2. de competente

Capacitati de analiz, sinteza, gandire divergenta, gandire critica.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a

cursului

Spatii de invatamant dotate corespunzator;
Tehnica informationala si de proiectare;

5.2. de desfasurare a

seminatului/laboratorului

Spatii de invatamant dotate corespunzator;
Acces la baze de date din domeniu;




6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitirii la formarea carora contribuie

parcurgerea si promovarea disciplinei

Cunostinte Studentul/Absolventul:

caracteristicile de calitate.

produselor agroalimentare

1. Cunoaste notiunile, standardele utilizate in managementul calitatii produselor
agroalimentare, functiile si principiile managementului calitatii,

2. Cunoaste principiile, conceptele si dinamica tendintelor in asigurarea calitatii

Aptitudini Studentul/Absolventul:
management agroturistic.

productiei agroalimentare

1. Evalueaza tehnicile si masurile adoptate n cadrul unui plan de productie si

2. Aplica metode specific pentru evaluarea si controlul pericolelor asociate

Responsabilitate | Studentul/Absolventul:

gestionare)

afaceri durabile

7. Continuturi

1.Ppropune solutii de Tmbunatatirea sistemelor de
management al calitatii produselor agricole si alimentare (proiectare, implementare si

2. Contureaza si implementeaza un model de calitate alimentara, in contextul unei

7.1. Curs Metode de predare Nr. ore
Obiectul cursului: Definitii, clasificarea zoonozelor, | Utilizarea metodei interactive 1
nomenclatura bolilor, tendinte In zoonoze. de lucru cu studentii;

Documentarea anticipata a

studentilor asupra temelor

supuse dezbaterii;
Managementul si controlul principalelor Zoonoze -//- 4
bacteriene, in fermele de animale si unitatile de procesare.
Managementul si controlul principalelor zoonoze virale, in -//- 2
fermele de animale si unitatile de procesare..
Managementul si controlul principalelor Z00onoze -//- 2
parazitare, in fermele de animale si unitatile de procesare..
Limite si perspective in combaterea si eradicarea -//- 1
zoonozelor. factori de proliferare a zoonozelor. modalitati
de lupta contra zoonozelor
Cresterea si exploatarea animalelor. Exploatatii zootehnice, -//- 2
asociatii si crescdtorii individuale.Sisteme de crestere si
tehnologii de exploatare a animalelor. Poluarea si
deteriorarea mediului.Protectia animalelor si apararea
sdnatatii acestora.
Reproductia animalelor. Legislatia privind activitatea de -//- 1
insdmantare artificiald, montd naturald si transfer de
embrioni.
Reglementari asupra activitatilor desfasurate de catre -//- 1

crescatorii de animale pe specii.Elaborarea i promovarea
politicilor privind cresterea si ameliorarea animalelor.
Asociatii profesionale ale crescatorilor de animale.

Bibliografie:

1. Cola M., 2014, Zoonoze. Curs format electronic .

Dida I. C, 1996, "Zoonoze parazitare". Editura CERES, Bucuresti.

Martin Victoria, 2001, "Boli infectioase la animalele domestice". Editura CERES, Bucuresti.

Palmer S.R., Soulsby L., Simpson D.I.LH., 2005 — Zoonoze, Ed. Stiintelor Medicale

Al el Bl I

Savu C, Petcu C, Savu Gh., 2000, "Zoonoze si boli comune omului si animalelor". Editura




SEMNE, Bucuresti

6. Perianu, T.,1996, Bolile infectioase ale animalelor, vol. I, Bacterioze, Iasi, Editura Fundatiei

Chemarea.
7. Perianu, T 1997,Bolile infectioase ale animalelor, vol. 11, Viroze, lasi, Editura Fundatiei
Chemarea,

7.2. Seminar/laborator Metode de predare Nr.ore
Zoonoze bacteriene: supravegherea anatomopatologica si | Expunerea; Interogarea; 4
de laborator la speciile receptive. Deductia; Testarea; Evaluarea

finala
Zoonoze virale: supravegherea anatomopatologica si de -//- 4
laborator la speciile receptive.
Zoonoze parazitare: supravegherea anatomopatologica si -//- 4
de laborator la speciile receptive.
Termeni specifici zootehniei. -//- 4
Legi care se aprogé n urma aparitiei Legii zootehniei. -//- 4
Norme metodologice pentru aplicarea Legii nr. 72/2002. -//- 4
Ordinul MAAP nr. 3/2003 pentru aprobarea criteriilor de -//- 4
evaluare a unei unitati de profil zootehnic si din industria
alimentara.
Bibliografie:

1. Cosoroaba, I. 2005 — zoonoze parazitare, ed. First, timisoara

Cobzaru, D.2014 - boli infectioase ale animalelor de companie. Note de curs, bucuresti.

2.

3. Suteu, I.; Cozma, V. 1998.- bolile parazitare la animale domestice, bucuresti: ceres.

4. Vior, C., s.a, 2002 - Elemente de epidemiologie a bolilor transmisibile, Ed. Orizonturi Universitare
Timisoara

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Familiarizarea auditoriului cu aspectele concrete ale activitatii din cadrul unei exploatatii aimaliere,
privind optimizarea tehnologiilor de supraveghere epidimiologica in strictd concordanta cu legislatia in
vigoare. Identificarea starilor de boala la animale, controlul periodic si prevenirea aparitia bolilor
zoonotice. De asemenea, sunt prelucrate raspunderile si sanctiunile prevazute de legislatia in vigoare,
termenii specifici zootehniei, legi si norme metodologice de aplicare a legilor specifice sectorului
zootehnic.

9. Evaluare

9.2. Metode de 9.3. Pondere din

Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare <
evaluare nota finala

- raspunsurile la examen
9.4. Curs -testarea periodica prin lucrari EXAMEN 50%
de control

- raspunsurile finale la lucrarile
practice de laborator

-testarea continud pe parcursul
semestrului

- activitatile gen teme / referate
/ traduceri / proiecte etc.

9.5. Seminar/laborator REFERAT 50%

9.6. Standard minim de performanta ( pentru nota 5)

- Cunoasterea principiilor si metodelor generale privind clasificarea zoonezelor,tipuri de zoonoze
si nomenclatura acestora.

- Elaborarea unui plan de actiune privind stabilirea celor mai bune metode de apreciere a tipului de
boald prezentd in fermd, metode de prevenire si combatere a acestora.

Nota finala se compune din:Activitatea studentului din timpul semestrului + nota de la examen




Data completarii Semnatura titularului

A~
20.09.2025

Data avizarii in departament
23.09.2025

Data avizarii in Consiliul Facultatii
23.09.2025

Semnatura titularului de seminar

W,

Semnatura directorului de departament

==
A SRR e



ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
FACULTATEA DE AGRONOMIE
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tel: 0251418475, fax: 0251418475, e-mail: secretariat.agronomie@ucv.ro
WWW.UCV.ro
https://agronomie.ucv.ro

FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
1.1. Institutia de invatdmant superior UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
1.2. Facultatea FACULTATEA DE AGRONOMIE
1.3. Departamentul MASURATORI TERESTRE-MANAGEMENT-
MECANIZARE
1.4. Domeniul de studii AGRONOMIE
1.5. Ciclul de studii MASTER
1.6. Forma de organizare INVATAMANT CU FRECVENTA
1.7. Programul de studii/Calificarea MANAGEMENT IN AGROTURISM SI
CALITATEA PRODUSELOR AGROALIMENTARE

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei AMENAJARI AGROTURISTICE SI PEISAGISTICE

2.2. Titularul activitatilor de curs Conf. univ. dr. Stan Ion

2.3. Titularul activitatilor de proiect | Conf. univ. dr. Stan Ion

2.4. Anul de studiu | I | 2.5. Semestrul 2 | 2.6. Tipul de E 2.7. Regimul DS/DOB
evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 2 din care: 3.2 curs 2 3.3. seminar/laborator | -
3.4. Total ore din planul de invatamant | 28 din care: 3.5 curs 28 3.6. seminar/laborator | -
Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 30
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 27
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 20
Tutoriat 15
Examinari 5

Alte activitafi......coeeeveeeereeenneennns

3.7. Total ore studiu individual 97

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum °

4.2. de competente | o

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a e Spatii de invatamant dotate corespunzator;
cursului e Tehnicd informationala si de proiectare.
5.2. de desfasurare a .

seminatului/laboratorului




6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invatarii la formarea ciarora contribuie
parcurgerea si promovarea disciplinei

b

5

Cunostinte

Studentul masterand/absolventul:

cunoaste particularitatile organizarii si functiondrii unei exploatatii/ Intreprinderi
agroturistice;

cunoaste criteriile, principiile, standardele de calitate in turismul rural;

cunoaste principiile si directiile de actiune ale Politicii Agricole Comune (PAC) in
domeniul turismului rural/ agroturismului;

identifica si explica tehnologia modulelor de productie ale pensiunilor
agroturistice si de exploatare a resurselor naturale, a valorilor si traditiilor
cultural-istorice, a imobilelor rurale prin practicarea activitatii de agroturism;
descrie si interpreteaza impactul activitatii turistice asupra mediului si
comunitatilor locale.

Aptitudini
(Abilititi)

Studentul masterand /absolventul:

aplicd tehnici, procedee si instrumente specifice pentru investigarea si evaluarea
proceselor de planificare, programare si management in elaborarea produselor/prestarea
serviciilor agroturistice;

aplica metode si modele de gestionarea sistemelor si proceselor din structurile turistice n
vederea asigurarii calitatii si cresterii rentabilitatii produsului turistic

aplica PAC la nivelul unei ferme agroturistice;

evalueaza fluxurile tehnologice din sectorul agroturistic pentru valorificarea superioara a
produselor agroalimentare, resursele naturale si antropice, in conditiile locale, zonale,
regionale specific;

utilizeaza metode si tehnici de evaluare a tipurilor de impact turistic (economic, socio-
cultural, ambiental).

Responsabilitate si
autonomie

Studentul masterand /absolventul:

proiecteaza o fermd agroturistica si estimeaza costurile in functie de criteriile de siguranta
si sustenabilitate;

propune si implementeaza solutii pentru imbunatatirea conceptiei
nivelului de realizare a calitatii produselor/ serviciilor agroturistice;
realizeazd un plan de diversificare a activititilor in cadrul fermei, tinand cont
specificitatea PAC;

identifica produsele consacrate (de marcd), ilustrative ale identitatii locale, regionale,
etnografice, care sd acopere nevoile consumatorilor in materie de primire, alimentatie,
activitati recreative, divertisment si servicii diverse;

elaboreaza si aplicd masuri de minimizare a impactului ecologic.

produsului si a

7. Continuturi

7.1. Curs Modalitatea Metode de predare Fond de timp
de desfasurare alocat (ore)

Stilurile si genurile in arta gradinilor fata in fata/ Prelegere. 2 ore
(sdptamana I) Conversatie.

Caracterul peisajului si studiul terenului fatd in fatd/ Prelegere. 2 ore
(saptamana II) Conversatie.

Amenajarea reliefului terenului. fata in fata/ Prelegere. 2 ore

Lucrarile de terasament si de miscare a | (saptaméana III) Conversatie.

pamantului. Degajarea si curdtirea

terenului. Pichetarea terenului.

Saparea pamantului. Transportul fata in fata/ Prelegere. 2 ore

pamantului. Executarea rambleelor. (saptamana IV) Conversatie.

Compactarea pamantului. Consolidarea fatd in fatd/ Prelegere. 2 ore

taluzelor. Drenurile. Pereurile. (saptamana V) Conversatie.

Solul fata in fata/ Prelegere. 2 ore
(saptamana VI) Conversatie.




Circulatia din cadrul spatiilor verzi fatd in fatd/ Prelegere. 2 ore
(saptamana VII) Conversatie.

Vegetatia lemnoasa. Varsta speciilor. fata in fata/ Prelegere. 2 ore

Rapiditatea de crestere. Forma coroanei. | (saptamana VIII) Conversatie.

Arborii izolati.

Gruparile de arbori. Palcurile. Masivele fata in fata/ Prelegere. 2 ore

de arbori si arbusti. Dumbravile. | (sdptamana IX) Conversatie.

Desimea coronamentului. Culorile.

Plantele ierboase fata in fata/ Prelegere. 2 ore
(s@ptamana X) Conversatie.

Amenajari floricole 1n parcuri si gradini. fata in fata/ Prelegere. 2 ore

Gazonul. (saptamana XI) Conversatie.

Apele 1n parcuri si gradini. Coditiile fata in fata/ Prelegere. 2 ore

naturale si influenta lor asupra | (saptdmana XII) Conversatie.

amenajarii apelor 1n parcuri. Relieful

malurilor apelor si amenajarea lor

conditionata in cadrul parcurilor.

Insulele.

Plantatiile de pe marginea apelor. fata in fata/ Prelegere. 2 ore

Constructia bazinelor de apa din parcuri | (saptadmana XIII) Conversatie.

si gradini.

Constructii ornamentale si utilitare in fata in fata/ Prelegere. 2 ore

parcuri si gradini (sdptdmana XIV) Conversatie.

Bibliografie:

1. Ana-Felicia Iliescu, 2005 — Cultura arborilor si arbustilor ornamentali. Edit. Ceres, Bucuresti
2. Emil G. Negulescu, loan Damian, 1966 — Dendrologia, cultura si protectia padurilor, vol. II. Edit.
Didactica si Pedagogica, Bucuresti
3. Filofteia Negrutiu, 1980 — Spatii verzi. Edit. Didactica si Pedagogica, Bucuresti
4. Kenneth Clark, 1969 — Arta Peisajului. Edit. Meridiane, Bucuresti
5. V. Sonea, L. Palade, Ana Felicia Iliescu, 1979 - Arboriculturd ornamentala si arhitectura peisagera.
Edit. Didactica si Pedagogica, Bucuresti
6. Ministerul Agriculturii, 1953 — Arhitectura Spatiilor Verzi. Edit. Tehnica, Bucuresti
7. Militiu loan, Stan Ion — Contemporan cu dinozaurii liber in parcuri si bulevarde, Edit. Universitaria,
Craiova, 2008
8. Militiu loan, Stan lon — Contemporanul dinozaurilor domesticit, Edit. Universitaria, Craiova, 2009
9. Militiu loan, Stan Ion — Contemporanul dinozaurilor domesticit, Editia a [I-a revazuta, Edit.
Universitaria, Craiova, 2011
10. M. Preda, L. Palade, 1973 — Arhitectura peisagera. Edit. Ceres, Bucuresti.

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunitatii
epistemice, asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent
programului

Disciplina contine elementele necesare formarii competentelor profesionale, de care au nevoie viitorii
absolventi pentru a profesa in domeniu si raspunde cerintelor angajatorilor in exercitarea ocupatiilor de
inginer de cercetare in agromontanologie (Cod COR: 213249 ), proiectant inginer in agriculturd (Cod
COR: 213216), referent de specialitate inginer agronom (Cod COR: 213204).

9. Evaluare

. . 9.1. Criterii de 9.2. Metode de 9.3. Pondere din
Tip activitate <
evaluare evaluare nota finala
9.4 Curs Notite de curs Evgluarea finala- 60%
verificare

9.5. Efectuarea lucrarilor | Testarea  periodica 0

. . . - 30%
Seminar/laborator propriu-zise prin lucrari de control




Activitatile gen teme 10%

Studiul individual / referate / portofolii

9.6. Standard minim de performanta

Rezolvarea cerintelor minime impuse la criteriile de evaluare.

Data completarii Titular de disciplina,
11.09. 2025 Conf. univ. dr. STAN Ion

Semnatura titularului,

—

gy
Data avizarii in departament Director de departament,
23.09.2025 Conf. univ. dr. Panzaru Radu Lucian

Semnatura directorului de departament,

= ,
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ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
FACULTATEA DE AGRONOMIE

Craiova, Str. Libertitii, nr. 19, 200421
tel: 0251418475, fax: 0251418475, e-mail: secretariat.agronomie@ucv.ro
WWW.UCV.ro
https://agronomie.ucv.ro

DEPARTAMENTUL MASURATORI TERESTRE MANAGEMENT MECANIZARE

FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
1.1. Institutia de invatdmant superior UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
1.2. Facultatea FACULTATEA DE AGRONOMIE
1.3. Departamentul MASURATORI TERESTRE-MANAGEMENT-
MECANIZARE
1.4. Domeniul de studii AGRONOMIE
1.5. Ciclul de studii MASTER
1.6. Forma de organizare INVATAMANT CU FRECVENTA
1.7. Programul de studii/Calificarea MANAGEMENT IN AGROTURISM SI
CALITATEA PRODUSELOR AGROALIMENTARE

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei AMENAJARI AGROTURISTICE SI PEISAGISTICE-Proiect

2.2. Titularul activitatilor de curs Conf. univ. dr. Stan Ion

2.3. Titularul activitatilor de proiect | Conf. univ. dr. Stan Ion

2.4. Anul de studiu | I | 2.5. Semestrul 2 | 2.6. Tipul de P 2.7. Regimul DS/DOB
evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 2 din care: 3.2 curs - 3.3. proiect 2

3.4. Total ore din planul de invatdmant | 28 din care: 3.5 curs - 3.6. proiect 28

Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 30

Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 27

Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 20

Tutoriat 15

Examinari 5

Alte activitafi......coeeeveeeereeenneennns

3.7. Total ore studiu individual 97

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum °

4.2. de competente | o

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a e Spatii de invatamant dotate corespunzator;
cursului e Tehnicd informationala si de proiectare.
5.2. de desfasurare a .

seminatului/laboratorului




6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invatarii la formarea ciarora contribuie
parcurgerea si promovarea disciplinei

b

5

Cunostinte

Studentul masterand/absolventul:

cunoaste particularitatile organizarii si functiondrii unei exploatatii/ Intreprinderi
agroturistice;

cunoaste criteriile, principiile, standardele de calitate in turismul rural;

cunoaste principiile si directiile de actiune ale Politicii Agricole Comune (PAC) in
domeniul turismului rural/ agroturismului;

identifica si explica tehnologia modulelor de productie ale pensiunilor
agroturistice si de exploatare a resurselor naturale, a valorilor si traditiilor
cultural-istorice, a imobilelor rurale prin practicarea activitatii de agroturism;
descrie si interpreteaza impactul activitatii turistice asupra mediului si
comunitatilor locale.

Aptitudini
(Abilitati)

Studentul masterand /absolventul:

aplicd tehnici, procedee si instrumente specifice pentru investigarea si evaluarea
proceselor de planificare, programare si management in elaborarea produselor/prestarea
serviciilor agroturistice;

aplica metode si modele de gestionarea sistemelor si proceselor din structurile turistice 1n
vederea asigurarii calitatii si cresterii rentabilitatii produsului turistic

aplicd PAC la nivelul unei ferme agroturistice;

evalueaza fluxurile tehnologice din sectorul agroturistic pentru valorificarea superioara a
produselor agroalimentare, resursele naturale si antropice, in conditiile locale, zonale,
regionale specific;

utilizeaza metode si tehnici de evaluare a tipurilor de impact turistic (economic, socio-
cultural, ambiental).

Responsabilitate si
autonomie

Studentul masterand /absolventul:

proiecteaza o fermd agroturistica si estimeaza costurile in functie de criteriile de siguranta
si sustenabilitate;

propune si implementeaza solutii pentru imbunatatirea conceptiei
nivelului de realizare a calitatii produselor/ serviciilor agroturistice;
realizeazd un plan de diversificare a activititilor in cadrul fermei, tinand cont
specificitatea PAC;

identifica produsele consacrate (de marcd), ilustrative ale identitatii locale, regionale,
etnografice, care sd acopere nevoile consumatorilor in materie de primire, alimentatie,
activitati recreative, divertisment si servicii diverse;

elaboreaza si aplicd masuri de minimizare a impactului ecologic.

produsului si a

7. Continuturi

7.1. Proiect Modalitatea Metode de predare Fond de

de desfasurare timp alocat
(ore)

Evolutia artei gradinilor. Gradinile persane. fatd in fata/ Descriere. 2 ore

Gradinile suspendate din Babilon. Gradinile (sdptamana I) Prezentare.

egiptene.

Gradinile din Judeia. Gradinile din fata in fatd/ Descriere. 2 ore

Antiochia. Gradinile din China antica. (sdptdmana II) Prezentare.

Gradinile din Japonia. Gradinile din Mexic. fata in fata/ Descriere. 2 ore

Gradinile din Grecia antica. (saptamana I1I) Prezentare.

Gradinile romane. Gradinile din epoca fatd in fata/ Descriere. 2 ore

feudala (sec. VI-XV). (sdptamana IV) Prezentare.

Parcurile si gradinile din epoca renasterii fata in fata/ Descriere. 2 ore
(saptamana V) Prezentare.




Gradinile si parcurile din Romania fata in fatd/ Descriere. 2 ore
(saptdmana VI) Prezentare.

Gradini speciale. Gradinile de trandafiri. fata in fata/ Descriere. 2 ore

Gradinile didactice. Gradinile botanice. | (sdptdmana VII) Prezentare.

Gradinile zoologice.

Amenajarea  spatiilor verzi industriale. fata in fatad/ Descriere. 2 ore

Gradinile de pe langa diverse intreprinderi si | (sdptamana VIII) Prezentare.

institutii. Gradinile de pe langa spitale,

sanatorii si cele din statiunile

balneoclimaterice. Spatiile verzi din cimitire.

Gradinile alpine.

Spatiile verzi din cadrul centrelor populate. fata in fata/ Descriere. 2 ore

Parcurile exterioare. Padurile — parcuri. | (saptdména IX) Prezentare.

Terenurile de camping.

Spatiile verzi orasenesti. Parcurile de cultura fata in fata/ Descriere. 2 ore

si odihnd. Parcurile ordsenesti. Spatiile verzi (sdptdmana X) Prezentare.

aferente ansamblurilor de locuit.

Gradinile individuale. Scuarurile. Spatiile fatd in fata/ Descriere. 2 ore

verzi de pe strazi. (sdptdmana XI) Prezentare.

Centre de recreere si locuri de joc pentru fatd in fata/ Descriere. 2 ore

copii (saptamana XII) Prezentare.

Proiectarea  parcurilor i gradinilor. fata in fatd/ Descriere. 2 ore

Continutul proiectului. Cercetarea si analiza | (sdptamana XIII) Prezentare.

terenului. Principii de proiectare a spatiilor

verzi. Executarea spatiilor de amenajare i a

desenclor de spatii verzi. Proiectarea

circulatiei Tn parcuri si gradini.

Proiectarea si executarea amenajarilor fatd in fata/ Descriere. 2 ore

suprafetelor ocupate de ape in parcuri si | (sdptdmana XIV) Prezentare.

gradini. Trasarea lucrarilor de spatii verzi.

Sistematizarea pe verticald a terenului.

Bibliografie:

1. . Dumitriu-Tataranu, 1960 — Arbori si arbusti forestieri si ornamentali cultivati in R.P.R., Edit. Agro-
Silvica, Bucuresti

2. M. Ravarut, Gh. Anghel, Al. Buia, A. Nyarady, Irina Morlova, 1967 — Botanicad. Edit. Didactica si
Pedagogica, Bucuresti

3. Nicolae Sofletea, Lucian Curtu, 2000 — Dendrologie, vol. I. Determinarea si descrierea speciilor. Edit.
,Pentru Viata”, Brasov

4. V. Sonea, L. Palade, Ana Felicia Iliescu, 1979 - Arboriculturd ornamentala si arhitectura peisagera.
Edit. Didactica si Pedagogica, Bucuresti

5. M. Preda, L. Palade, 1973 — Arhitectura peisagera. Edit. Ceres, Bucuresti.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunitatii
epistemice, asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent
programului

Disciplina contine elementele necesare formarii competentelor profesionale, de care au nevoie viitorii
absolventi pentru a profesa in domeniu si raspunde cerintelor angajatorilor in exercitarea ocupatiilor de
inginer de cercetare in agromontanologie (Cod COR: 213249 ), proiectant inginer in agriculturd (Cod
COR: 213216), referent de specialitate inginer agronom (Cod COR: 213204).




10. Evaluare

. . 10.1. Criterii de 10.2. Metode de 10.3. Pondere din
Tip activitate <
evaluare evaluare nota finalad
10.4. Curs - - -
9.5. Project Reqhzareq Verlﬁcare,. 100%
proiectului Problematizare
10.6. Standard minim de performanta
e Rezolvarea cerintelor minime impuse la criteriile de evaluare

Data completarii
11.09. 2025

Data avizarii in departament

23.09.2025

Titular de disciplina,
Conf. univ. dr. STAN Ion

Semnatura titularului,

P

Director de departament,
Conf. univ. dr. Panzaru Radu Lucian

Semnatura directorului de departament,

—— p
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ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
FACULTATEA DE AGRONOMIE
DEPARTAMENTUL MASURATORI TERESTRE MANAGEMENT MECANIZARE
Craiova, Str. Libertitii, nr. 19, 200421
tel: 0251418475, fax: 0251418475, e-mail: secretariat.agronomie@ucv.ro
WWW.UCV.ro
https://agronomie.ucv.ro

FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
1.1. Institutia de invatdmant superior UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
1.2. Facultatea FACULTATEA DE AGRONOMIE
1.3. Departamentul Masuratori Terestre, Management, Mecanizare/D31
1.4. Domeniul de ierarhizare STIINTE AGRICOLE SI SILVICE
1.5. Ciclul de studii MASTER
1.6. Programul de studii/Specializarea MACPA (Management 1n agroturism si calitatea
produselor agroalimentare)
2. Date despre disciplina
2.1. Denumirea disciplinei / Managementul culturilor pomicole din exploatatiile agroturistice /
codul disciplinei D31MAPM213
2.2. Titularul activitatilor de curs | Conf. univ. dr. ing. CICHI MIHAI
2.3. Titularul activitatilor de Contf. univ. dr. ing. CICHI MIHAI
seminar/ laborator
2.4. Anul de I | 2.5. Semestrul IT | 2.6. Tipul de evaluare | E | 2.7. Regimul DOB
studiu disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitdtilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 3 din care: 3.2 curs 1 3.3. seminar/laborator | 2
3.4. Total ore din planul de invatamant | 42 din care: 3.5 curs 14 3.6. seminar/laborator | 28
Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 33
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 20
Tutoriat

Examinari

Alte activitafi......coeeeveeeereeenneennns -
3.7. Total ore studiu individual | 83
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)
4.1. de curriculum | e Pomiculturd, Pomologie, Protectia mediului, Agrochimie, Management in
agriculturad

4.2. de competente | o

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a e Sala de curs dotata cu aparatura multimedia
cursului

5.2. de desfasurare a e Laboratorul de Pomicultura cu aparatura software
seminatului/laboratorului




6. Competente specifice acumulate

a spatiului rural: 2 credite

Competente
profesionale

dezvoltarii rurale : 1 credit

C3. Asigurarea asistentei in managementul exploatatiilor horticole: 2 credite
C4. Aplicarea conceptului de dezvoltare durabila in horticultura si exploatarea sustenabila

CS. FElaborarea proiectelor de cercetare si consultanta in domeniul horticulturii si

Competente
transversale

7. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invatarii la formarea carora contribuie parcurgerea

si promovarea disciplinei

Cunostinte Studentul masterand/absolventul:

1. Descrie conceptele si teoriile de baza ale evaludrii, planificarii,
programarii i conducerii fluxurilor de productie, economice si financiare.

Aptitudini Studentul masterand/absolventul:

agroalimentara si agroturism.

calitatii sistemelor tehnice si

1. Evalueazd si particularizeazd metodele si modelele de asigurare a
tehnologice din unititile de productie

Responsabilitate si Studentul masterand/absolventul:

agroturism.

autonomie 1. Interpreteazi si propune sarcini in vederea implementarii
managementului performant in unitatile de productie agroalimentare si

8. Continuturi

8.1. Curs Metode de predare (on- Observatii
line)

Patrimoniul pomicol si particularitatile managementului Prelegere. 2 ore

pomicol. Conversatie

Impactul factorilor de mediu asupra eficientei activitatii 2 ore

pomicole.

Principalele specii si soiuri cultivate in tara noastra. 2 ore

Managementul calitatii materialului saditor pomicol, 2 ore

premisa a spoririii potentialului productiv al plantatiilor.

Asigurarea compatibilitatii intre soiuri si sistemele de 2 ore

cultura.

Managementul taierilor. Operatiile tehnice principale si secundare 2 ore

practicate pentru conducerea cresterii si rodirii pomilor.

Modalitéti de formare si extindere a pomiculturii ecologice. 2 ore

Total 14

Bibliografie:

1. Baciu Aurelian Adrian, 2005- Pomicultura generald. Editura Universitaria Craiova;

2. Cichi Mihai, 2022- Pomiculturd. Manual universitar pentru invatdmantul cu frecventa redusa (Revizuit si

adaugit). Editura Universitaria Craiova;

3. Alecu loan, Cazac Viorel, 2002- Managementul agricol in Romania trecut, prezent si viitor. Editura

CERES —Bucuresti;

4. Achim Ghoerghe, 2016- Managementul tehnic al exploatatiilor pomicole (note de curs). Univ. din

Craiova.

8.2. Seminar/laborator Metode de predare Observatii
1.Tipuri de plantatii si sisteme de culturd. Alegerea Prezentare. 2 ore
terenului si a speciilor fructifere in functie de anumiti Demonstratie

factori.




2. Metode de irigare aplicate in plantatiile pomicole. 2 ore
3. Managementul lucrdrilor de intretinere aplicate pomilor 2 ore
fructiferi.

4. Evolutia solurilor sub influenta tehnologiilor intensive. 2 ore
5. Clasificarea formelor de coroand si caracteristicile 2 ore
formelor cu volum mare si mic cu ax.

6. Caracteristicile formelor de coroana globuloase fara ax si 2 ore
formelor aplatizate cu ax.

7. Managementul tdierilor de intretinere, taierilor de 2 ore
corectare si de regenerare.

8. Managementul tdierilor de intretinere si fructificare 2 ore
aplicate speciilor mér, par si gutui.

9. Managementul tdierilor de intretinere si fructificare 2 ore
aplicate speciilor prun si cais.

10. Managementul tdierilor de intretinere si fructificare 2 ore
aplicate speciilor piersic, cires si visin.

11. Managementul tdierilor de intretinere si fructificare 2 ore
aplicate speciilor nuc, migdal, semiarbusti si arbusti

fructiferi.

12. Managementul raririi fructelor. 2 ore
13. Managementul recoltarii fructelor. 2 ore
14. Tratamente aplicate dupd recoltare si depozitarea 2 ore
fructelor.

Total 28
Bibliografie:

1. Baciu Aurelian Adrian, 2005- Pomicultura generald Editura Universitaria Craiova;

2. Cichi Mihai, 2022- Pomiculturd. Manual universitar pentru invatimantul cu frecventa redusa (Revizuit si
adaugit). Editura Universitaria Craiova;

3. Alecu loan, Cazac Viorel, 2002- Managementul agricol in Romania trecut, prezent si viitor. Editura
CERES —Bucuresti;

4. Achim Ghoerghe, 2016- Managementul tehnic al exploatatiilor pomicole (note de curs). Univ. din
Craiova.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

10. Evaluare

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 10.3. Ponderei din
nota finald
Evaluarea finald — examen (E); 60 %
10.4. Curs Notite de curs - prezenta, participare
. ’ . 40 %
activa ore, dezbateri
10.5. Seminar/laborator | Efectuarea lucrarilor Testarea periodica prin lucrari -
de control
10.6. Standard minim de performanta
Data completarii Semnatura titularului Semnatura titularului de seminar
1, L 1, 2
10.09.2025 Vel ad=r
Data avizdrii in departament Semnatura directorului de departament
23.09.2025 =)
/ff// G et

Data avizarii in Consiliul facultatii

23.09.2025



