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Departamentul D 31 Misuritori terestre — Management - Mecanizare

Domeniul de master: Agronomie

Programul de studii universitare de masterat (locatia

geografica de desfasurare si limba de predare): Management in agroturism si calitatea produselor agroalimentare / Craiova / romani
Durata studiilor: 2 ani
Forma de invatamant: IF

PLAN DE INVATAMANT

L CERINTE PENTRU OBTINEREA DIPLOMEI DE MASTER

120 credite la disciplinele obligatorii si optionale;
10 credite la examenul de disertatie;

IL. STRUCTURA ANULUI UNIVERSITAR (iN SAPTAMANI)

An | Activitdti didactice Sesiunea de examene Practica Vacante
Sem.I | Sem. II Iarna Vara Restante | (ore/sdptimand)/ | larnd | Intersemestriald | Primivara Vara
(durata in
sdptdmani)
I |14 14 3 3 3 - 3 1 1 10
II |14 14 3 - p 16/12 3 1 1 -
IIl. NUMARUL DE ORE PE SAPTAMANA
ANUL SEMESTRUL [ SEMESTRUL II
I 16 16
11 16 16

IV. EXAMENUL DE DISERTATIE
Perioada de elaborare a lucrarii de disertatie: semestrele 3 si 4
Perioada de definitivare a lucrarii de disertatie: semestrul 4
Perioada de sustinere a examenului de disertatie: iunie-iulie, septembrie
Proba examenului de disertatie: Prezentarea si sustinerea lucrdrii de disertatie: 10 credite
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V. MISIUNEA PROGRAMULUI DE STUDII

Obiectivul general al programului de master Management in agroturism si calitatea produselor agroalimentare este de a forma specialisti de inalta calificare
in domeniul de granitd agricultura - turism, in vederea practicarii unei profesiuni complexe, tot mai raspandita, in contextul dezvoltarii contemporane a
comunitdtilor locale din arealul rural romanesc si european.

Prin programul de master, Management in agroturism si calitatea produselor agroalimentare, Facultatea de Agronomie urmareste extinderea ariei de
competenta a absolventilor studiilor de master, pe aceastd bazi creandu-se posibilitatea formarii de specialisti care sa acopere o serie de domenii ale vietii
economico - sociale, cum ar fi: prestarii servicii agroturistice; exploatarea rationala si durabild a resurselor turistice; valorificarea superioard a produselor din
fermele agroturistice; obtinerea produselor agroalimentare de origine vegetald s1 animald; sisteme de management al calititii produselor agroalimentare, etc.
Programul de master Management in agroturism si calitatea produselor agroalimentare pregateste specialisti cu cunostinte, abilititi si competente
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Managementul fermelor/gospodariilor agroturistice si unititilor de productie agroalimentara;

Identificarea si evaluarea particularititilor agricole, ecologice, economice s turistice ce caracterizeaza un perimetru specific;

Modul de obtinere a principalelor materii prime de natura vegetald si animald necesare fabricarii diferitelor produse agroalimentare si posibilitatile de
prelucrare si valorificare in gastronomie;

Aplicarea principiilor, metodelor, tehnicilor, procedeelor si instrumentelor specifice pentru investigarea si evaluarea proceselor de planificare,
programare si management in elaborarea produselor/prestarea serviciilor agroturistice;

Evaluarea si particularizarea metodelor i modelelor de asigurare a calitatii sistemelor tehnice st tehnologice din organizatiile de turism;

Utilizarea metodologiei specifice pentru evaluarea si controlul pericolelor asociate productiei agroalimentare;

Aplicarea Politicii Agricole Comune §i implementarea Strategiei UE pentru activitatea turistici in mediul rural.

VI. COMPETENTELE ASIGURATE PRIN PROGRAMUL DE STUDII

Competentele asigurate prin programul de studii conform RNCIS:

Competente profesionale: utilizeaza sisteme si baze de date cu informatii agricole; utilizeaza diferite canale de comunicare; estimeaza costurile intr-o
exploatatie agricold; se consulta cu clientii de afaceri; aplicd proceduri de siguranta in laborator; executi calcule matematice analitice; efectueaza teste
de laborator; intretine echipamentul de laborator; ia decizii urgente; scrie publicatii stiintifice; gestioneazi date in domeniul cercetirii; efectueazi
cercetare stiintificd; instruieste in legaturd cu reglementarea activitatii de reciclare; gestioneazi dezvoltarea profesionald personald; interactioneaza
profesional in mediile de cercetare si profesionale; promoveazi transferul de cunostinte; aplica principiile eticii si integritatii stiintifice in activititile
de cercetare; ofera consiliere in legatura cu protectia solului si a apei; mentine relatii cu reprezentanti locali; asigura programe de formare in domeniul
dezvoltarii si gestionarii durabile a turismului; masoara durabilitatea activitatilor turistice; utilizeaza platforme de e-turism; gestioneaza laboratorul de
fabricare a alimentelor;

- din domeniul 213303 referent de specialitate ecolog: asigura programe de formare in domeniul dezvoltirii si gestionarii durabile a turismului;

- din domeniul 214520 referent de specialitate in industria alimentari: gestioneazi laboratorul de fabricare a alimentelor;

- din domeniul 242229 consilier dezvoltare locala si regionali: misoara durabilitatea activititilor turistice;

- din domeniul 243102 organizator activitate turism (studii superioare): utilizeazi platforme e-turism;

- din domeniul 263107 consultant in management: mentine relatii cu reprezentantii locali;

Competente transversale: sintetizeaza informatii; asigurd managementul de proiect; adopta modalitati de reducere a poludrii; evalueazi impactul
comportamentului individual asupra mediului; adopta modalititi de reducere a impactului negativ al consumului.



VIL. REZULTATELE INVATARII

crt.

Cunostinte

Aptitudini

Responsabilitate si autonomie

Discipline care contribuie la
atingerea rezultatelor Invatarii

Studentul masterand/absolventul
identifica si descrie particularitatile
agricole, ecologice, economice si ale
patrimoniului turistic

Studentul masterand /absolventul
aplica principii, criterii, metode si
sisteme pentru investigarea si
evaluarea potentialului agroturistic ce
caracterizeazd un perimetru

Studentul masterand /absolventul de
master elaboreaza si implementeaza
strategii de actiune pentru
dezvoltarea sustenabila a activitatii
de agroturism

Agroturism si turism rural
national si international;
Agroturism si gastronomie;
Managementul biodiversitatii
ca

specific resursd  agroturistica  si
silvoturistica;
Practica.

2. Studentul masterand /absolventul de | Studentul masterand/absolventul | Studentul masterand /absolventul Management si marketing 1n
master descrie conceptele si teoriile de | evalueaza si particularizeaza interpreteaza si propune sarcini in agroturism si industria
baza  ale  evaluarii, planificarii, | metodele si modelele de vederea implementarii alimentard;
programarii si conducerii fluxurilor de | asigurare a calitatii sistemelor managementului performant in Managementul
productie, economice si financiare tehnice si tehnologice din unitatile de productie echipamentelor, utilajelor si

unititile de productie agroalimentara | agroalimentare si agroturism aparatelor utilizate in

si agroturism industria agroalimentara;
Managementul aditivilor din
produsele
agroalimentare si proiect
tehnologic;
Managementul culturilor
pomicole din
exploatatiile agroturistice.

3. Studentul masterand /absolventul Studentul masterand/absolventul Studentul masterand /absolventul Managementul controlului
cunoaste notiunile, standardele utilizate evalueaza tehnicile si masurile propune solutii de imbunatétirea calitatii produselor alimentare
in managementul calitatii produselor adoptate in cadrul unui plan de sistemelor de de origine vegetala;
agroalimentare, functiile si principiile productie si management agroturistic | management al calitatii produselor | Obtinerea produselor
managementului calitdtii, caracteristicile agricole si alimentare (proiectare, ecologice de calitate in
de calitate implementare si fermele si gospodariile

gestionare) agroturistice;
Managementul controlului
zoonozelor si inspectie
zootehnica;
Practica.
4. Studentul masterand/absolventul de Studentul masterand/absolventul Studentul masterand/absolventul | Management si marketing 1n

master cunoaste particularitatile

aplica tehnici, procedee si

proiecteaza o ferma agroturistica si

agroturism si industria

organizarii si functiondrii unei instrumente specifice pentru estimeaza costurile 1n functie de | alimentara;

exploatatii/ intreprinderi agroturistice investigarea si evaluarea criteriile de siguranta si Surse de finantare si
proceselor de planificare, sustenabilitate managementul
programare si management in proiectelor;




elaborarea produselor/prestarea
serviciilor agroturistice;

Agroturism si gastronomie;
Elemente de trasare
constructii si

amenajari agroturistice;
Amenajari agroturistice si
peisagistice;

Obtinerea produselor
ecologice de calitate in
fermele si gospodariile
agroturistice;

Practica.

Studentul masterand/absolventul de
master cunoaste criteriile, principiile,
standardele de calitate n turismul rural

Studentul masterand/absolventul
aplici metode si  modele de
gestionarea sistemelor si
proceselor din structurile turistice in
vederea asigurarii calitatii si cresterii
rentabilitdtii produsului

Studentul masterand/absolventul
propune si implementeaza solutii
pentru imbunatatirea conceptiei
produsului si a nivelului de realizare
a calitatii produselor/ serviciilor
agroturistice

Management si marketing
in agroturism si industria
alimentara;

Amenajari agroturistice si
peisagistice;

Agroturism si turism rural

turistic national si international;
Surse de finantare si
managementul proiectelor.
Studentul masterand/absolventul cunoaste | Studentul masterand/absolventul | Studentul masterand/absolventul Managementul controlului
principiile, conceptele si dinamica aplici metode specific pentru | contureaza si implementeazd un | sanitar veterinar si siguranta
tendintelor in asigurarea calitatii evaluarea si controlul pericolelor | model de calitate alimentard, in | alimentelor;

produselor agroalimentare

asociate productiei agroalimentare

contextul unei afaceri durabile

Managementul controlului
zoonozelor si inspectie
zootehnica;

Managementul aditivilor

din produsele

agroalimentare si proiect
tehnologic;

Managementul controlului
calitatii produselor alimentare
de origine vegetala.

Studentul masterand/absolventul cunoaste
principiile si directiile de actiune ale
Politicii Agricole Comune (PAC) in
domeniul turismului rural/ agroturismului

Studentul masterand/absolventul
aplici PAC la nivelul unei ferme
agroturistice

Studentul masterand/absolventul
realizeaza un plan de diversificare a
activitatilor in cadrul fermei, tinind
cont specificitatea PAC

Amenajari agroturistice si
peisagistice;

Agroturism si turism rural
national si international;
Surse de finantare si
managementul
proiectelor;

Obtinerea produselor
ecologice de calitate in




fermele si gospodariile
agroturistice.

8. Studentul masterand/absolventul Studentul masterand/absolventul Studentul masterand/absolventul Agroturism i turism rural
cunoaste politica de mediu, obiectivele utilizeaza adecvat metodologiile realizeaza eficient actiunile national si international;
dezvoltarii sustenabile, principiile standard in aprecierea calitatii, specifice de asigurare a coordonarii | Agroturism si gastronomie;
managementului de proiect, legislatia din | riscurilor, oportunitatilor, si limitelor | activitatii agroturistice si Managementul biodiversitatii
domeniu existente in activitatea de conducere | indeplineste sarcinile profesionale ca

a unitatilor/supervizare a canalelor cu responsabilitate, cu respectarea resursa agroturistica si

logistice din valorilor si eticii profesionale silvoturistica;

alimentatie si agroturism Managementul culturilor
pomicole din
exploatatiile agroturistice;
Managementul controlului
calitatii produselor
alimentare de origine
vegetala;
Etica si integritate
Academica.

9. Studentul masterand/absolventul cunoaste | Studentul masterand/absolventul Studentul masterand/absolventul Managementul  controlului
elemente de proiectarea sistemelor de aplica metode si principii pentru | realizeaza expertize de specialitate sanitar veterinar si siguranta
management al calitatii si sigurantei identificarea si solutionarea | in domeniul calitatii si sigurantei alimentelor;
alimentare in organizatii diferite problemelor  aparute in filiera | alimentare Managementul controlului

agroalimentard calitatii produselor
alimentare de origine
vegetala;
Managementul aditivilor
din produsele
agroalimentare si proiect
tehnologic.

10. Studentul masterand/absolventul Studentul masterand/absolventul

identifica si explica tehnologia modulelor
de productie ale pensiunilor agroturistice
si de exploatare a resurselor naturale, a
valorilor si traditiilor cultural-istorice, a
imobilelor  rurale prin  practicarea
activitatii de agroturism

evalueazd fluxurile tehnologice din
sectorul agroturistic pentru
valorificarea superioard a

produselor agroalimentare,

resursele naturale si antropice, in
conditiile locale, zonale, regionale
specifice

Studentul ~ masterand/absolventul
identifica produsele consacrate (de
marcad), ilustrative ale
identitatii locale, regionale,
etnografice, care sa acopere nevoile
consumatorilor in materie de primire,
alimentatie, activitati recreative,
divertisment si servicii diverse

Obtinerea produselor
ecologice de calitate in
fermele si gospodariile
agroturistice;

Agroturism si gastronomie;
Managementul culturilor
pomicole din

exploatatiile agroturistice;
Elemente de trasare
constructii si

amenajdri agroturistice;




Managementul biodiversitatii
ca resursa

agroturistica si

silvoturistica

Amenajari agroturistice si

Peisagistice.

11. Studentul masterand/absolventul Studentul masterand/absolventul | Studentul masterand/absolventul Management si marketing in
analizeazd comparativ si interpreteaza | stabileste modalitatile de | concepe proiecte de specialitate agroturism si industria
variante diferite de planificare a unor | perfectionare manageriald a fluxurilor | privind activitatile de management a | alimentar;
fluxuri tehnologice din sectorul tehnologice din sectorul | unitatilor, strategiile si politicile de | Managementul culturilor
productiei agricole si alimentare agroalimentar si analizeaza gradului | marketing din sectorul pomicole din

de indeplinire a prevederilor locale agroalimentar, cu evidentierea exploatatiile agroturistice;
spiritului antreprenorial Managementul controlului
zoonozelor si inspectie
zootehnica;
Managementul

echipamentelor, utilajelor si
aparatelor utilizate n
industria agroalimentara;
Obtinerea produselor
ecologice de calitate in
fermele si gospodariile

agroturistice;
Practica.

12. Studentul masterand/absolventul Studentul masterand/absolventul Studentul masterand/absolventul | Agroturism si turism rural
descrie si interpreteaza impactul utilizeazd metode si tehnici de | elaboreaza si aplica masuri de | national si international;
activitatii turistice asupra mediului si | evaluare a tipurilor de impact turistic | minimizare a impactului ecologic Elemente de trasare
comunitatilor locale (economic, socio-cultural, ambiental) constructii si

amenajari agroturistice;
Amenajdri agroturistice si
peisagistice;

Etica si integritate academica.

VIII. OCUPATIA/OCUPATIILE VIZATE DE PROGRAMUL DE STUDII

Ocupatia/ocupatiile vizate de programul de studii, din COR/ISCO-08/ESCO, conform RNCIS: Cod COR: 213201 / Denumire COR: consilier Emw:oa
_agronom; Cod COR: 213204 / Denumire COR: referent de specialitate inginer agronom; Cod COR: 213216 / Denumire COR: proiectant inginer in
7 @m:oc:cnm Ooa COR: 213249 / Denumire COR: inginer de cercetare in agromontanologie.

cm@,id\s DIRECTOR DE DEPARTAMENT,
Prof. univ. dr. Aurel-Liviu OLARU Conf. univ. dr. Radu-Lucian w>ZN>WC
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UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

Facultatea de Agronomie

Departamentul: MASURATORI TERESTRE
MANAGEMENT MECANIZARE (D31)
Domeniul de ierarhizare: Stiinte agricole si
silvice

Programul de studii: Management in agroturism
si calitatea produselor agroalimentare

APROBAT incepand cu
anul universitar 2025-2026

Durata studiilor : 2 ani Sem. | Sem. lI
Forma de invatdmant : IF Nr. sapt./sem. daca # 14
PLAN DE INVATAMANT - Anul | (2025-2026)
DF | DOB Obt
Disciplina Cod DS | DOP 0;;; c1 S1 | 11| PL}lCIlIFV1 c2 S2 | L2 | P2 |CT2|{FV2] SI
DC| DFA

DISCIPLINE OBLIGATORII S| OPTIONALE
Managfement$|-market|f1g|n agroturism si D31MAPM101 | Dcl Do | 1 2 2 5 E 69
industria agroalimentara
Management.l{lechipa_mente-lor, utlla)_elorsl ) p31MaPM102 | os | pos| 1 1 5 5 £ 83
aparatelor utilizate in industria agroalimentara
Obl;merea'l produs?lcirecologlcc?d.ecalltatem D31MAPM103 | Ds| pos | 1 » 5 5 c 69
fermele si gospodariile agroturistice
'Agroturlémslturlsmruralnatuonalsl D31MAPM104 | Ds| pos| 1 5 5 £ 97
international
ft\groturllsmgtunsm rural national si D31MAPM105 | Ds| pos| 1 5 5 p 97
international
Etica si integritate academica D31MAPM106 | DC| DOB| 1 1 5 C 111
M i calitatii |
Ianagementulc.o?trolululcalltatuproduseor p31MaPm208 | ps| pos | 1 1 1 5 c|o7
alimentare de origine vegetald
Agroturism si gastronomie D31MAPM?209 | DS| DOB| 1 2 2 5| EJ69
M | lului i
' anaggmentu cc?nfrouulzoonozelorsl p31maPM210 | ocl pos | 1 1 ) 5 £ la3
inspectie zootehnica
Amenajari agroturistice si peisagistice D31MAPM211 | DS| DOB| 1 2 5 97
Amenajdri agroturistice si peisagistice D31MAPM212 | DS| DOB| 1 215 P97
M | culturil icole di
anagen?-entu cutgr@rpommoedm p31mAPM213 | ocl pos | 1 1 ) 5 £ | a3
exploatatiile agroturistice

TOTAL 8 0 6 21 30 7 0fj7121}]3
DISCIPLINE FACULTATIVE
Didactica domeniului si dezvoltari in didactica
specializarii (invatamantul liceal, postliceal, dupd| D31MAPM107 | DC| DFA | 1 2 1 5 E 83
PS|ho‘pedagog|aadolescentllor,tlnenlor$| p3imaprm214 [ocl ora | 1 2 1 s | e |83
adultilor
Metodologia cercetirii educationale D31MAPM215 [DC| DFA| 1 1 2 5| E |8

P :\
2 1 0 0 5 3 3jJ0}0]10
DECAN(>45,/I‘/L DIREéTOR DEPARTAMENT,

Prof.univ.dr. ing. Aurel-Liviu OLARU

7

R

Conf. univ.dr. ing. Radu-Lucian PANZARU

e




UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA APROBAT incepénd cu
Facultatea de Agronomie anul universitar 2025-2026
Departamentul: MASURATORI TERESTRE

MANAGEMENT MECANIZARE (D31)

Domeniul de ierarhizare: Stiinte agricole si

silvice

Programul de studii: Management in

agroturism si calitatea produselor

agroalimentare

Durata studiilor : 2 ani Sem. | Sem. Il
Forma de invdtdamant : IF Nr. sapt./sem. daca # 14
PLAN DE INVATAMANT - Anul 11 (2026-2027)
DF | DOB Ot
Disciplina Cod DS | DOP O/Zi (et ST L1 PLY €11 kFV1 c2 S2112] P2 Cr2 |'FV2] . Sl
DC| DFA
DISCIPLINE OBLIGATORII SI OPTIONALE
| - -
Eemen'.ce'de trasare si constructii p31mapm3i6l os| pos| 1 4 4 £ 36
agroturistice
El i ii
ementce}ﬁe trasare si constructii p31marm317| ps| pos| 1 ) 3 P 47
agroturistice
Surée de finantare si managementul p3imarmsisl ocl pos!| 1 1 ) 5 £ 83
proiectelor
M | i sani i
.a.nagementlll controlului sanitar veterinar p3imapmsiol ocl oos| 1 ) 4 £ 7
si siguranta alimentelor
Ma tul controlului sani i
; .nagemen\.J controlului sanitar veterinar p31mAPM320| ps| poe | 1 5 3 p 47
si siguranta alimentelor
Managementul a'dltuv!lordm produ.sele p31maPM321| os| pos | 1 - 3 E 61
agroalimentare si proiect tehnologic
Managementul aditivilor din produsele 5 47
agroalimentare si proiect tehnologic DEIMARME22/ D5 | DOB| 1 ¢ 3 P
™M ———— =
anage:m‘erv\tu.l l?sodlvelrS{tzi?;uca resursa D31MAPM323| oc| pos | 1 1 2 5 c 83
lagroturisticd si silvoturistica
Practica si cercetare de specialitate pentru
elaborarea lucrdrii de disertatie (12 sdpt. X | D31MAPM426( DS| DOB| 1 16 20 |A/R
16 ore = 192 ore)
Elaborarea lucrarii de disertatie (2 sapt.) D31MAPM427| DS | DOB| 1 2.33*] 10 |A/R
TOTAL 6 0]2]38 30 0 0]0] 16 30
DISCIPLINE FACULTATIVE
Practicd pedagogica de specialitate (in
invatamantul liceal, postliceal, dupa caz) D31MAPM324|DC| DFA | 1 3 5 C 83
(domeniul ....)*
Sociologia educatiei D31MAPM325|DC| DFA| 1 1 2 5 E 83
Proiect i tul |
oiec 'area si managementul programelor p31mapmazs| ocl ora |l 1 ) 1 5 £ 89
educationale
DOTAL <\ \ T2 lota| 1o G A B O

; 3 # ) -~ \
R, DECAN, Q{kt/{’bfz WTAMENT,
I-Liviti OLARU Conf. univ.d

u Prof.univ.dr. ing. Aure r.ing. Radu-Lucian PANZARU




